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COVID-19 в Пригородном районе

Акция

по состоянию на 8 декабря 2021 г.

2748 случаев заболевания

+7 случаев заболевания за последние сутки

193 человека находятся на лечении

130 умерших от COVID-19

48 умерших от осложнений других заболеваний

2377 человек выздоровели

По данным ТО Управления Роспотребнадзора РСО-Алания

в Пригородном районе.

Новостная лентаУспехи наших
Президент России Владимир ПУТИН подписал

закон об увеличении минимального размера оплаты тру-
да (МРОТ) в 2022 году до 13 890 рублей в месяц. В 2021
году минимальный размер оплаты труда составляет
12 792 рубля.

Единственная в с. Михайловском школа начала
функционировать в полной мере, образовательный про-
цесс начат. 

Срок действия ПЦР-теста в России сокращен до
48 часов.

В Северной Осетии на трассе Р-217 "Кавказ" капи-
тально отремонтировали два моста. Оба сооружения
расположены над Алханчуртским каналом недалеко от
границы с Ингушетией. Главный итог выполненных ра-
бот - расширение количества полос движения с двух до
четырех. Ширина каждой полосы движения составила по
3,5 м. Встречные потоки разделили металлическим
барьерным ограждением, установили новые дорожные
знаки и направляющие устройства, а также нанесли
горизонтальную разметку из термопластика. 

В Северную Осетию до конца года прибудет новый
трамвай, который прогонят по новому железному
полотну.

Участие в нем принима-
ли победители региональ-
ных отборочных туров кон-
курса из разных уголков
России: КЧР, РСО-Алания,
Республики Адыгея, Крыма,
Санкт-Петербурга, Москвы,
Белгорода, Севастополя,
Якутска, Орла, Архангель-
ска, Брянска, Керчи, Южно-
Сахалинска, Казани и др.

В этом году отборочный
тур по СКФО прошел в
г. Черкесске КЧР, где Се-
верную Осетию предста-
вляла воспитанница т/о
"Вдохновение" ДДТ Изау-
ра Тедеева. 

Занявшая 1-е место
юная вокалистка была допу-
щена организаторами кон-
курса в финал, где по ито-
гам в старшей возрастной
категории также удостои-
лась призового места и ста-
ла лауреатом I степени; ис-
полнила она песню о кос-
мосе "Притяжение Земли".

Судейскую коллегию
представляли известные
певцы, актеры и хореогра-
фы: Татьяна Судец, Со-
фия Фисенко, Елена
Газзаева, Наталья Шос-
так, Полина Ростова,
Ольга Зейгер, Андрей
Гаркунов.

Роза КАБУЛОВА.

Воспитанница т/о "Вдохновение"
стала победителем конкурса 

"Земля талантов"
В  воскресенье, 5 декабря, на сцене

концертного зала оздоровительного
комплекса "Снегири" в Подмосковье со-
стоялся гала-концерт VIII Всероссий-
ского конкурса детского и юношеского
творчества "Земля талантов". 

VIII сезон был посвящен теме "Наука
и Космос", так как уходящий год озна-
меновался 60-летием легендарного поле-
та Юрия Гагарина.
Конкурс проводится при поддержке

КПРФ

На минувшей неделе в рамках
акции "Доброта творит чудеса"
учащиеся СОШ №1 с. Камбилеев-
ского - члены РДШ - посетили
ЦССВ (Центр содействии в семей-
ном воспитании) "Хуры тын" для
оказания помощи детям, находя-
щимся в этом учреждении. Хотя
они лично не увидели детей, но
представили радостные эмоции
ребят, которые получат подарки. 

Администрация школы выража-
ет благодарность классным руко-
водителям, родителям, в частности

Рите Гаглоевой, которые приняли
активное участие в акции.  

Управление образования При-
городного района в свою очередь
выражает благодарность админи-
страции школы и всем, кто под-
держал акцию и в преддверии Но-
вого года подарил детям частичку
тепла, радости и заботы.

Если каждый человек сделает
хоть маленькое доброе дело, то и
мир станет добрее! 

Спец.корр.

"Доброта творит чудеса"
Научить человека думать не только о себе, но и об

окружающем мире нелегко, особенно эта проблема акту-
альна для подростков. Это им помогает  ощутить свою
значимость, взрослость, ощутить свою способность де-
лать важные, полезные дела, реально видеть результаты
своей деятельности, создавать прекрасное. 
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Конкурс Образование

Дополнительная информация на 
официальных сайтах:

Академия ФСБ России - Academy.fsb.ru.
Московский пограничный институт ФСБ

России - mpi.fsb.ru.
Голицынский пограничный институт ФСБ

России - gpi.fsb.ru.
Калининградский пограничный институт

ФСБ России - kpi.fsb.ru.
Курганский пограничный институт ФСБ

России - kgpi.fsb.ru.
Хабаровский пограничный институт ФСБ

России - khpi.fsb.ru.
Институт береговой охраны ФСБ России

- ibo.fsb.ru.
Академия ФСО России - академияфсороссии.рф.
Обращаться в отдел УФСБ России по РСО-Алания в Пригородном районе по телефонам:

8 (86738) 2-27-98; 8 (8672) 597-437 или по адресу: РСО-Алания, Пригородный район, с. Ок-
тябрьское, ул. Маяковского, 91 с понедельника по пятницу с 9 до 18 часов, в субботу - с 10 до
13 часов.

Инвалидты дунеон бо-
ны кадён районы куль-
турёйы Галуаны арёзт
ёрцыд цымыдисаг ма-
дзал. Артдзёстмё ёр-
бацыд бирё адём. Зал
рёсугъд фёлыст уыд те-
матикон хихуыздзинёд-
тёй, хъуыстысты цард-
фидаргёнёг музыкёйы
зёлтё.

Мадзал бацёттё кодтой Га-
луаны методисттё Кёркуысты
Ларисё ёмё Бететы Вадим
директор Мёхъиты Хадизёты
сёргълёудёй. Амыдта йё Сау-
тёты Дзерассё. Уый загъта:

- Райгуыры зёххыл адёймаг.
Хуыцау ын ратты йе стырдёр лё-
вар - цард! Алыхуызон рауайы
алы адёймагён дёр йё царды
хъысмёт. Бирётё сё райгуыр-
дёй фёстёмё уайтагъддёр
цардён йё амонды уылёнты ба-
хауынц ёмё сё суанг сё амё-
лёты бонмё фёхёссынц. Иннё-
тё та… Хуыцауы стырдёр лёва-
рёй фёхайджын вёййынц, фё-
лё сё цёмёндёр ёрдзы, цар-
дуаджы цавёрдёр аххосёгты
тыххёй хъысмёт фёхъыг кёны
ёнёниздзинадёй, ёмё царды

авналёнтё, фезмёлёнтё сё
фаг нё вёййынц. Фёлё нё фё-
цудынц царды. Уымён ёмё сё
риуты фёсудзы стыр зёрдё дис-
саджы 'нкъарёнтимё - цард уар-
зын, цардмё бёллын, уарзон
адёмы ёмрёнхъ уёвын ёмё
исты хорздзинад, рёсугъддзинад
равдисын.

Гъе, ахёмтё сты нё абоны
фембёлды хъайтартё - нё уаз-
джытё."

Цёстуарзон ныхёстё сын за-
гътой районы администрацийы
сёргълёууёджы хёдивёг Де-

меты Славик, Мёхъиты Ха-
дизёт, "Ныхас"-ы сёрдар Дзуц-
цаты Валерий, спортивон скъо-
ла "Стимул"-ы директор Гаглой-
ты Валерий, меценат Лалыты
Левё. Культурёйы управленийы
сёргълёууёг Табуты Георгий
та сын боны хуыздёр арфётимё
радта зёрдылдарён лёвёрттё.

Музыкалон зарёг сын балёвар
кодта Цёгат Ирыстоны адёмон ар-
тисткё Хъуысаты Эльвирё.

Уый фёстё Галуаны кусджытё
равдыстой алыхуызон музыкалон
номыртё.

Бузныг загътой, мадзал кёй
тыххёй арёзт ёрцыд, уыцы
адём дёр.

Уадз, алчи дёр ёнёниз, ёнё-
мастёй цёрёд!

ГАССИТЫ Моисей.

Ахадгё мадзал

Комитет по делам печати и массовых
коммуникаций РСО-Алания объявляет кон-
курс антинаркотического социального пла-
ката "Живой Город".

Прием работ начался 6 декабря 2021 года и продлится до
13 декабря 2021 года.

Конкурс проводится с целью осуществления антинаркотиче-
ской пропаганды и формирования негативного общественного
мнения к потреблению наркотиков.

В конкурсе могут принимать участие все желающие, от-
дельные авторы и творческие коллективы. Победители получат
премию в размере 30 000 рублей в номинации "Лучший анти-
наркотический социальный плакат" и премию в размере 10 000
рублей в номинации "Лучший антинаркотический рисунок".
Все участники конкурса получат право размещения конкурсных
работ на фотовыставке, организованной в рамках церемонии
награждения.

Для участия в конкурсе следует подготовить плакат или ри-
сунок социального характера, направленный на изменение мо-
делей общественного поведения и привлечение внимания к
проблеме употребления и оборота наркотиков.

Конкурсную работу и  заявку на участие  необходимо напра-
вить на адрес электронной почты konkurs@kpmk15.ru до
23 часов 13 декабря  2021 года.

Подробности о конкурсе и форма заявки размещены на
сайте kpmk.alania.gov.ru.

"Живой Город" На учебу в ФСБ России в 2022 году 
Для поступления в военные образовательные организации ФСБ Рос-

сии проводится конкурсный отбор кандидатов - ЮНОШЕЙ на базе
среднего образования, а также ВЫПУСКНИКОВ 2022 года, имеющих
ХОРОШУЮ УСПЕВАЕМОСТЬ (девушки - только со знанием ино-
странного языка).

"Ёз уарзын дёу, цард!"



НомарёнСоветы специалиста

Культура
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Все родители стараются  максимально обезопа-
сить своих детей от всяких опасных ситуаций, кото-
рые могут случиться во время прогулок на улице. А
сейчас, в  холодное время года, потенциальных опасно-
стей становится больше. И все правила, которые
они  запоминали в прошлом году, благополучно могут
выветриться из памяти детворы.

Отдел по делам гражданской обороны и чрезвычайным си-
туациям АМС МО Пригородный район  напоминает родителям
основные моменты безопасности их детей на улице зимой.

 Первым делом ребенку
нужно объяснить, что наде-
вать шапку, рукавички и за-
стегиваться необходимо, не
выходя из дома, чтобы хо-
лодный воздух не проникал
под одежду.
Нельзя есть снег,

грызть сосульки, прикасать-
ся к металлу.
По улице надо идти по-

середине тротуара, подаль-
ше от домов, потому что с крыши может обвалиться снег или
упасть сосулька, и ни в коем случае нельзя заходить за ограж-
денные зоны. Ходить по обледеневшему тротуару нужно ма-
ленькими шажками, наступая на всю подошву.
Кататься на коньках, лыжах можно только в специально

отведенных для этого местах. Опасно привязывать санки друг
к другу, кататься на них стоя нельзя! И нельзя кататься с горок,
которые расположены рядом с дорогой! Вести себя на горке
стоит аккуратно и дисциплинированно, не  толкаться! 
Во время игры в снежки нужно помнить, что кидать снеж-

ки в лицо нельзя. Не позволяйте детям строить глубокие снеж-
ные туннели, которые могут обвалиться.
Нельзя выходить на заледеневшие водоемы! Но если уж

так случилось, что ребенок оказался на льду, передвигаться
необходимо мелким скользящим шагом. Если лед провалился,
сразу же громко зовите на помощь и попытайтесь выбраться,
наползая или накатываясь на край. Барахтаться нельзя! Если
получилось выбраться, надо отползти или откатиться от края.

Каждый день повторяйте своему ребенку, что зимой
необходимо особенно внимательно переходить дорогу - маши-
на на скользкой дороге не сможет остановиться сразу.

Берегите себя и своих близких!
Отдел по делам ГО и ЧС 

АМС МО Пригородный район.

Безопасная зима

Ходы Ёхсар райгуырд 1930
азы 25 ноябры Алагиры райо-
ны Садоны хъёуы шахтеры
бинонты 'хсён. Иуёндёс азы
йыл куы цыд, уёд амард йё
фыд, ёмё Ёхсар хъомыл код-
та сидзёрёй. Бинонтё цё-
рынмё ацыдысты сё фыдёл-
ты уёзёг - Хуссар Ирыстоны
Цхинвалы районы Ходы хъёу-
мё. Ам Ёхсар каст фёцис
райдайён скъола, астазон
ахуырад та райста Цхинвалы
районы Къостайыхъёуы (Цъу-
нар) скъолайы.

Горётгёрон районы Сун-
жёйы хъёуы Ходы бинонтё
ёрцардысты 1946 азы, ёмё
Ёхсар кусын райдыдта бы-
нёттон колхозы родгёсёй.
Уый фёстё йё снысан кодтой
хёдзарады фёскомцёдисон-
фёсивёдон звенойы звеново-
дёй. 1950 азы Сунжёйы цып-
пар колхозёй сырёзт иу хё-
дзарад - Маленковы номыл
колхоз, ёмё Ходы-фырты
равзёрстой фёскомцёдисон
организацийы секретарёй.
Уый фёстё ёртё азы службё
кодта Советон Ёфсады рён-
хъыты, куы сыздёхт, уёд ку-
сын райдыдта колхоз "Хёлар-
дзинад"-ы фермёгёсёй. 

Фёстёдёр ёй ахуыр кё-
нынмё арвыстой Цёгат Иры-
стоны обкомы цур Совпарт-

скъоламё, стёй йё ахуыр
адарддёр кодта Дагестаны
обкомы цур Совпартскъолайы.
Каст ёй куы фёцис, уёд куы-
ста сёйраг экономистёй. Уыд
Сунжёйы колхозы дыргъ-
гуыстгёнёг бригадёйы бри-
гадир, экономист. Уырдыгёй
йё раивтой Камбилеевкёйы
хъёуы химзаводмё пъланон-
экономикон хайады хицауы
бынатмё, ёмё дзы бакуыста
3 азы. 1977 азы та ссис нё ра-
йоны Ленины номыл колхозы
экономист. Фёстёдёр кусын
райдыдта Октябрыхъёуы ад-
министрацийы, ёмё цалын-
мё пенсийы нё ацыд, уёдмё
дзы бафыдёбон кодта.

Ходы Ёхсар ёхсёнадон
куыст дёр бирё бакодта, уы-
донёй сёйраг уыд Горётгё-
рон районы "Ныхас"-ы  сёр-
дары бынат. Йё хорз куыст
фёбёрёг уымёй дёр, ёмё
нё республикёйы районты,
горётты "Ныхас"-ты куыст
иуыл ахадгёдёр кёй уыд Го-
рётгёрон районы. 15 азы йын
арёхстджын разамынд лё-
вёрдта Ходы Ёхсар. Сарёзта
дзы куысты структурётё,
арёх ёмбёлд адёмимё.

Ходы Несторы фырт Ёхсар
хорзёхгонд уыд бирё орден-
тё ёмё майдантёй, уыдони-
мё майдан "Ирыстоны намы-

сён", лёвёрд ын ёрцыд
"Цёгат Ирыстоны сгуыхт эко-
номист"-ы ном, уыд "Фёл-
лойы ветеран". 90 азы йыл
куы сёххёст, уёд та йын
радтой "Горётгёрон районы
кадджын ёмбёстаг"-ы ном.
Уыд ирон адёмы ёппёт
Съездты делегат.

Коммунист Ходы Ёхсар
кёмдёриддёр куыста, уым
ёдзухдёр уагъта хорз фёд,
аргъ ын кодтой адём, уарзта
сё йёхёдёг дёр. Уыдис
ёгъдауылхёст кёддёрид-
дёр, кадджын адёймаг.

Сабаты, 11 декабры, Ок-
тябрыхъёуы Уёлахизы
уынджы 10-ём хёдзары
уыдзён йё афёдзы боны
кёнд, ёмё та йын уарзон
адём ногёй зёгъдзысты
"рухсаг". Йё ном та никуы фе-
рох уыдзён, цёрдзён нё
зёрдёты.

Дзёнёттаг у, Ёхсар!
Горётгёрон 

районы "Ныхас".

Ирон ёгъдауджын лёг
Афёдз рацыд, нё районы ёмё Ирыстоны

номдзыд лёг, ирон бафёзминаг ёгъдёуттё
парахатгёнёг, Горётгёрон районы Кадджын
ёмбёстаг Ходы Несторы фырт Ёхсар йё
цардёй куы ахицён, уёдёй. Фёлё цёры йё
рухс ном, ёрттивы, бонвёрнонау, ёмё цёр-
дзён нё зёрдёты.

В минувшее воскресенье
ансамбль "Фарн", созданный
при мастерской по изгото-
влению осетинских музы-
кальных инструментов СОШ
№1 с. Тарского, порадовал го-
стей творческой лаборато-
рии "Портал" своим творче-
ством. 

Юные артисты не оставили рав-
нодушными ценителей национальной
культуры, исполнив аутентичную
осетинскую музыку и осетинские ге-
роические песни на музыкальных ин-
струментах, изготовленных соб-
ственноручно.

Мастерскую в образовательном
учреждении в прошлом году открыл
талантливый ученик прославленного
Сослана Моураова - преподава-
тель труда Заур Демеев. 

Кружок сразу же набрал большое
количество детей, сейчас в нем за-
нимается более 30 ребят. 

- Меня всегда привлекало и вос-
хищало создание музыкальных ин-
струментов, - рассказывает Заур. -
И в то же время очень огорчало, что
в Осетии почти не осталось масте-
ров, которые делают фындыры и ар-

фы. В итоге это умение может ока-
заться утерянным навсегда и уйдет в
небытие. Поэтому и начал учиться
делать национальные музыкальные
инструменты аланов. Первым моим
наставником стал Сослан Моураов.
Он был уже в преклонных годах и
как-то признался: очень счастлив,
что нашелся кто-то, кому он может

передать свое мастерство. Я учился
у него всего шесть месяцев - увы,
потом он тяжело заболел и не смог
справиться с недугом. Учитель был
одним из последних мастеров на-
циональных музыкальных инстру-
ментов в Осетии на тот момент.
Трудно вообразить, какая бы это бы-
ла катастрофа, если бы он никому

не успел передать навыки!
Дала-фёндыр, хъисын-фёндыр,

уадындз - все музыкальные инстру-
менты изготавливаются с точным со-
блюдением старинной технологии,
но с использованием современных
столярных инструментов.

Спец.корр.

Родные мотивы
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О людях в белых халатах

Врачом не каждый может быть,
Нет, не для всех работа эта,
Чтоб свет души другим дарить,
В душе должно быть много света….

На вопрос, какая профессия самая важ-
ная, каждый ответит по-разному. А если
спросить, какая самая трудная и напря-
женная, пожалуй, в первую очередь вспом-
нят о пожарных, спасателях, полицейских
или военных. 

Но, по моему мнению, существуют люди, работа которых
объединяет все названные профессии. Дело их жизни - са-
мое трудное, ответственное, требующее постоянного совер-
шенствования. Это люди, перед которыми стоят важнейшие
задачи - распознать, предупредить, сохранить, лечить, укре-
пить, спасти. И люди эти - ВРАЧИ.

В суматохе сегодняшней жизни, когда каждый человек
заботится, прежде всего, о хлебе насущном, вопросы здоро-
вья зачастую отходят на второй план. И вспоминаем мы о
себе, лишь когда становится совсем плохо. Вот тогда мы и
обращаемся к специалистам. И врачи делают все возмож-
ное, а порой невозможное, помогая нам снова вернуться к
нормальной, привычной жизни. 

Врачом может стать далеко не каждый. Это непременно
должен быть человек, который всем сердцем предан своему
делу; человек, который осознает всю важность и серьез-
ность этой профессии; тот, кто не боится трудностей, кто
готов всю свою жизнь посвятить людям. 

Именно таким врачом является Жанна Козаева. Жанна
Зауровна больше 30 лет работает в Пригородной районной
поликлинике участковым врачом-терапевтом. Врач высшей
категории. Ее улыбка и приветливость, ласковое слово, про-
фессионализм располагают к себе пациентов - ведь именно
такими нам хочется видеть любого врача.

Рабочий день Козаевой длится 6-7 часов, а то и больше,
который делится на прием в поликлинике, работу на участ-
ке (вызовы на дом, посещение лежачих больных), на  орга-
низационно-методическую работу. За это время ей необхо-
димо выслушать жалобы пациентов, осмотреть, провести
некоторые диагностические работы, поставить правильный
диагноз, назначить лечение, выписать лекарства, заполнить
медицинскую документацию, дать рекомендации и назна-
чить, при необходимости, следующий прием. И так каждый
день. Помимо всего этого - ежегодная диспансеризация
для выявления заболеваний в начальных стадиях и прове-
дения профилактических мероприятий.

В настоящее время Жанна Зауровна проводит большую
разъяснительную  работу среди пациентов о необходимости
прививки против гриппа, и, хотя это процедура доброволь-
ная, она считает своим врачебным долгом донести инфор-
мацию до каждого жителя на своем участке. Несмотря на за-
груженность, на ненормированный рабочий день, на уста-
лость Жанна гордится своей профессией.

- Быть врачом я мечтала с детства. Мне очень нравились
люди в белоснежных халатах, они казались мне какими-то
волшебниками, и все мои детские игры были связаны толь-
ко одной тематикой - лечением, - рассказала нам Жанна
Зауровна. И действительно, она выбрала самое трудное,
гуманное и святое - медицину.

Так уж повелось, что с развитием прогресса некоторые
профессии исчезают, появляются новые. Однако есть такие,
которые были, есть и будут всегда. Это - сестра милосердия
(так их еще называют в народе ). Медицинские сестры со-
ставляют самую многочисленную категорию работников
здравоохранения, так как во врачебной практике большая
доля медицинских услуг оказывается исключительно ими.
Медсестра - это "руки" врача, когда она четко  и активно вы-
полняет все назначения. 

Вот уже 44 года служит медицине Заира Алборова, ра-
ботая  медсестрой в районной поликлинике вместе с Жан-
ной Козаевой. Прекрасно дополняя друг друга, помогают
людям бороться с недугами. Заира Александровна - чуткая,
отзывчивая и очень скромная женщина, любимица многих
пациентов. Она квалифицированно выполняет не только наз-
начения врача, но вполне самостоятельно может оказать по-
мощь больному.

Несомненно, профессия врача - одна из самых древних и
нужных. В любое время года, в любой точке мира любому
человеку практически ежедневно может понадобиться вра-
чебная помощь. И какой она будет, зависит от человека, ко-
торый однажды дал клятву Гиппократа и следует данному
слову до конца своих дней.

Огромное счастье, что такие компетентные, неравнодуш-
ные люди, как врач Жанна Козаева и медсестра Заира
Алборова работают там, где они больше всего нужны.

Уважаемые Жанна Зауровна и Заира Александров-
на! Ваши терпение, отзывчивость, внимательное отноше-
ние лечат лучше медицинских процедур. Спасибо Вам за
высокий профессионализм, доброту сердца и большое
мастерство.

Роза КАБУЛОВА.

Здоровье дарящие
Кёмёй у сёрыстыр Ирыстон?

Уёлдёр ахуырад райсыны
фёстё Ростик цёры ёмё ку-
сы Самарёйы. У хорз бинон-
тё ёмё кёстёрты хицау,
ёмбёлтты, ёмкусджыты уар-
зон. Уыдон дёр ын аргъ кё-
нынц, нымайынц ёй ёцёг
адёймагыл.

Ацы азы сёрды Ростик Са-
марёйы цы стыр мадзал са-
рёзта, уым уыдысты Уёрё-
сейы губернатортё, Цёгат
ёмё Хуссар Ирыстоны деле-
гацитё Сергей Меняйло
ёмё Бибылты Анатолийы
сёргълёудёй, ёндёр адём.

Уыцы егъау мадзал та
арёзт ёрцыд, Ростик Сама-
рёйы цы парк сарёзта, уым -
"Адёмы хёлардзинады парк".
У архитектурон ансамбль, 20
национ хёдзар ёмё кёртёй
арёзт. Уый ёвдисы, Сама-
рёйы облёсты цы адёмыхёт-
тытё цёры, уыдоны культурё.
Объекты территорийы хёр-
дмё фёцыд ирон хёдзар.
Арёзтадон дуртё та Ростик
аласта Ирыстоны хёххон цёу-
гёдётты былтёй.

Хуыгайы-фырт у региона-
лон ёхсёнадон организаци
"Самарёйы облёсты адёмты
Цёдис"-ы сёрдар.

Мёскуыйы хатдзёгтё
скодтой 2-ём уёрёсейон
ёхсёнадон премийён этно-
культурон размёцыд ёмё
Уёрёсейы адёмты иудзинад
фидар кёныны хисёрмагонд
бавёрён бахёссыны къёп-
хёнён "Нацийы сёрыстыр-
дзинад". Уымё бархёсджытё
уыдысты ёхсёнадон, культу-
рон ёмё зонадон архайджы-
тё, журналисттё, блогертё
ёмё ёндёр адём. Уыдис
дзы 7 номинацийы. Не 'мзёх-
хон Хуыгаты Ростик дзы пре-
ми рамбылдта ахём номина-
цийы: "Ёхсённацион ахасты-
ты национ-культурон иугёнд-
ты хуыздёр проект".

Арфё кёнём Хуыгайы-
фыртён! Бирё хорз хъуыд-
дёгтё саразын ма йын банты-
сёд Ирыстоны, адёмы хёрзи-
уёгён!

ГАССИТЫ Моисей.

Арфё - арфёйагён
Рагёй хъуыстгонд у зынгё амалиуёггёнёг, не 'мзёххон ХУЫГАТЫ

Ростиславы ном. Уый у зынгё аразёг, Хуссар Ирыстоны Хицауады раз-
дёры Сёрдар, бирё хёрзиуджыты хицау. Къуыдайраг лёппуйён рагёй
нырмё дёр йё бёллиц у адёмён лёггад кёнын, бирё хёрзты сын бацё-
уын, ёмё йын ёнтысгё дёр кёны.
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Вкусный картофельный гарнир
Ингредиенты:
 картофель,
 чеснок,
 укроп,
 петрушка,
перец красный (стручковый),
 растительное масло,
 соль - по вкусу.
Приготовление.
Нарезать мелко чес-

нок, зелень и перец. Посо-
лить, заправить расти-
тельным маслом и тща-
тельно перемешать.

Картофель надрезать
ломтиками толщиной 2-4
мм не до конца (должно
получиться так, чтобы кар-
тошка могла развернуться веером). Для такого нареза-
ния картофелину удобно поместить на ложку - края
ложки не дадут прорезать картофелину до конца. 

Подготовленный картофель выложить в форму и на-
чинить разрезы овощной смесью. Сверху сбрызгнуть
растительным маслом и поместить в духовку на 1 час.
Запекать при температуре 200 0С.

Данный гарнир подходит для многих блюд.

Свинина, запеченная с сухофруктами 
и медовой глазурью 

Ингредиенты:
 свинина - 900 гр.,
 курага - 75 гр.,
 чернослив (без косточек) - 75 гр.,
 инжир сушеный - 75 гр.,
 соль - 1 ч.л.,
 перец молотый - 1 ч.л.
Для глазури:
 вино красное сухое - 150 мл.,
 мед - 2 ст.л.,
 растительное масло - 2 ст.л.
Для подачи - 2-3 листа салата.
Приготовление.

Залить сухофрук-
ты горячей водой на
2 минуты и тщатель-
но промыть.

Соединить ин-
жир, курагу и черно-
слив в небольшой
емкости.  Вскипятить
500-600 мл воды и
залить сухофрукты
кипятком на 10 ми-

нут. Слить воду и тщательно обсушить сухофрукты.
Разогреть духовку до 180 0С.
В отдельном блюдце приготовить глазурь. Смешать

вино, мед и растительное масло. Смесь должна полу-
читься однородной.

Мясо тщательно вымыть и просушить. Сделать на
большом куске 5 надрезов глубиной 3-5 см. Ориентиру-
йтесь на размер сухофруктов. Натереть мясо солью и
перцем.

Центральный надрез заполнить инжиром. Разрезы
по бокам заполнить черносливом. Самые крайние над-
резы - курагой. Обвязать мясо бечевкой или кулинар-
ной нитью.

Поместить мясо в форму для запекания. Со всех
сторон обмазать приготовленной глазурью.

Запекать в духовке в течение 90 минут при темпера-
туре 180 0С. За это время смазать мясо глазурью еще
2 раза.

Готовое мясо остудить до теплого состояния.

Новогодний холодец
Ингредиенты:
 свиные копыта - 4 шт.,
 куриное филе - 2 шт.,
 свинина - 300 гр.,
 репчатый лук - 1 шт.,
 морковь - 1 шт.,
 лавровый лист,
 душистый перец (горошек),
 гвоздика - 1 шт.,
 соль,
 чеснок,
 зелень.
Приготовление.
Хорошо промыть свиные копытца. Залить их водой

и оставить на 1,5-2 часа. Куриное филе разрезать на

4 небольших куска.
Копытца поло-

жить в 5-литровую
кастрюлю, залить
холодной водой, что-
бы чуть прикрыла их,
вскипятить. В про-
цессе собирать пе-
ну. Дать покипеть 2-

3 минуты. Слить первую воду. Если необходимо, копыт-
ца промыть еще раз и почистить ножом, опять залить
холодной водой. Когда закипит, продолжать собирать
пену. Сделать маленький огонь.

Часа за 3 до окончания варки добавить курицу, раз-
резанную на 4 части луковицу, но не до конца, она вся
должна держаться на хвостике. Морковь разрезать на
2 части. Добавить лавровый лист, перец горошком,
гвоздику. Поставить на самый маленький огонь мини-
мум на 5-6 часов. Холодец должен еле-еле "бухтеть",
он не должен бурлить! Если необходимо, поставить
еще на одну подставку. 

Не накрывать крышкой. Все время собирать всплыв-
ший жир и пену. В какой-то момент на нем появится
тонкая пленка (как на кипяченом молоке). Вот теперь
под этой пленкой пусть он тихонько томится.

Через 5-6 часов копытца разварятся полностью.
Аккуратно снять пленку, она легко снимется полно-

стью. Достать луковицу и морковь. Посолите и дать ми-
нуту покипеть. Снять с огня. Аккуратно вынуть копытца
в одну тарелку, курицу в другую.

В неглубокие тарелки разобрать пальцами свинину
и курицу на мелкие волокна, чтобы не попали мелкие
косточки и хрящи. Залить немного жидкости, выдави-
те в каждую тарелку по зубку чеснока. Дать жидкости
застыть в холодильнике. Украсить каждую тарелку зе-
ленью и маслинами или морковью, которую достали
ранее, приклеив их к застывшему первому слою. Акку-
ратно налить жидкость до края тарелки и поставить
застывать. Как только холодец застынет, накрыть его
пищевой пленкой и уже в таком виде хранить в холо-
дильнике. 

Закуска из помидоров 
"Дед Мороз"

Ингредиенты для приготовления:
 помидоры (среднего размера) - 3 шт.,
 твердый сыр - 150 гр.,
 чеснок - 2 зубчика,
 майонез - 2 ст. ложки,
 перец черный горошком - 6 шт.,
 зерна граната,
 соль - по вкусу.
Приготовление.
На тарелку поме-

стить помидоры та-
ким образом, чтобы
они устойчиво распо-
лагались, и срежьте с
них "крышечки".

С помощью чай-
ной ложечки аккурат-
но вынуть из томатов
мякоть. У вас дол-
жны получиться "бо-
чонки".

Натереть сыр на
мелкой терке. В сыр раздавить зубчики чеснока, пере-
мешайте. Добавить 1 ст.л. майонеза и перемешать. 

Заполнить сырной начинкой помидоры. 
Аккуратно вырезать из помидоров треугольные ку-

сочки (см. фото). Это делается для того, чтобы майо-
незные "бороды" держались на закуске - без этого ма-
йонез потечет по гладкой кожуре помидоров.

Накрыть фаршированные томаты срезанными кры-
шечками.

Майонезом нарисовать бороды Дедушкам Морозам
на месте срезанных треугольников и вставить по 2 го-
рошины черного перца и по 1 зерну граната. Так у нас
получатся глаза и нос.

Новогодний салат "Елочка"
с курицей, грибами и яичными блинами
Ингредиенты:
 куриное филе (копченое или вареное) - 200 гр.,
 шампиньоны - 200 гр.,
 куриные яйца - 4 шт.,
 молоко - 2 ст.л.,
 чернослив (копченый или вяленый), без косточек

-   50 гр.,

 грецкие орехи - 30 гр.,
 чеснок - 1-2 зубчика,
 свежие огурцы - 3 шт.,
 майонез - 100 гр.,
 соль - по вкусу,
 растительное масло - для жарки,
 сладкий перец (для украшения) - 1 кусочек,
 замороженные ягоды (смородина, черника и т.п.)

- для украшения.
Приготовление.

Чернослив за-
мочить в кипятке.

В отдельную
миску разбить яй-
ца, влить молоко,
посолить и тща-
тельно перемешать
до состояния одно-
родной массы.

П о л у ч е н н у ю
массу обжарить на
сковородке с двух
сторон. Затем при-
готовить второй
блин.

Нарезать и обжарить шампиньоны. Можно немного
посолить, переложить на бумажную салфетку, она впи-
тает жир.

Куриное филе нарезать тонкими ломтиками и выло-
жить в глубокую миску.

Блины из яиц нарезать одинаковыми кусочками и
добавить их в миску к курице.

Затем добавить нарезанный чернослив, измельчен-
ные грецкие орехи, измельченный чеснок и остывшие
жареные грибы. Тщательно перемешать. Добавить ма-
йонез по вкусу.

Полученную массу выложить в форме равнобедрен-
ного треугольника на блюдо.

Тонкими кусочками нарезать огурцы в виде треу-
гольников, выложить рядами, внахлест. Должно полу-
читься похожее на елку.

На верхушку полученной елки положить кусочек
сладкого перца в виде звезды. В качестве елочных
игрушек можно использовать замороженные ягоды.

Классический салат "Мимоза"
Ингредиенты:
 рыбные консервы - 1 банка,
 картофель, сваренный в мундире - 3 шт.,
 вареная морковь - 3 шт.,
 куриное яйцо - 3 шт.,
 майонез - 250 гр.,
 зеленый лук - 1 пучок,
 соль - по вкусу.
Приготовление.
Овощи и яйца

отварить, остудить и
почистить.

1-ый слой: размять
вилкой горбушу, нане-
сти небольшой слой
майонеза.

2-ой слой: на круп-
ной терке натереть
картофель, посолить,
также слой майонеза.

3-ий слой: все то же самое, только с морковью.
4-ый слой: также, но уже с белками яиц.
5-ый слой: на средней терке натереть желтки яиц.
Нарезать мелко зеленый лук и посыпать салат, по-

ложить в холодильник для пропитки на 2-3 часа.

Мандарины в пряном сиропе
Ингредиенты:
 мандарины - 2 шт.,
 вода - 300 мл.,
 сахар - 150 гр.,
 шафран - 1 ч.л.,
 анис (звездочки) - 2 шт.,
 корица (палочки) - 2 шт.,
 мороженое (сливочный пломбир) - 200 гр.,
 мята (для подачи).
Приготовление.
Добавить сахар в

воду, довести до кипе-
ния и проварить около
5 минут. Добавить ша-
фран, корицу, анис и
томить на медленном
огне до тех пор, пока
сироп не загустеет.
Снять с плиты.

Мандарины почи-
стить от кожуры и белых
прожилок, поместить в
сироп и оставить их там
до полного остывания
сиропа, периодически переворачивая.

Подавать мандарины с шариком пломбира, полив
сиропом и украсив мятой.

!
Составление меню на Новый год - дело трудоемкое, и его не сто-

ит откладывать в долгий ящик. Тигр - животное хищное и любит
есть мясо. Вряд ли он обрадуется чисто вегетарианскому меню.
Кроме этого, это животное достаточно крупное (может достигать
275 килограммов), поэтому на новогоднем столе должно присутство-
вать много мясных блюд. 
Рассмотрим конкретный пример новогоднего меню. 
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Здравоохранение

Как другие страны 
справляются с пандемией?
К концу 2021 года сертификаты о

перенесенном заболевании или вакци-
нации обязательны уже в 14 европей-
ских странах. 

Франция: без сертификата о вак-
цинации от COVID-19 не попасть в ки-
но, кафе и ресторан, на концерт, в
клуб и другие общественные места. 

Китай: электронные сертификаты
для привитых граждан работают с 2020
года. По эпидемиологической ситуа-
ции могут быть закрыты отдельные го-
рода и провинции. 

США (Нью-Йорк): без сертифика-
та о вакцинации гражданина старше 12
лет не пустят в общественные места, в
кинотеатр или спортзал. 

Австралия: c марта 2020 года
страна закрыла внешние границы, а
все штаты поделились на зоны, грани-
цы которых также закрывались в зави-
симости от эпидситуации. 

Сингапур: с 8 декабря власти не
оплачивают медицинскую помощь тем,
кто отказался вакцинироваться. 

Индонезия: не вакцинированным
жителям отказывают в предоставлении
социальной помощи. 

Италия: с 15 октября 2021 года
для всех работающих граждан введены
"зеленые пропуска" - кодированный
документ, содержащий всю информа-
цию о вакцинации человека. Без него
нельзя прийти на рабочее место, а уже
на пятый день тех, кто пропускает ра-
боту по этой причине, законодательно
разрешено штрафовать на сумму от
600 до 3 тыс. евро. 

В отличие от других стран РФ не
идет на жесткие ограничения прав
своих граждан. Власти понимают, что
любые закрытые границы, длительные
локдауны, штрафы ударят по людям и
экономике. Наша страна вводит вре-
менные ограничения, это - государ-
ственная защита жизни и здоровья
граждан.

Говорят, вакцина вызывает
рак. Так ли это?

Ни одна вакцина, в т.ч. вакцина
против COVID-19 не вызывает онколо-
гические заболевания. Это подтвер-
ждают исследования по предшествую-
щим вакцинам. Прямой корреляции
количества прививок от COVID-19 в
стране и увеличения количества онко-
логических заболеваний нет. При этом
люди с онкологическими заболевания-
ми тяжелее переносят коронавирусную
инфекцию и поэтому должны быть
привиты от COVID-19 и других инфек-
ций в приоритетном порядке. Это -
уязвимая категория граждан. 

Можно ли вакцинироваться
против коронавирусной 

инфекции людям с 
заболеваниями сердца и 

сосудов? 
Не только можно, но и нужно, по-

скольку сердечно-сосудистые заболе-
вания являются фактором риска более
тяжелого течения коронавирусной ин-
фекции. Со стороны сердечно-сосуди-
стых заболеваний противопоказаний
практически нет, за исключением ос-
трых состояний: острый инфаркт мио-
карда, острые нарушения мозгового
кровообращения.

Если я переболел гриппом, 
может ли у меня теперь

быть иммунитет к COVID-19? 
В первую очередь необходимо

помнить, что вирус гриппа тоже опа-

сен. Поэтому от него надо вакцини-
роваться.

Вместе с тем, если у человека уже
есть иммунитет от гриппа (он пере-
болел или вакцинировался), то это
может стать хорошим подспорьем
для организма в случае заболевания
коронавирусом. Однако защитный
иммунитет от коронавируса в резуль-
тате заболевания гриппом не форми-
руется. 

В каких случаях не вводят
второй компонент вакцины

"ЭпиВакКорона"? 
Противопоказанием для введения

второй дозы вакцины "ЭпиВакКорона"
являются: серьезная поствакцинальная
реакция (температура выше 40 0С, ги-
перемия или отек более 8 см в диаме-
тре) или осложнение (коллапс или шо-
коподобное состояние, развившиеся в
течение 48 часов после вакцинации;
судороги, сопровождаемые или не со-
провождаемые лихорадочным состоя-
нием) на предыдущую вакцинацию в
анамнезе. 

Временным ограничением для вве-
дения второго компонента прививки
являются: острые инфекционные и не-
инфекционные заболевания, хрониче-
ские заболевания в стадии обострения
- прививки проводят не ранее, чем че-
рез месяц после выздоровления или
ремиссии. 

При нетяжелых ОРВИ, острых ин-
фекционных заболеваниях ЖКТ вакци-
нацию проводят после нормализации
температуры.

Как вакцины формируют 
иммунитет?

Гам-Ковид-Вак (торговая марка
"Спутник V").

Вирусные векторы, попадая в
клетку, обеспечивают синтез защит-
ного антигена - белка S короновиру-
са (SARS-CoV-2). В ответ на появле-
ние в организме чужеродного белка
происходит формирование полноцен-
ного антительного и клеточного им-
мунитета.

Вакцина НИИ вакцин и сыворо-
ток ФМБА России.

Через влияние на клеточный и гу-
моральный иммунитет. Будет подтвер-
ждено в процессе доклинических и
клинических исследований.

ЭпиВакКорона.
Оценка эффективности кандидат-

ной вакцины будет проведена лабора-
торными методами. Для этого у доб-
ровольцев на определенные времен-
ные точки будут брать кровь, это по-
зволит определить в динамике титр
вирусспецифических антител в ИФА,
а также титр вируснейтрализующих
антител в РН или ингибировании ФО.
Чем выше титр, тем лучше. Это по-
зволит оценить насколько "подгото-
влен" организм вакцинированного че-
ловека ко встрече с циркулирующим
коронавирусом. Если мы будем на-
блюдать достаточную сероконверсию,
то сможем говорить о формировании
противовирусного иммунитета после
вакцинации.

Вакцина Федерального научного
Центра исследований и разработки
иммунобиологических препаратов
им. М. П. Чумакова РАН (Ковивак).

Вакцинный инактивированный ан-
тиген стимулирует выработку специ-
фических антител к вирусу. 

Источник: стопкоронавирус.рф

Вакцинация: часто задаваемые вопросы
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Литературон 
фарс

Ёмбалты ЦОЦКЪОЙЁН
“Цёмён цёры Ирыстоны хёрам?
Кёрёдзийён ёнёуынон цёмё стут?” -
Фёрсы мё цыма мён, Цоцкъо, дё къам,
Ныр дёр-ма, бецау, не 'рынцад дё рыст уд…

Къостайы 'рдхорд, йё хорз фёдон, йё ныфс,
Дёхи мёт никуы бакодтай дё царды.
Фёдзёхсы мах ёппынёдзух дё ныв:
- Ирыстоныл-иу аудут, уё мадау.

Дёлфадихсыд, уынгёг кёмттыл зылдтё,
Амыдтай, куыд ахсджиаг у чиныг.
Мёгуыр лёгён, ёрвон зёдау, уыдтё,
Йё къах-иу ёй уёд нал хаста дё цурёй.

…Фёлё цы 'рцыд? Цы ракодтай, мё бон?
Сёркъуырдты балён чи уыди сё мадёл?
Цёмён мардта ИРОН лёджы ирон?
Уё хорзёхёй, зёгъут мын ёй, мё адём!

Фёцёуы, загътай, фарн, лёппутё, фарн,
Фёстаг уысммё, зёрдёхёлар уёвгёйё.
Мё иубёстон! Ёдзух дё зёрдыл дар:
Цоцкъо нын арвыл баззади цёргёйё!

ЦХУЫРБАТЫ Сергей.

Мысли
Лежу в палате - тихо, скорбно,

Все мысли - выздороветь как?

Себе признаться неудобно,

Что я свалился  разом так.

Молюсь, надеюсь - скоро встану.

Расстанусь с черною тоской.

Приду в себя, вздохну, воспряну

И обрету души покой.

Как не понять, что жизнь прекрасна,

Что мигом надо дорожить!

Творца вниманье - не напрасно,

Его бы правдою всем жить!

Ценить друг друга, пока живы -

Наш высший нравственный удел.

Несет тот яд, чьи речи лживы,

Не знает пакостям предел.

Больным и слабым быть опорой.

Любая помощь им - успех!

И пожелать удачи скорой

Да и проведать-то - не грех.

Ведь жизнь - божественное чудо!

То надо каждому понять!

Нести добро нам, а не худо.

Все в жизни к лучшему менять.

Живи, народ, и знай: есть кара.

Людская кровь - не для питья.

Мы - дети все земного шара

Равны в пространстве бытия!

Михаил ХОЗИЕВ,

Гизель.

Зынгхуыст хъёбулы
цырты раз

О, ме стыр ныфс. О, мё уарзон фырт,

Ды ацыдтё, ды бамбёхстё мёнёй.

Нё уёлмёрдты лёууы дё фидар цырт, 

Цёссыгкалгё йын акувын сёрёй.

Ды худёндзаст, зёрдёхёлар уыдтё.

Дё ныхас уыд ёнёхин ёмё раст.

Рёсугъд фёндтыл ёнёзивёг цыдтё,

Уёд мёнён цёмён ныууагътай маст?

Ёз федтон фыны: басыгъди мё худ.

Ды та хуыссыдтё йеуёд рынчындоны.

Уыцы фыдёхсёв систай ды дё уд,

Мё уд мёнён та баззади зындоны.

О, не скёнёг, куыд ёгъатыр дё, куыд!

Цёмён аскъуыныс ёнахъомён йё уды?

Ныййарёджы фёкёныс зёрдёскъуыд, 

Уый та дын дё рухс номён фёкувы.

ТЕДЕТЫ Шаликъо, 

Октябрыхъёу.

Ды нё тёрсыс 
рёстёгён фёуынёй

Зёрдёйы дё сурёт арф ныххызти,

Сдё мёнён ды амонды цёхёр.

Дзедырау мыл уарзондзинад стыхсти.

О, мё бёлон, ме стъалы, кём дё?

Арёх дё мё фынты ёз фёуынын,

'Нё дёу мын мё цард нё кёны ад.

Ды нё тёрсыс рёстёгён фёуынёй.

'Нхъёлмё дём кёсын, кёнын ёнкъард.

Ды нё дё - зынг артыл дон уёд акалд,

Фесты мын ёнё дёу 'хсёвау бон.

Ёмё кёд мё сойын цырагъ батад,

Сты уёддёр мё уды дуёрттё гом.

КОРТИАТЫ Ёхсарбег.

Нё фарны хёхбёстё, 
Фыдёлты уёзёг.
Нё нёртон фыдёлтё
Кём ысты ныгёд. 

Кём кодта ёхсидгё,
Цёджджинагау, цард.
Ёрдхорд ёфсымёртё
Кём-иу хордтой ард. 

Саби кём рёзыд 
Хуры тынтимё,

Хистёрён лёггад
Кодта цытимё. 

Ирон фарн, ёгъдауён -
Йё гуырён хёхбёстё.
Кёмфёнды - сё цёрён -
Уыдысты сё фарсмё.

Ёфсарм сём - хохёй бёрзонддёр,
Се 'хсарён ёмбал нё уыд,
Афтё рёсугъд уыд сё конд дёр.
Уалдзыгон хурау - сё уынд.

Хистёр-иу куы рацыд уёлбёхёй,
Зачъеты дымгё фёйлыдта
Дарёс сыгъзёрин, ызгъёрёй,
Сёууон стъалыйау ёрттывта. 

Йё ныхас, йё тёрхон -
Фидар тулдз бёласау.
Йё фарсмё йё фёдон,
Йё кёстёр хёрзёгъдау. 

Айнёг хох къёдзёх
Уыдис сё тых сё хъару.
Ёз лёгдёрёй хъахъхъёдтой сё зёхх,
Хёххон зёдён кодтой табу.

МЁХЪИТЫ Митя,
Тарскё.

ХУЫГАТЫ Ирыстонён
Мё хорз хёлар, зёрдёрухсёй дём сидын,

Нё арфётён сё хуыздёр хай дёу уёд!

Дё гуырёнбон - нё царды у бёрёгбон -

Фарнимё дыл алы аз цёуёд!

Фидарёй, ёнёниз 'мё рёсугъдёй

Амондджын дё царды фёндаг уёд,

Ёмё дё куысты фарн ‘мё бёркёдтё

Ёрвылаз дёр бынёй ахадгё уёнт!

"Ирыстон" - кадджын ном нё Ирён,

Бёрзёндтыл айхъуысёд дё рухс номён йё фёд!

Фыдёлты 'гъдёуттён аргъ кёнын ды зоныс,

Ирон лёджы миниуджытёй дё 'ххёст!

Хёдзарвёндагён зонд дё 'мё йё цёсгом.

Дё бинонты фарн дурвидар скён.

Дё ныййарёгён - арфёйы фыстёгёй бузныг!

Дё нана та ёнёнизёй цёрёд!

Нё Зёдтё дё сё хорзёхёй рёвдауёнт!

Дё хъуыды уёд сыгъдёг ёмё ёргом!

Рёствёндаг та дё Уастырджи фёкёнёд!

Нё Иры кёмтты айхъуысёд дё ном!

КУЧИТЫ Давид.

Нё фарны хёхбёстё
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ББААЛЛЬЬЗЗААММИИРРООВВААННИИЕЕ
Круглосуточно: обработка, до-
ставка гроба, оркестр, дудук.
Тел.: 8-928-068-20-71,

8-918-823-48-91 (Рита).

Поздравление * Объявления * Реклама * Сообщения

Куплю грецкий орех в больших
количествах: неочищенный - 70-80
руб., очищенный - 300-400 руб.
Закупаю также скорлупу - 4 руб./кг.

Тел.: 8-918-704-74-59.

ББААЛЛЬЬЗЗААММИИРРООВВААННИИЕЕ
Круглосуточно: обработка, ку-
пание, одевание, доставка
гроба, оркестр, дудук.
Тел.: 8-918-702-36-90 (Лариса).

В этот по-зимнему солнечный
день спешим поздравить с днем рож-
дения директора районного Дворца
культуры - замечательного руководи-
теля, искренне любящего свою рабо-
ту, и просто прекрасную женщину
Хадизу МАКИЕВУ.

Уважаемая Хадиза Бабиевна! Же-
лаем Вам прежде всего крепкого
здоровья, семейного благополучия,
неиссякаемой энергии, творческого
долголетия и верных друзей!

Пусть Ваша жизнь все-
гда будет наполнена добры-
ми делами и радост-
ными мгновениями!
Пусть Вас окружа-
ют такие же искрен-
ние и душевные
люди, как Вы!

Спасибо за Ваш
неустанный труд, предан-
ность профессии и вклад в культурную жизнь
района!

С уважением - коллектив РДК.

ИЗВЕЩЕНИЕ о проведении повторного конкурса на 
право заключения договоров управления 

многоквартирными домами по адресу: п. Первомайский,
13/70, 11/68, 12/69, 15/72, 16/73, 7/78, 8/79, 9/124, 5/125,

10/133, 17/138 Пригородного района РСО-Алания
1. Основание проведения конкурса: ч.4 ст.161 Жилищного кодекса РФ, Федеральный

закон от 6 октября 2003 г., №131-ФЗ "Об общих принципах организации местного само-
управления в Российской Федерации". 

2. Организатор конкурса: АМС МО  Пригородный район, адрес: РСО-А, Пригородный
район, с. Октябрьское, ул. П.Тедеева, 129, gkhalania@mail.ru, (86738)2-26-12; (86738)2-18-93.

3. Многоквартирные дома:
- п. Первомайский, 5 (по г/п 125) Пригородного района РСО-А: количество квартир -

6, общая площадь дома - 148 кв.м., общая площадь квартир - 118 кв.м, нежилых помеще-
ний - 0 кв.м, помещений общего пользования - 30 кв.м.;

- п. Первомайский, 7 (по г/п 78)  Пригородного района РСО-А: количество квартир -
12, общая площадь дома - 853 кв.м., общая площадь квартир - 533 кв.м, нежилых помеще-
ний -  0 кв.м, помещений общего пользования - 320 кв.м.;

- п. Первомайский, 8 (по г/п 79) Пригородного района РСО-А: количество квартир - 12,
общая площадь дома - 853 кв.м., общая площадь квартир - 533 кв.м, нежилых помещений
- 0 кв.м, помещений общего пользования - 320 кв.м.;

- п. Первомайский, 9 (по г/п 124) Пригородного района РСО-А: количество квартир -
8, общая площадь дома - 360 кв.м., общая площадь квартир - 232 кв.м, нежилых помеще-
ний - 0 кв.м, помещений общего пользования - 128 кв.м.;

- п. Первомайский, 10 (по г/п 133) Пригородного района РСО-А: количество квартир -
16, общая площадь дома - 960 кв.м., общая площадь квартир - 570  кв.м, нежилых поме-
щений - 0 кв.м, помещений общего пользования - 390 кв.м.;

- п. Первомайский, 11 (по г/п 68) Пригородного района РСО-А: количество квартир -
9, общая площадь дома - 400 кв.м., общая площадь квартир - 317 кв.м, нежилых помеще-
ний - 0 кв.м, помещений общего пользования -  83 кв.м.;

- п. Первомайский, 12 (по г/п 69) Пригородного района РСО-А: количество квартир -
10, общая площадь дома -  466 кв.м., общая площадь квартир - 346 кв.м, нежилых поме-
щений - 0 кв.м, помещений общего пользования - 120 кв.м.;

- п. Первомайский, 13 (по г/п 70) Пригородного района РСО-А: количество квартир -
8, общая площадь домов - 448 кв.м., общая площадь квартир - 336 кв.м, нежилых помеще-
ний - 0 кв.м, помещений общего пользовании -  112 кв.м.;

- п. Первомайский, 15 (по г/п 72) Пригородного района РСО-А: количество квартир -
6,  общая площадь дома - 400 кв.м., общая площадь квартир - 316 кв.м, нежилых помеще-
ний - 0 кв.м, помещений общего пользовании  - 116 кв.м.;

- п. Первомайский, 16 (по г/п 73 Пригородного района РСО-А: количество квартир -
11,  общая площадь дома - 451 кв.м., общая площадь квартир - 342 кв.м, нежилых поме-
щений - 0 кв.м, помещений общего пользовании - 109 кв.м.;

- п. Первомайский, 17 (по г/п 138) Пригородного района РСО-А: количество квартир -
16, общая площадь дома - 1166 кв.м., общая площадь квартир - 511 кв.м, нежилых поме-
щений - 0 кв.м, помещений общего пользовании - 655 кв.м.;

4. Перечень обязательных работ: зимнее содержание, подметание свежевыпавшего
снега без предварительной обработки территории смесью песка с хлоридами, очистка тер-
риторий от наледи и льда, посыпка территории, летнее содержание, подметание  террито-
рии, уборка газонов от листьев, сучьев,  мусора, средний засор, уборка газонов от листьев,
сучьев, мусора, сильный засор, уборка газонов, территорий с неусовершенствованным по-
крытием и без покрытия от случайного мусора, отбивка отслоившейся отделки наружной по-
верхности стен (штукатурки, облицовочной плитки), очистка кровли от мусора, прочистка во-
доприемной воронки водостока, очистка кровли от снега и скалывание сосулек, аварийно -
диспетчерское обслуживание, ремонт фундамента ремонт цоколя, стен и фасадов, ремонт
крыш, внешнее благоустройство дома, аварийные работы, внешнее благоустройство дома.

5. Размер ежемесячной платы за содержание и ремонт общего имущества в много-
квартирном доме составляет:

- п. Первомайский, 13/70 - 3696,0 руб. (11,0 руб. с 1 кв.м. общей площади квартиры);
- п. Первомайский, 11/68 - 3432,0 руб. (11,0руб. с 1 кв.м. общей площади квартиры);
- п. Первомайский, 12/69 - 3806,0 руб. (11,0 руб. с 1 кв.м. общей площади квартиры);
- п. Первомайский, 15/72 - 3476,0 руб. (11,0 руб. с 1 кв.м. общей площади квартиры);
- п. Первомайский, 16/73 - 3762,0 руб. (11,0 руб. с 1 кв.м. общей площади квартиры);
- п. Первомайский, 7/78 - 5863,0 руб. (11,0 руб. с 1 кв.м. общей площади квартиры);
- п. Первомайский, 8/79 - 5863,0 руб. (11,0 руб. с 1 кв.м. общей площади квартиры);
- п. Первомайский, 9/124 - 2552,0 руб.  (11,0 руб. с 1 кв.м. общей площади квартиры);  
- п. Первомайский, 5/125 - 1298,0 руб.  (11,0 руб. с 1 кв.м. общей площади квартиры);  
- п. Первомайский, 10/133 - 1056,0 руб.  (11,0 руб. с 1 кв.м. общей площади квартиры;
- п. Первомайский, 17/138 - 5621,0 руб.  (11,0руб. с 1 кв.м. общей площади квартиры.
6. Перечень коммунальных услуг, предоставляемых управляющей организацией: теку-

щий ремонт и содержание общего имущества в многоквартирном доме.
7. Конкурсная документация будет размещена на сайте: www.torgi.gov.ru . Конкурс-

ная документация предоставляется с 9.12.2021 по 29.12.2021 с 10:00 до 17:00 по ад-
ресу: с. Октябрьское, ул. П.Тедеева, 129, каб.302.

8. Заявки на участие в конкурсе принимаются с 9.12.2021 по 29.12.2021 с 10:00 до
17:00 по адресу: с. Октябрьское, ул. П.Тедеева, 129, каб.302.

9. Дата проведения процедуры вскрытия конвертов и  рассмотрения заявок конкурс-
ной комиссией - 29.12.2021 г. в 10:00 по адресу: с. Октябрьское, ул. П.Тедеева, 129,
каб.130.

10. Дата проведения конкурса - 27.12.2021 г. в 10:30 по адресу: с. Октябрьское,
ул. П.Тедеева, 129, каб.130.

11. Размер обеспечения заявки на участие в конкурсе составляет: 

Коллектив Дома культуры с. Сунжа выражает глубокое собо-
лезнование художественному руководителю Плиевой Вике
Левантиевне по поводу кончины матери

ПЛИЕВОЙ-ГУРЦИЕВОЙ Нюры (Ани) Аброевны.

Коллектив   Филиала ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии
по РСО-Алания в Пригородном районе» с. Октябрьского выра-
жает глубокое соболезнование врачу эпидемиологу Борукае-
вой Ирине Велиевне по поводу кончины матери 

ГАДЖИМАГОМЕДОВОЙ Маргариты Яковлевны.

Управление культуры, Профком и работники РДК, выража-
ют глубокое соболезнование художественному руководите-
лю ДК  с. Сунжа Плиевой Вике Левантиевне по поводу
кончины матери

ПЛИЕВОЙ-ГУРЦИЕВОЙ Нюры (Ани) Аброевны.

«МИНИМАРКЕТ 555»
предлагает с 7 по 19
декабря оптовую цену
на моющие редства:

Fairy - 45 руб./450 гр.,
АОS - 75 руб./1 л.

Тел.: 8-989-135-58-17.

ПРОДАЕТСЯ
дом в с. Камбилеевском.
Тел.: 8-928-487-06-38,
8-988-879-48-39.

дом без отделочных работ 
в с. Сунжа или МЕНЯЮ.
Тел.: 8-989-746-49-16,
8-989-133-62-35.

новый 2-х этажный дом в
Октябрьском, ул. Победы, 76
(3 спальных комнат, 2 зала,
кухня, ванная, под домом 3
зала 7х14 м, двор огорожен,
ворота, навес).
Тел.: 8-961-825-54-98.

новый дом с з/участком - 20 
соток - в с. Сунжа, ул. Речная.
Черновая отделка, электриче-
ство, большой подвал.
Тел.: 8-928-855-66-82.

дом в с. Камбилеевском, 
ул. К.Булкаева, 5.
Тел.: 8-928-685-21-93.

ПРОДАЮТСЯ и СДАЮТСЯ
офисные и складские поме-
щения по ул. Кучиева, 16
(в центре).
Тел.: 8-928-934-55-60,
8-918-837-80-13.

з/участок в с. Ир-Джарах.
Тел.: 8-928-686-51-47
(Руслан).

з/участок - 5,6 соток - под 
строительство в с. Камбиле-
евском, ул. Маяковского.
Тел.: 8-928-491-64-57.

з/участок в с. Октябрьском,
ул. Комсомольская.
Тел.: 8-960-228-69-80.

СРОЧНО з/участок - 6 со-
ток - с фундаментом в г. Ар-
доне, ул. Северная, 96. 
Газ, вода рядом.
Тел.: 8-989-133-20-71.

 з/участок - 30 соток - 
в с. Сунжа, ул. Плиева, 58.
Тел.: 8-963-179-95-58.

утки.
Тел.: 8-906-188-24-30.

свини в с. Октябрьском, 
ул. Калиниа, 45.
Тел.: 8-928-495-10-41,
8-928-489-90-10.

РАЗНОЕ
выездное ОБСЛУЖИВА-
НИЕ МЕРОПРИЯТИЙ.
Тел.: 8-906-494-77-78.

БРИГАДА из Дагестана
выполняет следующие ра-
боты: фундамент, кладка,
штукатурка, стяжка, плитка,
брусчатка, короед и т.д.
Тел.: 8-988-877-50-64,
8-988-830-76-00.

ШПАКЛЕВКА, штукатур-
ка, обои, ламинат, побелка.
Тел.: 8-928-484-71-48.

ШТУКАТУРКА, шпаклев-
ка, стяжка, откосы, блочная
кладка.
Тел.: 8-988-819-88-48.

РЕМОНТ и КРОВЛЯ.
Тел.: 8-928-491-64-57.

РЕМОНТ холодильников
и стиральных машин.
Тел.: 8-988-835-90-95
(Валера).

ОБЛИЦОВКА кирпичом,
кладка каминов.
Тел.: 8-906-449-76-85.

СДАЕТСЯ дом в аренду в
с. Октябрьском.
Тел.: 8-988-832-30-11.

СДАЕТСЯ дом под квар-
тиру.
Тел.: 8-928-068-87-32.

ИЗГОТОВЛЕНИЕ ворот,
входных дверей; лексан.
Быстро, качественно. 
Установка - бесплатно.
Тел.: 8-928-935-73-49,
8-928-487-86-31,
2-11-57.

ВОЗЬМУ деньги под про-
центы.
Тел.: 8-928-487-86-31,
2-11-57.

ТРЕБУЮТСЯ водители в
фирму «ТАКСИ 2-10-44» .
Тел.: 8-928-067-70-27.

КУПЛЮ самодельный сва-
рочный аппарат.
Тел.: 8-969-676-80-69.

ОТКАЧКА ям - 11800 руб.

Тел.:8-9928-4494-882-442.

ФИРМА «КАЗБЕК»

ОКНА и ДВЕРИ
РАССРОЧКА ОТ ЦЕХА

Тел.: 8-960-400-28-11.

ТРЕБУЮТСЯ сотрудники от
20 до 50 лет в кондитерский цех в
с. Ир. З/плата окладно-бонусная
- 26-31 тыс.руб (аванс+з/п). 
Развоз и обед - за счет предприятия.
График работы: 6/1 или 2/2.

Тел.: 8-928-935-00-85 (Зарина).

п. Первомайский, 13/70 - 1850,0
п. Первомайский, 11/68 - 1720,0
п. Первомайский, 12/69 - 1903,0
п. Первомайский, 15/72 - 1738,0
п. Первомайский, 16/73 - 1881,0
п. Первомайский, 7/78 - 2931,0

п. Первомайский, 8/79 - 2931,0
п. Первомайский, 9/124 - 1276,0
п. Первомайский, 5/125 -  650,0
п. Первомайский, 10/133 - 528,0
п. Первомайский, 17/138 - 2810,0.

РЕДАКЦИЯ

газеты принима-

ет объявления,

поздравления, ре-

кламные блоки

(кроме субботы и

воскресенья) от

частных лиц и

трудовых коллек-

тивов с     

10 до 16 часов.

Перерыв - 

с 13 до 14 часов.
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