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COVID-19 в Пригородном районе
по состоянию на 15 декабря 2021 г.

2810 случаев заболевания

+8 случаев заболевания за последние сутки

141 человек находится на лечении

134 умерших от COVID-19

48 умерших от осложнений других заболеваний

2487 человек выздоровели

По данным ТО Управления Роспотребнадзора РСО-Алания
в Пригородном районе.

Спортивная доблесть района

Наденьте маску –
защитите себя 
от коронавируса!

Социальный аспект

Воспитанница Пригородной ДЮСШ №1 штан-
гистка Яна СОТИЕВА стала бронзовым призе-
ром чемпионата мира по тяжелой атлетике,
который проходил в Ташкенте (Узбекистан).

19-летняя спортсменка, выступающая в весовой кате-
гории до 76 кг, в сумме классического двоеборья взяла
вес в 242 кг. При этом она показала лучший результат в
рывке (112 кг), завоевав малую золотую медаль, а в
толчке сумела поднять только 130 кг.

Золотую медаль первенства планеты завоевала Ли
Мин Чи из Южной Кореи (244 кг). Серебряная награда
досталась Марте Энн Роджерс (243 кг) из США.

"Сейчас я испытываю горечь поражения, потому что
вполне могла поднять эти килограммы. Не знаю, что со
мной случилось, не могу понять. Буду работать над
ошибками, сделаем выводы и пойдем вперед", - про-
комментировала свое выступление Яна.

На чемпионате Европы-2021 в Москве Сотиева заня-
ла второе место. На ее счету также золото мирового
первенства среди юниоров.

Поздравляем спортсменку и ее тренеров Олега
Дзгоева и Ахсара Тасоева с бронзовой медалью, же-
лаем громких спортивных побед и удачи на пути к олим-
пийскому золоту!

Соб.корр.

Яна СОТИЕВА -
бронзовый призер
чемпионата мира 

по тяжелой атлетике

Все автомобили спе-
циально адаптированы под
индивидуальные особенно-
сти и физические возможно-
сти каждого из новых вла-
дельцев: оборудованы авто-
матической коробкой пере-
дач, ручным управлением и
тормозной антиблокировоч-
ной системой, в салоне име-
ется кондиционер. Стои-
мость одного такого автомо-
биля - 584,7 тыс. рублей. 

Новые транспортные
средства облегчат постра-
давшим решение не только
бытовых вопросов, но и дадут
возможность стать востребо-
ванными в трудовой деятель-
ности, вести активный образ
жизни без оглядки на полу-
ченные травмы, а в условиях
ограничительных мер, вы-
званных пандемией, помогут
обезопасить себя в передви-
жениях и снизить риск воз-
можного заболевания коро-

навирусной инфекцией. 
Фонд социального стра-

хования в соответствии с
Федеральным законом про-
должает выполнять все свои
социальные обязательства
перед гражданами, постра-
давшими на производстве.
Перечень заболеваний, по
которым полагается автомо-
биль, довольно обширный,
но в первую очередь он по-
ложен пострадавшим с забо-
леванием опорно-двигатель-
ного аппарата. 

Гражданам республики,
получившим травму или про-
фессиональное заболевание
на производстве, региональ-
ное отделение ФСС по РСО-
Алания  выплачивает ежеме-
сячные и единовременные
пособия, оплачивает лече-
ние, медикаменты и сана-
торно-курортное лечение,
обеспечивает различными
техническими средствами

реабилитации, протезно-ор-
топедическими изделиями. 

Автотранспорт как сред-
ство реабилитации предо-
ставляется по рекомендации
медико-социальной экспер-
тизы (при отсутствии проти-
вопоказаний к управлению
транспортным средством). 

Автомобиль в первый же
день переходит в собствен-
ность владельца, а через 7
лет пострадавший может по-
лучить новый автомобиль.
При этом прежняя машина
остается в его полном рас-
поряжении. Кроме того, ФСС
компенсирует часть расхо-
дов на текущий ремонт и го-
рюче-смазочные материалы.
Капитальный ремонт маши-
ны фонд оплачивает один
раз в течение всего срока
эксплуатации в размере до
30% от стоимости машины.

В нынешнем году все по-
страдавшие получили авто-
мобили во второй раз. Всего
с 2001 года региональным
отделением Фонда постра-
давшим на производстве вы-
дано 140 автомобилей.

- Приятно, что качество
транспортных средств с го-
дами улучшается. Изначаль-
но мы обеспечивали людей,
получивших производствен-
ные травмы, автомобилями
"Ока", в дальнейшем это бы-
ли Lada 2105 и Lada 2107.
Теперь же мы вручаем авто-
мобили Lada Granta, пе-
реоборудованные в завод-
ских условиях ручным упра-
влением, - сказала  и.о.
управляющего региональным
отделением Фонда Залина
Богова. 

В церемонии вручения
автомобилей приняли уча-
стие Главный федеральный
инспектор по РСО-А Влади-
мир Келехсаев, Первый за-
меститель Председателя
Правительства РСО-А Му-
рат Агузаров, заместитель
Председателя Правитель-
ства РСО-А Лариса Тугано-
ва, а также представители
региональных общественных
организаций и средств мас-
совой информации.

Региональное 
отделение ФСС 
по РСО-Алания.

Пострадавшим 
на производстве 
вручили автомобили
Пятерым гражданам Северной Осе-

тии, получившим тяжелые травмы на
производстве, вручили новые автомоби-
ли "Лада Гранта". Среди получателей -
житель с. Михайловского Вячеслав
ХЕТАГУРОВ.
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Актуально Прокурор разъясняет

Федеральный закон от 21 ноября 2011 года,
№323-ФЗ "Об основах охраны здоровья граждан
в Российской Федерации" дополнен положениями
о возможности разглашения сведений, соста-
вляющих врачебную тайну, родственникам паци-
ента с его письменного согласия.

Соответствующие изменения внесены Федеральным
законом от 2 июля 2021 года, №315-Ф3.

Традиционно врач не должен никому сообщать ин-
формацию, которая касается здоровья пациента, в том
числе сведения о результатах обследования человека и
даже о самом факте его обращения за медицинской по-
мощью.

Новые положения закона устанавливают порядок раз-
глашения врачебной тайны при добровольном согласии
пациента. Оно может быть оформлено гражданином ли-
бо его законным представителем письменно в виде от-
дельного документа, а может быть частью информиро-
ванного добровольного согласия на медицинское вме-
шательство.

После смерти гражданина допускается разглашение
сведений, составляющих врачебную тайну, супругу (су-
пруге), близким родственникам либо иным лицам, ука-
занным пациентом в письменном согласии или инфор-
мированном добровольном согласии на медицинское
вмешательство, по их запросу.

Указанные лица имеют право знакомиться с медицин-
ской документацией, отражающей состояние здоровья
пациента, получать на основании такой документации
консультации у других специалистов, запрашивать копии
справок, выписок, в том числе после смерти граждани-
на, если пациент или его законный представитель не за-
претил разглашение сведений, составляющих врачебную
тайну.

Порядок ознакомления с медицинской документацией
пациента устанавливается уполномоченным федераль-
ным органом исполнительной власти.

Ахтемир КАБОЛОВ,
прокурор Пригородного района.

Окно ОМВД

В обсуждении темы приня-
ли участие: руководитель ад-
министрации Главы РСО-Ала-
ния и Правительства РСО-Ала-
ния Ибрагим Гобеев, первый
заместитель Председателя
Правительства РСО-Алания
Мурат Агузаров, заместитель
Председателя Правительства
РСО-Алания Ирбек Томаев,
главный федеральный инспек-
тор по РСО-Алания Владимир
Келехсаев, министр по на-
циональной политике и внеш-
ним связям Алан Багиев, ру-
ководитель рабочей группы по
нормализации осетино-ингуш-
ских отношений при Мини-
стерстве РСО-Алания по на-
циональной политике и внеш-
ним связям Виталий Газза-
ев, председатель комитета
РСО-Алания по делам молоде-
жи Руслан Джусоев,  глава
АМС МО Пригородный район
Руслан Есиев, начальник от-
дела по работе с населением
АМС МО Пригородный район
Тамара Абаева, помощник
прокурора Пригородного рай-
она Юлия Рубаева, глава
АМС с. Донгарон Эрик Бул-
каев,  председатель сельско-
го "Ныхас"-а Эдуард Боло-
таев, старшина села Хамид
Темиев, депутаты Собрания
представителей Донгаронско-
го сельского поселения Маго-
мед Ботажев и Руслан По-
шев, члены контактной группы
Амиран Джиоев, Хасан
Дзигоев, Алик Алборов,
Умар Хашиев и Зелимхан
Пугоев.

Ибрагим Гобеев попривет-
ствовал участников встречи и
рассказал:

- В последние годы отме-
чается активизация ряда
экстремистских движений, ко-
торые вовлекают в свою дея-
тельность молодых людей.

Молодежный экстремизм
выражается в пренебрежении
к действующим в обществе
правилам поведения, к закону
в целом, появлении нефор-
мальных молодежных объеди-
нений противоправного харак-
тера. Экстремисты нетерпимы
к тем гражданам России, ко-
торые принадлежат к другим
социальным группам, этносам
и придерживаются иных поли-
тических, правовых, экономи-
ческих, моральных, эстетиче-
ских и религиозных идей.

Только признание этниче-
ского и религиозного много-
образия, понимание и уваже-
ние культурных особенностей
разных народов и конфессий
смогут содействовать укре-
плению подлинно толерантной
атмосферы жизни любого ма-
ленького коллектива, школы,
села, города или государства
в целом.

Что мы можем сделать для
наших детей в вопросе воспи-
тания в них доброты, сопере-
живания, сочувствия, мило-
сердия? Очень многое… Сам-
ое основное - это укрепление
межнациональных отношений. 

В последнее время на тер-
ритории Пригородного района
были инциденты бытового ха-
рактера, которым пытались
придать политический харак-
тер. Думаю, ваше село можно
ставить в пример другим. Де-
ти учатся вместе, занимаются

спортом. В этом есть и заслу-
га главы администрации. 

Не надо делить людей по
национальному признаку, а
вести агитационную работу по
укреплению добрососедских
отношений. Очень много бы-
товых проблем, требующих
решения. Мы в данное время
работаем над программой ра-
звития Пригородного района,
где будет затронут и спортив-
ный раздел. Будут сформиро-
ваны команды по волейболу,
мини-футболу для участия в
турнирах.

- Нам надо активизировать
свою работу по укреплению
межнациональных и религиоз-
ных отношений. Такие встречи
необходимы. Думаю, и сегод-
няшняя даст свой положитель-
ный результат. Надо больше
общаться друг с другом, до-
биваясь обоюдного уважения.
Нам нечего делить. Необходи-
мо усилить воспитательную
работу с молодежью, беседо-
вать с людьми, завоевывать
их доверие. Мы должны вос-
питывать патриотов, - поддер-
жал выступающего Руслан
Есиев.

Члены контактной группы
задавали выступающим во-
просы, касающиеся ветхости
водопроводных труд, строи-
тельства детского сада и т.д.

- Мы совместно с главой
районной администрации по-
работаем над вашими вопро-
сами, и, думаю, к 2023 году
проблемы будут решены, - за-
верил Ибрагим Борисович.

В завершении встречи
Эрик Булкаев поблагодарил
гостей за организацию плодо-
творной встречи и добавил,
что контактные группы на по-
стоянной основе ведут работу
по укреплению межнациональ-
ных отношений. 

Данная встреча также при-
даст дополнительный импульс
их деятельности.

Ахсар КОРТИЕВ.

С целью укрепления 
межнациональных отношений
В администрации Донгаронского сельского по-

селения состоялась встреча контактных групп и
молодежи с. Донгарон по улучшению межнацио-
нальных отношений с повесткой дня: "Использо-
вание осетинских и ингушских родственных фа-
милий как инструмент народной дипломатии в
гармонизации межнациональных отношений на
территории Донгаронского сельского поселения
Пригородного района".

Какие сведения, составляющие
врачебную тайну, могут быть разгла-
шены родственникам пациента с его
письменного согласия?

Ежедневно на охрану покоя
станичников выходят девушки с
красными повязками и аббревиа-
турой "ДНД". Они хорошо спра-
вляются со своими обязанностя-
ми, участвуют в профилактике
различных правонарушений среди
несовершеннолетних, а также
взрослого населения.

С группой ДНД Архонского
сельского поселения встретились
председатель Общественного со-
вета при ОМВД России по Приго-
родному району полковник мили-
ции в отставке Тамерлан Бязров
и член Общественного совета
Олег Бесаев. В ходе беседы они
рассказали дружинницам о целях и
задачах, которые стоят в рамках
соответствующего Указа Прези-
дента РФ перед общественными
советами при территориальных ор-
ганах внутренних дел. Были рас-
смотрены и вопросы взаимодей-

ствия с Левобережным отделом
полиции ОМВД России по Приго-
родному району.

"Проведенный нами инструктаж
показал, что девушки знают феде-
ральный закон, который определя-
ет деятельность ДНД. Им и руко-
водствуются, выполняя обязанно-
сти народного дружинника", -
пояснил  председатель ОС Тамер-
лан Бязров.

Отметим, что встреча прошла в
теплой, непринужденной обстанов-
ке. Представители Общественного
совета пожелали дружинницам и
командиру ДНД Пригородного
района Георгию Танделову спо-
койного дежурства.

Мурат ГАБАРАЕВ,
инспектор направления 

по связям со СМИ 
и общественностью 

ОМВД России 
по Пригородному району.

Девушки-дружинницы охраняют покой станичников
На улицах станицы Архонской общественный по-

рядок совместно с полицейскими обеспечивают
представители Добровольной народной дружины. 
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Ёхсар хъаруджын куыст
бакодта, цёмёй районы алы
хъёуы дёр "Ныхас"-ы уёнг-
тё кусой зёрдиагёй. Цы ко-
митеттё сарёзта, уыдон
абон дёр сты ёмдых. 

Кёй зёгъын ёй хъёуы,
уёлдёр амынд фарстатё
ёнцонёй лыггонд нё цёу-
ынц. Уымё гёсгё лёмбы-
нёгдёр радзурдзынён, куыд
ёххёст кёнём Ёхсары
фёдзёхстытё.

Нёхи цёстёй уынём,
хъомылады ёппёты пайдай-
агдёр фёрёз кёй у адёми-
мё ёмархайд. Уыцы фёл-
тёрддзинад районы хъёуты
рапарахат кодтам.

Хъомыладон куыст у алы
адёймаджы комкоммё хёс:
хёдзары уа, бинонты 'хсён,
скъолайы, куыстуётты ёмё
ёндёр рётты.

Не взаг, не 'гъдёуттё
ёмё нё хъёуты сыгъдёг-
дзинадыл арёх дзурём цёр-
джытимё, саразём ёмбырд-
тё. Цы къамистё нём ис, уы-
дон архайынц, нёй сём фау-
тё ёрхёссён. Мёй иу хатт
ёмбырды раргом кёнынц, цы
сын бантыст ёмё ма цёуыл
бакусын хъёуы бёлвырддёр,
уыцы фарстатё.

Нё районы хъёуты "Ны-
хас"-тё ёппынёдзух арха-
йынц ёхсёнадёмон ахаст-
дзинёдтё банывыл кёны-
ныл. Афтё Черменыхъёуы
конд ёрцыд фестиваль "Чер-
мен собирает друзей". Йё
культурё ёмё аивад, суанг
хёринаг кёныны зонындзи-
нёдтё дзы равдыстой, ацы
хъёуы цы бирё адёмыхёт-
тытё цёры, уыдоны минё-
вёрттё.

Фестиваль цыдис дыууё
сахатёй фылдёр, фёлё
адёмы сё къах нё хаста сё
хёдзёрттём. Уый та дзурёг
у ёцёг хёлардзинадыл.
Адёймаджы зёрдё радис,
цыма ёцёгёйдёр иу бинон-
тё сты.

Донгёроны та уыд ём-
бырд ирон-мёхъёлон ахаст-

дзинёдты фёдыл. Хуынд ём
ёрцыдысты Национ ахаст-
дзинёдты фёдыл министра-
ды минёвёрттё, Ирыстоны
пысылмётты разамонёг,
муфтий Гуёцёлты Хадзы-
мурат, "Иры Стыр Ныхас"-ы
сёрдары хёдивёг Дзекойты
Юрий, Горётгёрон районы
администрацийы сёргълёуу-
ёджы хёдивёг Гёбёраты
Георгий, адёмимё куысты
фёдыл хайады хицау Абайты
Тамарё, ацы рёнхъыты ав-
тор, мёхъёлы ёхсёнадон
змёлд "Даймохъ"-ы сёрдар
Альберт Дарбазанов. 

Ёмбырд рауадис мидис-
джын. Ныхас дзы цыдис
ирёттё ёмё мёхъёлётты
'хсён хёлардзинад ёмё са-
бырдзинад фидарёй-фидар-
дёр кёныны мадзёлттыл,
ацы адёмыхёттыты кёстёр-
ты кёрёдзимё барондёр
цёстёй кёсын ахуыр кёнын,
уымён ёмё райсомы цар-
дён уыдон уынаффё кён-
дзысты.

Ацы ахсджиаг хъуыддаджы
фёзминаг куыст бакодтой
Куырттаты хъёуы цёрджытё
дёр, мёхъёлы ёмё ирётты
'рдыгёй дёр, хъёуы админи-
страцийы сёргълёууёг
Ибрагим Хадзиев ёмё
"Ныхас"-ы сёрдар Дзансол-
ты Максимы ёххуысёй.
Бантыст сын саразын контак-
тон къордтё фёйнё фондз
адёймаджы скондёй мё-
хъёлёй ёмё ирёттёй. Ацы
къорд лёмбынёг кусы куыд
фёсивёдимё, афтё хистёр-
тимё дёр. О, ёрцёуы бы-
цёутё, ёмё аххосджынты
ёрсабыр кёнынц, уыдон
бамбарынц кёрёдзи. Ёмгу-
ыст кёнынц пъёлицёйы кус-
джытимё дёр. 

Хорз уаид, ахём куыст куы
апарахат уаид Тарскёйы, Кам-
билеевкёйы, Чермены дёр.

Цы уынаффётё рахастам,
уыдоныл бёлвырд куыст куы
бакёнём, уёд зынгё фёх-
уыздёр уыдзысты царды ёгъ-
дёуттё дыууё адёмты 'хсён.

Ёмбырды иумёйаг уы-
наффё уыд ахём, цёмёй
дыууё адёмыхатты сывёл-
лётты хицён скъолатыл мау-
ал дих кёнём. Мён уырны,
кёстёртё сё ахуыры бонтё
иумё куы ёрвитой, уёд рай-
сом кёрёдзи бирё хуыздёр
кёй бамбардзысты.

Зёгъын мё фёнды, хъо-
мылады фарстатём цы цё-
стёй кёсём, уый тыххёй.

Абоны зын царды ныййар-
джыты, хъыгагён, хъомылады
фарстатём нал ёвдёлы. Би-
рётё дзы ёрмёст мамё-
лайы къёбёр бакусыныл ту-
хён кёнынц. Иуёй-иутё та
ёрмёст ёхцайы цёстёй кё-
сынц цардмё.

Фёсивёдёй сё иутён
мулк ссис лёгдзинады ба-
рён, иннётё бахаудысты
карз нозт ёмё хъылмайы уа-
цары. Афтёмёй нё рёстё-
джы вазыгджындёр хёстёй
иу - кёстёрты хъомылад -
уёззау уаргъёй ёрёнцад
ёрмёст скъолатыл.

Бирё азты нё республи-
кёйы кусы Ёппётдунеон ёх-
сёнадон змёлд "Иры Стыр
Ныхас". Уым Ирыстоны кад-
джын хистёртё дысвёлдёх-
тёй архайынц сомбоны цард
фёхуыздёр кёныныл. Фёлё
се стырдёр сагъёс у, фидё-
ны царды хъуыддёгты йё
къухмё чи райсдзён, уыцы
ирон фёсивёды раст фён-
дагыл сёвёрын.

Кёмёдёрты хуыздёр кё-
сынц фёсарёйнаг культурё,
ёнёуаг ёмё ёнахъинон ки-
нонывтё, мулк ёмё ёхцайы
культ. Фёлё уыдон нё фё-
сивёды сёфты фёндагыл
ёвёрынц. Ёз афтё хъуыды
кёнын, ёмё йё адёмы ис-
тори чи зоны, йё зындгонд
фыдёлтёй сёрыстыр чи у,
уый ирон адёймаджы ном ни-
куы фёчъизи кёндзён.

Ирон ёфсарм ёмё ёгъ-
дауёй хайджын цы кёстёр
уа, уый ёнёуаг ми, фыдра-
кёнд никуы сараздзён, йё
бинонты ёмё мыггаджы ни-
куы фёхудинаг кёндзён.

Хатдзёг кёнын: абон
нё размё цы стыр хёстё
ёвёрд ис, уыдон сёххёст
кёнын нё къухы
бафтдзён, ёрмёстдёр
ёмвёнд ёмё ёмзондёй
куы архайём, уёд.

Ныууадзём дам-дум ны-
хёстё. Мауал кёнём кёрё-
дзи фыдкой. Мёнён хъыг
вёййы, чидёртё ёнёууылд
ныхёстё куы фёкёнынц,
кёстёрты куы фёардауынц,
ома цы у "Ныхас"? Адёмы
сёмтъеры кодтой - уый дын
сё куыст, зёгъгё!

Дам-думтё кёныны бё-
сты ма мын зёгъут, уё хор-
зёхёй: кёд акодтат уё кё-
стёрты Дзуары бынмё? Цы
амоны Дзуар ёмё йём цё-
мё кувы ирон лёг, уый сын
кёд бацамыдтат? 

Бахатыр кёнут! Къахгё ни-
кёй кёнын, фёлё ма уёхи-
цён ахём фарстён дзуапп
радтут: ёртё кёрдзынёй
кувгёйё уё кёстёр уё ра-
хизфарс цал хатты ёрлёу-
уыд, "оммен" кёнгёйё? 

Ёмё кёд ирёттё стём,
уёд нёхимё цёуылнё ёр-
кёсём? Искёй кой кёнын
ёнцон у, фёлё Гиоты Михал,
Басаты Барис, Кучиты Руслан
цы куыст сфидар кодтой ёмё
ирон адёмы 'хсёнмё цы
риссаг фарстатё рахастой,
уыдоныл цёуылнё ахъуыды
кёнём?!

Махён, ирон адёмён, нё
рагфыдёлтёй баззад бирё
рёсугъд ёгъдёуттё, ёмё
сё хъёуы сног кёнын,
хъуамё сё пайда кёнём нё
царды, цёмёй нё кёстёр
фёлтёрён дёр бацёуой сё
туг, сё зонды.

Кёстёртё сты нё ныфс,
нё хъару, нё фидён! Цёй,
ёмё уыцы хъуыддаг зёрдыл
дарём ёмё фёсивёды ма
уадзём рёдийын.

Уадз, Ирыстон уынаффё-
дон уа!

ДЗУЦЦАТЫ Валерий,
Горётгёрон районы 
"Ныхас"-ы сёрдар.

Уадз, Ирыстон уынаффёдон уа!
Фёстаг азты Горётгёрон районы "Ныхас"-ён бантыст бирё

арфёйаг хъуыддёгтё саразын. Дзёнёты бадинаг Ходы Ёхсар фидар
бындур сёвёрдта, районы ёмё хъёуты администрациты куыстён пай-
да чи у, фёллойгёнджыты царды стыр ахадындзинад кёмён ис, ахём
ахсджиаг фарстатё: фыццаджыдёр, районы цы бирё адёмыхёттытё
цёры, уыдоны 'хсён цёмёй уа хёлардзинад; хъомыладон куыст кёнын
цёрджытимё, куыд кёстёртимё, афтё хистёр фёлтёры иуёй-иу
адёймёгтимё дёр; хъёуты администрацитимё сыгъдёгдзинадыл ку-
сын; нё фыдёлты ёгъдёуттё царды уадзын; мадёлон ёвзагёй хъомыс-
джынёй пайда кёнын; фёсивёдимё хъомыладон куыст кёнын, райгуы-
рён бёстёйыл иузёрдион куыд уой, удварнёй - хайджын, кёрёдзийыл -
ёнувыд; районы цёрджытён куысты бынёттё амал кёнын; цардхал-
джыты ныхмё тох кёнын.
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Связь поколений

Окно ОМВД

В рамках празднования
Дня Героя Отечества уча-
щиеся СОШ №1 ст. Архон-
ской были приглашены на
НТК "Осетия-Иристон"
для участия в передаче
"Гвардия", чтобы расска-
зать о "своих" Героях. 

В 2015 году нашей школе одной
из первых в районе было присвое-
но имя Героя Советского Союза
П.В. Масленникова - уроженца ст.
Архонской. Во время переправы
через Днепр он лично уничтожил
12 немцев, и его взвод  удержал
позицию. За проявленное муже-
ство и храбрость Петр Владимиро-
вич был удостоен высокого звания
Героя Советского Союза и медали
“Золотая звезда”.

Сегодня в школе функциониру-
ет музей воинской славы "Па-
мять", открытый по инициативе
бывшего директора школы подпол-
ковника в отставке Владимира
Солонина. В 2019 году музей за-
нял 3-е место в республиканском
конкурсе школьных музеев. 2 года
назад прошла реорганизация му-
зея при содействии председателя
общественной организации семей
погибших защитников Отечества,
матери Героя России Андрея Дне-
провского Татьяны Днепровской. 

9 "В" класс носит имя - Андрея
Владимировича, погибшего в Чеч-
не. Группа при выполнении боево-
го задания нарвалась на засаду.
Андрей ценой своей жизни спас
двух матросов и выполнил задание
без потери личного состава. Зва-
ние Героя России получил по-
смертно.

За последние годы в школе от-
крыт казачий класс (9 "В", клас-
сный руководитель - В. Уртаева).
Учащиеся 8 "В" класса стали пер-
вым отделением допризывной ка-
зачьей молодежи станичного каза-
чьего реестрового общества ст.
Архонской (классный руководитель
- Л. Кусей); в этом учебном году
на базе 5 "В" класса открыт кадет-

ский класс (классный руководи-
тель - Т. Малышко). Учащиеся
9 "А" класса (классный руководи-
тель - Т. Левченко) являются ми-
ротворцами. Все учащиеся школы
- члены РДШ, средних классов -
юнармейцы. В школе развивается
и волонтерское движение.

...Сергей Фирсов обнаружил
засаду боевиков, вызвал огонь на
себя. Алексей Журавлев обез-
вредил ценой своей жизни взрыв-
ное устройство, ранее не извест-
ное. Леонов - участник ВОВ,
Дважды Герой Советского Союза.
Савелий Гайтов и Олег Челох-
саев погибли при перестрелке с
бандитами… Казалось бы, разные
судьбы и жили в разное время, но
всех их объединяет любовь к Роди-
не и верность воинскому долгу.
Жизнь и подвиг их, безусловно,
яркий пример служения Отечеству.
В их честь в школе открыты классы
Героев (4 "В", 5 "В", 7, 8 и 9 "В"),
а в 3 "Б", 5 "А" , 5 ""Б" и 6-х клас-
сах - парты Героев. Вот о них и
рассказывали ребята.

Очень важная роль в патриоти-

ческом воспитании школьников от-
водится Великой Отечественной
войне. Изучению ее истории по-
священы: классные часы и уроки
мужества "Что я знаю о войне?",
"Блокада Ленинграда"; литератур-
ная композиция "Семь черкесок",
посвященная семи братьям Газда-
новых и "Неизвестному солдату";
литературный вечер "Они сердца-
ми подрывали танки…", посвящен-
ный 80-летию битвы под Москвой,
"Никто не забыт, ничто не забыто";
проекты "Они защищали Родину";
акции "Посылка солдату", "Письмо
солдату-земляку", "Георгиевская
ленточка", "Бессмертный полк";
конкурсы стихов поэтов военных
лет, рисунков, посещение библио-
теки, экскурсии в музеи, просмо-
тры кадров военной хроники. 

Ежегодно дети участвуют в
фестивале "Солдатской песни".
Традиционно 9 мая проходит ми-
тинг, посвященный годовщине
Великой Победы и возложение
цветов у памятника  в парке бра-
тьев Остапенко.

Ряд лет учащиеся школы ухажи-

вают за могилами погибших вои-
нов. Сейчас эту работу проводят
учащиеся казачьего класса. 

За суетой  жизни не замечаешь,
как уходит в историю опыт пред-
шествующих поколений, культур-
ные традиции. Наши мудрые пред-
ки понимали: выживет лишь тот че-
ловек и тот народ, который умеет
существовать в гармонии с окру-
жающим миром. Если в детстве
ребенок испытал чувство состра-
дания к другому человеку, радость
от хорошего поступка, гордость за
своих родителей, бабушку и де-
душку, восхищение от соприкосно-
вения с прекрасным подвигом, он
приобрел эмоциональный опыт.
Этот опыт является фундаментом
более глубоких чувств, граждан-
ственности и патриотизма.

Именно поэтому основными на-
правлениями в воспитании подра-
стающего поколения в нашей шко-
ле являются нравственное и па-
триотическое воспитание.

Наталья КОЛЕНИЧЕНКО,
учитель истории 

и обществознания СОШ №1 
ст. Архонской.

Память сильнее времени

В холле музея подро-
стков встретили добрые и
внимательные экскурсово-
ды. Они предложили ребя-
там ознакомиться с экспо-
натами, которые десятиле-
тиями собирались сотруд-
никами республиканского
МВД.

Сотрудники музея рас-
сказали посетителям о ста-
новлении правоохранитель-
ных органов России и Се-
верной Осетии. Особый ин-
терес у подростков вызва-
ли материалы, посвящен-
ные обороне города Влади-

кавказа в годы Великой
Отечественной войны,
стенды, рассказывающие о
подвигах североосетинской
милиции. 

Экскурсоводы показали
посетителям образцы тех-
ники и вооружения солдат
правопорядка, а также уни-
кальные редкие фотогра-
фии разных периодов
службы стражей правопо-
рядка.

Как рассказал капитан
Тимур Каркусов, боль-
шое впечатление на ребят
произвели экспонаты, рас-

сказывающие о подвигах
погибших в мирное время
сотрудников милиции и по-
лиции.

Преподаватели и уча-

щиеся тепло поблагодари-
ли работников музея и Ти-
мура Каркусова за органи-
зацию познавательного
мероприятия.

Мурат ГАБАРАЕВ,
инспектор направления

по связям со СМИ 
и общественностью

ОМВД России по 
Пригородному району.

Полицейские организовали 
подросткам экскурсию в музей
Воспитанники Михайловского спе-

циального училища открытого типа по-
бывали в Музее истории МВД по РСО-
Алания. Экскурсию для учащихся орга-
низовал инспектор подразделения по де-
лам несовершеннолетних ОМВД России
по Пригородному району капитан поли-
ции Тимур КАРКУСОВ. 
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Шашлык из свинины 
на шпажках в духовке

Ингредиенты:
 свиная шея - 700 гр.;
 репчатый лук - 150 гр.;
 приправа для мясных блюд - 1 ч.л.;
 сушеный чеснок - 0,5 ч.л.;
 сметана - 1 ст.л.;
 соус соевый и томатный - по 1 ст.л.;
 зерновая горчица - 1 ст.л.;
 постное масло - 1 ст.л.;
 соль, перец черный

молотый - по вкусу.
Приготовление.
Мясо промываем под

проточной водой, просуши-
ваем бумажными полотен-
цами. Чистим и моем репча-
тый лук.

В глубокой емкости сме-
шиваем зерновую горчицу,
сметану, соусы, сушеный
чеснок, постное масло, соль
и перец. Тщательно перемешиваем. Получится густой
маринад.

Свиную шею режем небольшими кусочками, при-
мерно по 3 см каждый. Перекладываем их в емкость с
маринадом. Тщательно перемешиваем. Маринадом
нужно обмазать каждый кусочек полностью. Желатель-
но оставить мясо мариноваться на долгое время,
минимум полчаса.

После того, как прошло время маринования, начи-
наем нанизывать кусочки мяса, чередуя их с кружочка-
ми репчатого лука. Выкладываем подготовленные
шпажки в форму для запекания. Обязательно необходи-
мо налить немного воды на дно, чтобы не пригорел ма-
ринад, который будет стекать с мяса.

Предварительно нагреваем духовку, отправляем мя-
со в нее примерно на 40 минут (зависит от особенно-
стей вашей техники). Периодически переворачиваем
шпажки для лучшей прожарки шашлыка со всех сторон.

Сочный ростбиф
Ингредиенты:
 мясо - 700 гр.;
 морская соль - 1 ч.л.;
 перец черный молотый - 0,5 ч.л.;
 оливковое масло - по желанию.

Приготовление.
Мясо промываем

под проточной во-
дой. Тщательно про-
сушиваем бумажны-
ми полотенцами.
Для сохранения соч-
ности мяса перетя-
гиваем кусок кули-
нарным шпагатом
или любыми толсты-
ми нитками, но не

шерстяными, иначе они расплавятся под действием вы-
сокой температуры.

Сковороду хорошо разогреваем, кладем мясо жир-
ной стороной вниз. Можно добавить постное масло, но
жира выделится достаточно для прожарки. Периодиче-
ски переворачиваем кусок, не забываем про торцы. Мя-
со должно прожариться со всех сторон и хорошо подру-
мяниться.

Застилаем форму для запекания фольгой, выклады-
ваем сверху наш подрумяненный кусочек мяса. Со всех
сторон солим и перчим.

Духовой шкаф предварительно разогреваем до 180
градусов, отправляем в него форму с мясом на полча-
са. Время варьируется и зависит от особенностей тех-
ники. По истечении времени достаем мясо из духовки,
заматываем плотно фольгой и даем ему отдохнуть при-
мерно 10 минут.

Затем ростбиф нарезаем на кусочки одинакового
размера и подаем на праздничный стол.

Галантин из курицы
Ингредиенты:
 курица - 1200 гр.;
 лук - 1 шт.;
 сливочное масло - 40 гр.;
 батон - 100 гр.;
 морковь - 1 шт.
 горошек - 0,5 стакана;
 фасоль стручковая - 0,5 стакана;
 шампиньоны консервированные целые - 1 банка;
 ветчина - 200 гр.;
 перец болгарский - 1 шт.;
 чеснок - 1 зубчик;
 масло оливковое - 3 ст.л.;

 паприка молотая - 1 ч.л.;
 чеснок молотый - 1 ч.л.;
 черный молотый перец - 0.5 ч.л.;
 молоко - 100 мл;
 соль - 1 ч.л.
Приготовление.
Сначала удалите с курицы

кожицу. Затем по очереди
разделите ножки. При помощи
ножа срежьте с них суставы,
частично сохранив кожицу. Са-
мые крепкие места примыка-
ния кожи к мясу разделите
вручную или перережьте
ножом.

Очистив нижнюю часть тушки от кожи, поднимите ее
вверх на высоту крыльев. В точке крепления кожи к по-
звоночнику перережьте кожу при помощи ножа, при
этом стараясь сохранить целостность. Крылышки сле-
дует разрезать по плечевым суставам.

Очищенное мясо и кожицу промойте под струей во-
ды и подсушите на бумажном полотенце. Отделите мя-
со от костей.

Подготовьте необходимые для фаршировки ингре-
диенты. Грибы и оливки рекомендуется не нарезать,
чтобы блюдо смотрелось более эстетично. Измельчен-
ный лук подрумянить на сливочном масле. Полить мо-
локом хлеб, дать время на пропитку. Пропустить через
мясорубку мясо с луком и хлебом. Нарезать болгарский
перец, морковь и ветчину на кубики. Все компоненты
для начинки перемешать. Посолить и поперчить.

На разделочной доске расстелите кожу и уложите на
нее начинку. Деревянными шпажками зафиксируйте
места разрывов и дырочек.

Дальше необходимо обильно обмазать курицу сме-
сью из оливкового масла, паприки и измельченного
чеснока.

Застелите форму листьями капусты и положите на
них подготовленную курицу.

Готовить галантин нужно в заранее нагретой до 180
градусов духовке в пределах 30-40 минут до появления
хрустящей корочки.

Данное блюдо не принято подавать в горячем виде.
Галантин из куриного мяса относится к холодным заку-
скам, поэтому его следует полностью охладить до мо-
мента сервировки, после чего рулет удобно резать, он
отлично сохраняет форму. 

Салат "Снеговик"
Ингредиенты:
 картофель - 3 шт.;
 печень трески - 125 гр.;
 куриное яйцо - 3 шт.;
 плавленый сыр - 100 гр.;
 морковь - 1 шт.;
 маслины - 2 шт.;
 майонез - 4 ст.л.;
 зеленый лук - 1 ветка;
 соль, черный молотый перец - по вкусу.
Приготовление.

Тщательно вымытые мор-
ковь, картофель и куриные яй-
ца ставим на огонь вариться.
Яйца будут готовы через 10
минут после закипания, мор-
ковь - через 15, а картофель -
через 20. После того, как ово-
щи и яйца сварились и осты-
ли, очищаем первые от кожу-
ры, вторые - от скорлупы.

На крупной терке перети-
раем картофель, выкладыва-
ем его на большое блюдо -
это будет первый слой наше-

го салата. Солим, перчим по вкусу, создаем округлую
форму.

Второй ряд - мелко нарезанная печень трески, свер-
ху присыпаем измельченным зеленым луком.

У яиц необходимо отделить желтки и белки. После
лука выкладываем слой перетертых желтков, промазы-
ваем майонезом.

Часть моркови оставить на нос и губы, остальную
натираем на терке, выкладываем поверх желтков. Сма-
зываем ряд майонезом.

Затем идет слой натертого плавленого сырка.
На самой мелкой терке натираем белки, выклады-

ваем поверх сыра, заступая и на торцы нашей кон-
струкции.

Завершающий этап - украшение мордочки снегови-
ка: из моркови вырезаем нос и губы, маслины разреза-
ем пополам - это будут глаза.

Оставить салат пропитываться в холодильнике на
пару часов.

Салат-коктейль с красной икрой
Ингредиенты:
 икра красная - 3 ст.л.;
 свежие огурцы - 2 шт.;
 куриные отварные яйца - 2 шт.;
 сметана - 3 ст.л.;
 соль, перец черный молотый - по вкусу.

Приготовление.
На мелкой терке натира-

ем куриные яйца, выклады-
ваем их в специальный сер-
вировочный стакан для по-
дачи порционных салатов.

Сверху на яйца выклады-
ваем сметану - на один ста-
кан понадобится 1,5 ст.л.
Солим, перчим.

Огурцы промываем под
проточной водой, протира-
ем насухо и натираем на

мелкой терке. Выкладываем их в глубокую емкость, со-
лим и оставляем примерно на 10 минут, чтобы выпусти-
ли сок. Выжимаем огуречную массу руками. Если не
произвести отжим сока, то салат будет сильно "мо-
крым". Выкладываем огурцы поверх сметаны, а сверху
- красную икру (на один порционный стаканчик - 1,5
ст.л.).

Подавать готовое блюдо можно сразу или поставить
в холодильник на 20 минут охладиться.

Салат "Русская красавица"
Ингредиенты:
 картофель - 2 шт.;
 морковь - 1 шт.;
 твердый сыр - 200 гр.;
 репчатый лук - 1 шт.;
 маринованные грибы - 300 гр.;
 филе куриное - 250 гр.;
 майонез - 200 гр.;
 9%-й уксус - 50 мл.;
 для украшения - помидоры и зелень.
Приготовление.
Нарезаем лук квадрати-

ками, выкладываем в глубо-
кую емкость, заливаем во-
дой с уксусом в пропорции
1:1. Тщательно перемеши-
ваем и оставляем марино-
ваться на 10 минут.

Куриное филе варим в
чуть подсоленной воде около
15 минут с момента закипа-
ния. Остужаем, нарезаем ку-
биками, выкладываем на блюдо для подачи салата.
Сверху смазываем курицу майонезом - это первый слой.

Грибы достаем из банки, нарезаем кубиками и вы-
кладываем второй ряд, сверху на куриное филе.

Как только лук замариновался, отжимаем его руками,
выкладываем поверх грибов, смазываем майонезом.

Морковь и картофель заранее отвариваем, остужа-
ем, очищаем от кожуры. 

Натираем на крупной терке картофель, желательно
сразу поверх лука, чтобы слой тертого картофеля был
воздушным. Немного солим, смазываем майонезом.

Измельчаем на крупной терке морковь. Выкладыва-
ем ее на картофель, смазываем майонезом.

Верхний ряд - тертый с помощью мелкой терки
твердый сыр. Сырный слой получится нежным и воз-
душным.

Заключительный этап - декоративное оформление.
Берем помидоры и зелень и украшаем по своим пред-
почтениям.

Поставить пропитываться салат в холодильник на
час.

Бананы в шоколаде на палочках
Ингредиенты:
 большие бананы - 6 шт.;
 молочный шоколад - 140 гр.;
 белый шоколад - 50 гр.;
 деревянные палочки - 6 шт.
Приготовление.

Бананы очищаем от кожуры,
разрезаем каждый на 2 части
поперек. Втыкаем во все куски
деревянную палочку.

Молочный шоколад разла-
мываем на дольки, выкладыва-
ем в глубокую емкость. Раста-
пливаем на водяной бане или
можно воспользоваться микро-
волновкой, поставив на 2 мину-

ты. После процесса топления тщательно перемешиваем
шоколадную смесь, чтобы не было комочков.

При помощи ложки, держа бананы над миской, по-
ливаем их молочным растопленным шоколадом.

Разделочную доску покрываем пищевой пленкой. На
нее выкладываем политые шоколадной массой бананы
и отправляем их в холодильник на 15 минут для затвер-
девания шоколада.

Белый шоколад измельчаем на кусочки, выкладыва-
ем в глубокую емкость. Растапливаем на водяной бане
или можно воспользоваться микроволновкой, поставив
на 2 минуты.

Достаем застывшие бананы из холодильника, поли-
ваем каждый из них белым шоколадом.

Перекладываем на пищевую пленку и отправляем
обратно в холодильник для полного застывания.

После того, как шоколад застыл, можно подавать
десертное блюдо к столу.

!
С приближением Нового года хозяйки стремятся блеснуть кулинарными способ-

ностями и задумываются над составлением меню для волшебной новогодней ночи.
Многие считают, чтобы привлечь в дом достаток на следующие 12 месяцев, нуж-
но задобрить тотем наступающего года и накрыть щедрый стол.
Хищнику Тигру, конечно же, по вкусу всевозможные мясные продукты. Убла-

жить его легко - на тарелку положить кусок мяса покрупнее, и можно заручиться
его благосклонностью. Но среда обитания располагает и к растительной пище.
Животное не прочь перекусить овощами, фруктами, грибами, зеленью.
Для защиты от несчастий и привлечения удачи стол красиво сервируют и укра-

шают миниатюрной статуэткой или сувениром в виде Тигра.
Ограничений же в меню 2022 мало, но они существуют. Символ года не будет

рад рыбе, холодцу, заливному и газированным напиткам.
Вашему вниманию представляется подборка блюд, которые отлично впишутся

в новогоднюю атмосферу из-за легкости приготовления и вкусного результата.
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Нё аивады архайджытё

Альбинё уыдис Цёгат Ирыстоны зард

ёмё кафты Паддзахадон ансамблы солист-

кё, уый фёстё та - 1977-1985 азты - адё-

мон кафты Паддзахадон ансамбль "Алан"-ы

аивадон разамонёг. Гастролты уыд ССР Цё-

дисы республикёты, Европёйы бёстёты,

Цёгат ёмё Хуссар Америкёйы. Уыд Иры-

стоны ёмё ССР Цёдисы тынг хъуыстгонд,

популярон кафёг. Аргъ ын кодтой кёмдё-

риддёр ёмё кёддёриддёр.

Ацы рёсугъд чызг уыд сценёйы фидауц,

адёмён уарзон. 1975 азы йын радтой

Уёрёсейы Федерацийы Адёмон артисты

кадджын ном. Уый размё та ссис Ирыстоны

Адёмон артист, фёстёдёр  - Цёцён-Мё-

хъёлы Республикёйы сгуыхт артисткё.

1968 азы архайдта фёсивёды Дунеон фе-

стивалы ёмё райста сызгъёрин майдан. 

1978 азы ансамбль "Алан" Альбинёйы ра-

замындёй Мёскуыйы фёуёлахиз пад-

дзахадон ансамбльты Ёппётцёдисон

фестивалы.

Разамынд ма лёвёрдта Цёгат Ирыстоны

Паддзахадон филармонийы цур ансамбль

"Арт"-ён.

Байаты Владимиры чызг Альбинё стыр

ёвёрён бахаста Ирыстоны национ аивад-

мё, абон дёр ын адём йё рухс ном арынц

кад ёмё радимё, уарзонёй.

Дёсны хореографыл ёнёцёстуарзонтё,

хёлёггёнджытё иу заман хахуыртё фы-

стой, ёмё Альбинё ныууагъта ансамблы ра-

замонёджы бынат, ацыд коллективёй. Уый

фёстё фёрынчын, фёлё уёддёр кусынмё

бацыд иннё ансамбль "Арт"-мё.

Хъыгагён, 1993 азы 23 июлы ахицён йё

цардёй 48-аздзыдёй, ёмё йё кадимё ба-

ныгёдтой Дзёуджыхъёуы Намысы аллеяйы.

Национ стыр культурёйы архайёг Байаты

Альбинё уыд аивады ёцёг тёмёнтёкалёг

стъалы. Уымён йё аив кафтыл тынг цымы-

дис кодтой фёсарёнты, уырнгё дёр-иу

кёйдёрты нё кодта, сылгоймаг кафы сце-

нёйыл, уый. Хонгё кафт та ёдзухдёр кодта

зындгонд кафёг Хаситы Аликкимё.

Альбинё райгуырд сценёйён ёмё йё

рухс дунемё цёугё дёр уырдыгёй акодта. 

Йе сфёлдыстады къаддёр нё сарёзта

Дудараты Вероникё ёмё Адырхаты Светла-

нёйё.

Абон дёр аивадуарзджытё, кафтён та-

бугёнджытё ёхсызгонёй мысынц Байаты

стъалыйы рухс ном.

ГАССИТЫ Моисей.

Памяти 
Альбины БАЕВОЙ

Так тяжело, что не хватает  слов.

Окончен танец. Сцена опустела.

От невесомых трепетных шагов

Остался звук, неслышный и несмелый.

О, как была дорога нелегка!

Как знала ты, речам хвалебным внемля,

Что, чем охотней носят на руках,

Тем и сильней швырнут потом на землю.

Ты поднялась! Ты выиграла бой!

Чтоб вновь уйти, смирясь с жестокой силой.

И даже всенародная любовь

Не сберегла тебя. Не защитила...

Все умирает - дни и города.

Все умирают - и богач, и нищий.

Но лишь творца высокая звезда 

Сквозь вечность к нам всегда пути отыщет.

Я голову повыше запрокину,

И боль хотя еще в виски стучит,

Но, может быть, звезду моей Альбины

Меж звезд других увижу я в ночи…

Ирина ГУРЖИБЕКОВА, 

народный поэт Осетии, 

июль 1993 г.

Кёуылты кафаг чызг уыд Байаты Альбинё, рухс дзёнё-

ты фёбада! Йё ныййарджытё Къора-Урсдонёй уыдысты.

Альбинё райгуырд 1941 азы 17 декабры Дзёуджыхъёуы.

Райсом йё райгуырдыл ёххёст кёны 80 азы.

Кафты дёсны Альбинё

“Хонгё”. 
БАЙАТЫ Альбинё ёмё ХАСИТЫ Алибек

Киноныв “Здесь мой дом”-ёй. 1976 аз
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ИЗВЕЩЕНИЕ
по проведению открытого

аукциона на право заключения
договоров аренды земельных
участков, государственная 
собственность на которые

не разграничена, расположенных
на территории МО 
Пригородный район

АМС МО Пригородный район сообщает о
проведении аукциона на право заключения дого-
воров аренды земельных участков, государ-
ственная собственность на которые не разграни-
чена, расположенных на территории МО Приго-
родный район.

Организатор аукциона, уполномоченный ор-
ган: АМС МО Пригородный район (далее - Орга-
низатор аукциона). РСО-А, Пригородный район,
с. Октябрьское, ул. П.Тедеева, 129, каб. 315,
тел.: (86738) 2-15-46.

Реквизиты решения о проведении от-
крытого аукциона: Постановление главы АМС
МО Пригородный район №470 от 15.12.2021 г.
"О проведении открытого аукциона на право за-
ключения договоров аренды земельных участ-
ков, государственная собственность на которые
не разграничена, расположенных на территории
МО Пригородный район".

Предмет торгов:
Лот №1 - з/у с КН 15:08:0100145:617  площа-

дью 0,1315 га, из категории земель - земли насе-
ленных пунктов, расположенный в РСО-А, Приго-
родный район, с. Михайловское, ул.Плиева, с ви-
дом разрешенного использования - мастерские
автосервиса, станции технического обслужива-
ния, автомобильные мойки, автосалоны. Срок
аренды - 2 года 6 месяцев.

Начальная цена предмета аукциона: в
размере ежегодной арендной платы за з/у - 41
422,00 (сорок одна тысяча четыреста двадцать
два) рубля 00 копеек.

Задаток для участия в аукционе: в разме-
ре 100% начального размера ежегодной арендной
платы - 41 422,00 (сорок одна тысяча четыреста
двадцать два) рубля 00 копеек.

Шаг аукциона: в размере 3% начального раз-
мера ежегодной арендной платы - 1 243,00 (одна
тысяча двести сорок три) рубля 00 копеек.

Право на з/у: государственная собствен-
ность не разграничена.

Ограничения прав на з/у отсутствуют.
Максимально допустимые параметры разре-

шенного строительства объекта капитального
строительства установлены в соответствии с Пра-
вилами землепользования и застройки сельских
поселений МО Пригородный район.

Технические условия подключения к се-
тям инженерно-технического обеспечения
водоснабжения:

- Точка подключения к централизованным си-
стемам холодного водоснабжения, к водопровод-
ной стальной трубе - 100 мм, проложить П/Э
трубу 25 мм. по ул.Плиева, 6. Предусмотреть
строительство колодцев на месте врезки с уста-
новкой вентиля, а на вводе с установкой прибора
учета воды "Мокроход" марки ВКМ 25 мм.

- Технические требования к объектам капи-
тального строительства заказчика, в т.ч. к устрой-
ствам и сооружениям для подключения, а также к
выполняемым заказчиком мероприятиям для осу-
ществления подключения: предварительная про-
верка водопроводной системы для подачи воды.

Гарантируемый свободный напор.
Срок действия условий на подключения - 24

месяца.
Лот №2 - з/у с КН 15:08:0220149:219  площа-

дью 0,1132 га, из категории земель - земли насе-
ленных пунктов, расположенный в РСО-А, Приго-
родный район, с. Гизель, ул. Калинина,  с видом
разрешенного использования - для ведения лич-
ного подсобного хозяйства (приусадебные участ-
ки). Срок аренды - 20 лет.

Начальная цена предмета аукциона: в
размере ежегодной арендной платы за з/у - 17
623,00 (семнадцать тысяч шестьсот двадцать три)
рубля 00 копеек.

Задаток для участия в аукционе: в разме-
ре 100% начального размера ежегодной арендной
платы - 17 623,00 (семнадцать тысяч шестьсот
двадцать три) рубля 00 копеек.

Шаг аукциона: в размере 3% начального
размера ежегодной арендной платы - 529,00
(пятьсот двадцать девять) рублей 00 копеек.

Право на з/у: государственная собствен-
ность не разграничена.

Ограничения прав на з/у: часть земельного
участка попадает в водоохранную зону.

Максимально допустимые параметры разре-
шенного строительства объекта капитального
строительства установлены в соответствии с Пра-
вилами землепользования и застройки сельских
поселений МО Пригородный район.

Технические условия подключения к се-
тям инженерно-технического обеспечения
водоснабжения:

- Ближайшая точка подключения к сетям во-
доснабжения - 15 м.

- Предельная свободная мощность суще-
ствующих сетей водоснабжения в точке подключе-
ния - 1 м3/сут.

- Максимальная нагрузка сетей водоснабже-
ния в точке подключения - 1 м3/сут.

- Сроки подключения объекта капитального
строительства к сетям водоснабжения - 1 месяц.

- Срок действия технических условий - 2 года.
- Величина платы за подключение (технологи-

ческое присоединение) к сетям водоснабжения -
14397 руб. на 01.10.2021 г.

Лот № 3 - з/у с КН 15:08:0030101:486  пло-
щадью 0,0988 га, из категории земель - земли на-
селенных пунктов, расположенный в РСО-А, Приго-
родный район, с. В. Саниба, линия 3, 14, с видом
разрешенного использования - для ведения лично-
го подсобного хозяйства). Срок аренды - 20 лет.

Начальная цена предмета аукциона: в
размере ежегодной арендной платы за з/у - 12
317,00 (двенадцать тысяч триста семнадцать) ру-
блей 00 копеек.

Задаток для участия в аукционе: в разме-
ре 100% начального размера ежегодной арендной
платы - 12 317,00 (двенадцать тысяч триста сем-
надцать) рублей 00 копеек.

Шаг аукциона: в размере 3% начального
размера ежегодной арендной платы - 370,00 (три-
ста семьдесят) рублей 00 копеек.

Право на з/у: государственная собствен-
ность не разграничена.

Ограничения прав на з/у отсутствуют.
Максимально допустимые параметры разре-

шенного строительства объекта капитального
строительства установлены в соответствии с Пра-
вилами землепользования и застройки сельских
поселений МО Пригородный район.

Технические условия подключения к се-
тям инженерно-технического обеспечения
водоснабжения:

- Ближайшая точка подключения к сетям во-
доснабжения - 470 м.

- Предельная свободная мощность суще-
ствующих сетей водоснабжения в точке подключе-
ния - 1 м3/сут.

- Максимальная нагрузка сетей водоснабже-
ния в точке подключения - 1 м3/сут.

- Сроки подключения объекта капитального
строительства к сетям водоснабжения - 1 месяц.

- Срок действия технических условий - 2 года
- Величина платы за подключение (технологи-

ческое присоединение) к сетям водоснабжения-
13352 руб. на 11.11.2021 г.

Лот №4 - з/у с КН 15:08:0050222:41  площа-
дью 0,10 га, из категории земель - земли насе-
ленных пунктов, расположенный в РСО-А, Приго-
родный район, с. Октябрьское, линия 3, 12,  с ви-
дом разрешенного использования - для строи-
тельства жилого дома и ведения личного подсоб-
ного хозяйства. Срок аренды - 20 лет.

Начальная цена предмета аукциона: в
размере ежегодной арендной платы за з/у - 18
360,00 (восемнадцать тысяч триста шестьдесят)
рублей 00 копеек.

Задаток для участия в аукционе: в разме-
ре 100% начального размера ежегодной арендной
платы - 18 360,00 (восемнадцать тысяч триста
шестьдесят) рублей  00 копеек.

Шаг аукциона: в размере 3% начального
размера ежегодной арендной платы - 551,00
(пятьсот пятьдесят один) рубль 00 копеек.

Право на з/у: государственная собствен-
ность не разграничена.

Ограничения прав на з/у отсутствуют.
Максимально допустимые параметры разре-

шенного строительства объекта капитального
строительства установлены в соответствии с Пра-
вилами землепользования и застройки сельских
поселений МО Пригородный район.

Технические условия подключения к се-
тям инженерно-технического обеспечения
водоснабжения:

- Точка подключения к централизованным си-
стемам холодного водоснабжения, к водопровод-
ной П/Э трубе - 90 мм, проложить П/Э трубу 20
мм. Предусмотреть строительство колодцев на
месте врезки с установкой вентиля, а на вводе с
установкой прибора учета воды "Мокроход" мар-
ки ВКМ 25 мм.

- Технические требования к объектам капи-
тального строительства заказчика, в т.ч. к устрой-
ствам и сооружениям для подключения, а также к
выполняемым заказчиком мероприятиям для осу-
ществления подключения: предварительная про-
верка водопроводной системы для подачи воды.

Гарантируемый свободный напор.
Срок действия условий на подключения - 24

месяца.
Лот №5 - з/у с КН 15:08:0020202:251  площа-

дью 16,7525 га, из категории земель - земли
сельскохозяйственного назначения, расположен-
ный в РСО-А, Пригородный район, севернее
с. Сунжа, с видом разрешенного использования -
садоводство. Срок аренды - 25 лет.

Начальная цена предмета аукциона: в
размере ежегодной арендной платы за з/у - 15
583,00 (пятнадцать тысяч пятьсот восемьдесят
три) рубля 00 копеек.

Задаток для участия в аукционе: в разме-
ре 100% начального размера ежегодной арендной
платы - 15 583,00 (пятнадцать тысяч пятьсот во-
семьдесят три) рубля 00 копеек.

Шаг аукциона: в размере 3% начального
размера ежегодной арендной платы - 467,00 (че-
тыреста шестьдесят семь) рублей 00 копеек.

Право на з/у: государственная собствен-
ность не разграничена.

Ограничения прав на з/у отсутствуют.
Лот №6 - з/у с КН 15:08:0020202:257 площа-

дью 12,8279 га, из категории земель - земли на-
селенных пунктов, расположенный в РСО-А, При-
городный район, северо-восточнее с. Сунжа, с ви-
дом разрешенного использования - выращивание
зерновых и иных сельскохозяйственных культур.
Срок аренды - 25 лет.

Начальная цена предмета аукциона: в
размере ежегодной арендной платы за з/у - 35
751,00 (тридцать пять тысяч семьсот пятьдесят
один) рубль 00 копеек.

Задаток для участия в аукционе: в разме-
ре 100% начального размера ежегодной арендной
платы - 35 751,00 (тридцать пять тысяч семьсот
пятьдесят один) рубль 00 копеек.

Шаг аукциона: в размере 3% начального
размера ежегодной арендной платы -1 073,00
(одна тысяча семьдесят три) рубля 00 копеек.

Право на з/у: государственная собствен-
ность не разграничена.

Ограничения прав на земельный участок от-
сутствуют.

Лот №7 - з/у с КН 15:08:0040203:167 площа-
дью 28,2469 га, из категории земель сельскохо-
зяйственного назначения, расположенный в РСО-
А, Пригородный район, юго-восточнее с. Тарское,
с видом разрешенного использования - выращи-
вание зерновых и иных сельскохозяйственных
культур. Срок аренды - 25 лет.

Начальная цена предмета аукциона: в
размере ежегодной арендной платы за з/у - 78
724,00 (семьдесят восемь тысяч семьсот двадцать
четыре) рубля 00 копеек.

Задаток для участия в аукционе: в размере
100% начального размера ежегодной арендной
платы - 78 724,00 (семьдесят восемь тысяч семь-
сот двадцать четыре) рубля 00 копеек.

Шаг аукциона: в размере 3% начального раз-
мера ежегодной арендной платы - 2 362,00 (две
тысячи триста шестьдесят два) рубля 00 копеек.

Право на з/у: государственная собственность
не разграничена.

Ограничения прав на з/у отсутствуют.
Срок принятия решения об отказе в прове-

дении открытого аукциона: организатор аукцио-
на вправе отказаться от проведения аукциона в
случае выявления обстоятельств, предусмотренных
п.8 ст.39.11. Земельного кодекса РФ. Извещение
об отказе в проведении открытого аукциона опу-
бликовывается на официальном сайте РФ
www.torgi.gov.ru и АМС МО Пригородный район в
течение 3 дней со дня принятия данного решения.

Организатор аукциона в течение 3 дней со
дня принятия решения об отказе в проведении от-
крытого аукциона обязан известить участников

аукциона об отказе в проведении аукциона и воз-
вратить его участникам внесенные задатки.

Заявка на участие в аукционе:
Заявки на участие в аукционе принимаются с

16.12.2021 г. по 14.01.2022 г. (прием прекра-
щается не ранее, чем за 5 дней до дня проведе-
ния аукциона) с 9 ч. 00 мин. до 17 ч. 00 мин.
по мск, ежедневно, кроме субботы и воскресенья,
по адресу: РСО-А, Пригородный  район, с. Октяб-
рьское, ул. П. Тедеева, 129, каб.315.

Документы, представляемые заявителя-
ми для участия в аукционах:

- заявка на участие в аукционе по установлен-
ной форме в извещении о проведении открытого
аукциона с указанием банковских реквизитов сче-
та для возврата задатка;

- копия документа, удостоверяющего лич-
ность заявителя (для граждан);

- надлежащим образом заверенный перевод
на русский язык документов о государственной
регистрации юридического лица в соответствии с
законодательством иностранного государства в
случае, если заявителем является иностранное
юридическое лицо;

- в случае подачи заявки представителем пре-
тендента предъявляется надлежащим образом
оформленная доверенность;

- документы, подтверждающие внесение за-
датка.

Заявка составляется в 2 экземплярах, один из
которых остается у организатора торгов, другой -
у претендента. Заявка с прилагаемыми к ней до-
кументами регистрируется организатором аук-
циона в журнале приема заявок с присвоением
каждой заявке номера и с указанием даты и вре-
мени подачи документов.

Один заявитель имеет право подать только
одну заявку на участие в аукционе.

Заявка, на участие в аукционе, поступившая по
истечении срока приема заявок, возвращается зая-
вителю в день ее поступления претенденту или его
уполномоченному представителю под расписку.

Заявитель имеет право отозвать принятую ор-
ганизатором аукциона заявку на участие в аукцио-
не до дня окончания срока приема заявок, уведо-
мив об этом в письменной форме организатора
аукциона. Организатор аукциона обязан возвра-
тить заявителю внесенный им задаток в течение
3 рабочих дней со дня поступления уведомления
об отзыве заявки. В случае отзыва заявки заяви-
телем позднее дня окончания срока приема зая-
вок задаток возвращается в порядке, установлен-
ном для участников аукциона.

Для участия в аукционе претендентами вно-
сится задаток. Срок поступления задатка на рас-
четный счет  АМС МО Пригородный район не поз-
днее 14.01.2022 г. 17 ч. 00 мин. по мск.

Реквизиты счета для перечисления
задатка для участия в аукционе:

получатель задатка - АМС МО Пригородный
район

р/сч № 03232643906400001000
к/сч № 401028109453370000077
ОГРН 1021500003337
ОКТМО 90640465
Л/СЧ 05103007120
ИНН 1512004507
КПП 151201001
БИК 019033100,
КБК 0, Отделение - НБ РСО-А Банка России

/УФК по РСО-А г. Владикавказ.
Суммы задатков возвращаются участникам

аукциона, за исключением его победителя, в тече-
нии 5 дней с даты подведения итогов аукциона.

Документом, подтверждающим поступление
задатка на счет организатора аукциона, является
выписка со счета организатора аукциона. Зада-
ток, внесенный лицом, признанным победителем
аукциона, задаток, внесенный иным лицом, с ко-
торым договор аренды земельного участка заклю-
чается в соответствии с п.13, 14, или 20 ст.39.12
Земельного кодекса РФ, засчитывается в счет
арендной платы.

Организатор аукциона в течение 3 рабочих
дней со дня подписания протокола о результатах
аукциона возвращает задаток лицам, участвовав-
шим в аукционе, но не победившим в нем.

Задатки, внесенные этими лицами, не заклю-
чившими в установленном законодательством по-
рядке договора аренды земельных участков
вследствие уклонения от заключения договоров,
не возвращаются.

Дата, место и время определения участ-
ников аукциона: 17.01.2022 г. по адресу: РСО-
А, Пригородный район, с. Октябрьское, ул. П.Теде-
ева, 129, кабинет 205, 10 ч. 00 мин. по мск.

Порядок определения участников аукцио-
на. В день определения участников торгов, уста-
новленный в извещении о проведении открытого
аукциона, комиссия рассматривает заявки и доку-
менты претендентов, устанавливает факт посту-
пления от претендентов задатков на основании
выписки (выписок) с соответствующего счета
(счетов). По результатам рассмотрения докумен-
тов комиссия принимает решение о признании
претендентов участниками аукциона или об отка-
зе в допуске претендентов к участию в аукционе,
которое оформляется протоколом. В протоколе
приводится сведения о заявителях, допущенных к
участию в аукционе и признанных участниками
аукциона, датах подачи заявок, внесенных задат-
ках, а также сведения о заявителях, не допущен-
ных к участию в аукционе, с указанием причин от-
каза в допуске к участию в нем. Заявитель, приз-
нанный участником аукциона, становится участни-
ком аукциона с даты подписания организатором
аукциона протокола рассмотрения заявок. Прото-
кол рассмотрения заявок на участие в аукционе
подписывается организатором аукциона не поз-
днее, чем в течение одного дня со дня их рассмо-
трения и размещается на официальном сайте не
позднее, чем на следующий день после дня под-
писания протокола.

Заявитель не допускается к участию в аукцио-
не в следующих случаях:

1) непредставление необходимых для участия
в аукционе документов или представление недо-
стоверных сведений;

2) непоступление задатка на дату рассмотре-
ния заявок на участие в аукционе;

3) подача заявки на участие в аукционе ли-
цом, которое в соответствии с Земельным кодек-
сом РФ и другими федеральными законами не
имеет права быть участником конкретного аукцио-
на или приобрести земельный участок в аренду;

4) наличие сведений о заявителе, об учреди-
телях (участниках), о членах коллегиальных ис-
полнительных органов заявителя, лицах, испол-
няющих функции единоличного исполнительного
органа заявителя, являющегося юридическим
лицом, в предусмотренном в ст.39.12 Земель-
ным кодексом РФ реестре недобросовестных

участников аукциона.
Заявителям, признанным участниками аук-

циона, и заявителям, не допущенным к участию в
аукционе, организатор аукциона направляет уве-
домления о принятых в отношении них решениях
не позднее дня, следующего после дня подписа-
ния протокола.

В случае, если на основании результатов рас-
смотрения заявок на участие в аукционе принято
решение об отказе в допуске к участию в аукцио-
не всех заявителей или о допуске к участию в аук-
ционе и признании участником аукциона только
одного заявителя, аукцион признается несостояв-
шимся. Организатор аукциона возвращает заяви-
телю, не допущенному к участию в аукционе, вне-
сенный им задаток в течение 3 рабочих дней со
дня оформления протокола приема заявок на уча-
стие в аукционе.

В случае, если по окончании срока подачи за-
явок на участие в аукционе подана только одна
заявка на участие в аукционе или не подано ни
одной заявки на участие в аукционе, аукцион
признается несостоявшимся. Если единственная
заявка на участие в аукционе и заявитель, подав-
ший указанную заявку, соответствуют всем требо-
ваниям и указанным в извещении о проведении
аукциона условиям аукциона, организатор аукцио-
на в течение 10 дней со дня рассмотрения указан-
ной заявки обязан направить заявителю 3 экзем-
пляра подписанного проекта договора аренды зе-
мельного участка. При этом размер ежегодной
арендной платы по договору аренды земельного
участка определяется в размере, равном началь-
ной цене предмета аукциона.

Место, дата, время и порядок проведе-
ния аукциона: аукцион проводится по адресу:
РСО-А, Пригородный район, с. Октябрьское,
ул. П.Тедеева, 129, кабинет 205 19.01.2022 г.
в 10 час. 00 мин. по мск.

Порядок проведения аукционов:
а) торги  ведет организатор торгов;
б) аукцион начинается с оглашения организа-

тором торгов наименования, основных характери-
стик и начальной цены предмета аукциона, "шага
аукциона" и порядка проведения аукциона;

в) участникам аукциона выдаются пронуме-
рованные билеты, которые они поднимают после
оглашения организатором торгов  начальной це-
ны и каждой очередной цены в случае, если го-
товы заключить договор аренды в соответствии с
этой ценой;

г) каждую последующую цену организатор
торгов  назначает путем увеличения текущей цены
на "шаг аукциона"; "шаг аукциона" не изменяется
в течение всего аукциона; после объявления оче-
редной цены организатор торгов  называет номер
билета участника аукциона, который первым под-
нял билет, и указывает на этого участника аукцио-
на, затем организатор торгов  объявляет следую-
щую цену в соответствии с "шагом аукциона";

д) при отсутствии участников аукциона, гото-
вых заключить договор аренды в соответствии с
названным организатором торгов  ежегодным
размером арендной платы, организатор торгов
повторяет эту цену 3 раза; если после троекрат-
ного объявления очередной цены ни один из
участников аукциона не поднял билет, аукцион
завершается;

е) по завершении аукциона организатор тор-
гов  объявляет установленный размер ежегодной
арендной платы и номер билета победителя аук-
циона.

Победителем аукциона признается участник
аукциона, предложивший наибольший размер
ежегодной арендной платы за земельный участок.
При этом размер ежегодной арендной платы  или
размер первого арендного платежа по договору
аренды земельного участка определяется в раз-
мере, предложенном победителем аукциона с
учетом внесенного задатка, и вносится единым
платежом по истечении 10 дня начала следующе-
го квартала.

Уполномоченный орган направляет победите-
лю аукциона или единственному принявшему уча-
стие в аукционе его участнику 3 экземпляра под-
писанного проекта договора аренды земельного
участка в 10-дневный срок со дня составления
протокола о результатах аукциона. Не допускает-
ся заключение указанных договоров ранее, чем
через 10 дней со дня размещения информации о
результатах аукциона на официальном сайте
www.torgi.gov.ru Результаты аукциона оформля-
ются протоколом, который составляет организа-
тор аукциона, и подписывается в день проведения
аукциона. Протокол о результатах аукциона соста-
вляется в 2 экземплярах, один из которых переда-
ется победителю аукциона, а второй остается у
организатора аукциона.

В случае, если в аукционе участвовал только
один участник или при проведении аукциона не
присутствовал ни один из участников аукциона,
либо в случае, если после троекратного объявле-
ния предложения о начальной цене предмета аук-
циона не поступило ни одного предложения о це-
не предмета аукциона, которое предусматривало
бы более высокую цену предмета аукциона, аук-
цион признается несостоявшимся.

В случае, если аукцион признан несостояв-
шимся и только один заявитель признан участни-
ком аукциона, уполномоченный орган в течение
10 дней со дня подписания протокола о призна-
нии претендентов участниками аукциона, обязан
направить заявителю 3 экземпляра подписанного
проекта договора аренды земельного участка.
При этом договор аренды земельного участка за-
ключается по начальной цене предмета аукциона,
а размер первого арендного платежа по договору
аренды земельного участка определяется в раз-
мере, равном начальной цене предмета аукциона.

Организатор аукциона вправе объявить о про-
ведении повторного аукциона в случае, если аук-
цион был признан не состоявшимся и лицо, подав-
шее единственную заявку на участие в аукционе,
заявитель, признанный единственным участником
аукциона, или единственный принявший участие в
аукционе его участник в течение 30 дней со дня на-
правления им проекта договора аренды земельно-
го участка, не подписали и не представили в упол-
номоченный орган указанные договоры (при нали-
чии указанных лиц). При этом условия повторного
аукциона могут быть изменены.

Получить дополнительную информацию,
необходимые материалы, соответствующие доку-
менты, а также технические условия подключения
объектов к сетям инженерно-технического обес-
печения и плату за подключение, необходимые
для проведения аукциона, ознакомиться с формой
заявки, с документацией, характеризующей пред-
мет аукциона, можно по адресу: РСО-А, Приго-
родный район, с. Октябрьское, ул. П.Тедеева, 129,
кабинет 315, тел.: 8(867) 2-15-46.
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 ((ААллллаа))..

ББААЛЛЬЬЗЗААММИИРРООВВААННИИЕЕ
Круглосуточно: обработка, до-
ставка гроба, оркестр, дудук.
Тел.: 8-928-068-20-71,

8-918-823-48-91 (Рита).

Объявления * Реклама * Сообщения

ББААЛЛЬЬЗЗААММИИРРООВВААННИИЕЕ
Круглосуточно: обработка, ку-
пание, одевание, доставка
гроба, оркестр, дудук.
Тел.: 8-918-702-36-90 (Лариса).

Приказом МВД России от 29 августа
2014 года определен порядок приема, реги-
страции и разрешения в территориальных
органах полиции заявлений и сообщений о
преступлениях, административных право-
нарушениях, а также происшествиях. В
соответствии с этим приказом устано-
влен и контроль за его исполнением.

Напоминаем гражданам о необходимости знать, что
при регистрации сообщений о происшествиях, посту-
пивших в дежурную часть полиции, на зарегистриро-
ванных документах проставляется штамп о регистра-
ции. Если сообщение поступило при личном обраще-
нии гражданина, то одновременно с его регистрацией
оперативный дежурный оформляет талон-уведомление
и выдает его данному заявителю. В нем указываются
все необходимые сведения, в том числе и о сотрудни-
ке полиции, принявшем сообщение о происшествии.
При этом заявитель расписывается за получение тало-
на-уведомления на талоне-корешке.

Сотрудники МВД не вправе отказывать гражданам в
приеме заявления и его регистрации. Это может по-
влечь для них не только дисциплинарную,  но и уголов-
ную ответственность. В случае же отказа в регистра-
ции заявления гражданин должен добиваться защиты
своего нарушенного права.

В случае непринятия соответствующих мер сотруд-
никами полиции просим обращаться в ОМВД России
по Пригородному району по телефонам: 02 или
8(86738) 2-22-71.

Мурат ГАБАРАЕВ, 
инспектор направления по связям со СМИ 
ОМВД России по Пригородному району.

ПРОДАЕТСЯ
новый дом в  Октябрьском,
ул. Победы, 62 (4 спальных
комнат, 2 зала, кухня, ванная,
под домом 2 зала - 8.40х4 м,
газ, электричество, отопле-
ние, стяжка, шпаклевка, гип-
сокартон).
Тел.: 8-961-825-54-98.

дом в с. Камбилеевском, 
ул. К.Булкаева, 5.
Тел.: 8-928-685-21-93.

дом без отделочных работ 
в с. Сунжа или МЕНЯЮ.
Тел.: 8-989-746-49-16,
8-989-133-62-35.

новый дом с черновой    
отделкой в с. Сунжа.
Тел.: 8-928-855-66-82.

з/участок в с. Октябрьском,
ул. З.Космодемьянской.
Тел.: 8-960-228-69-80.

 з/участок - 30 соток - в 
с. Сунжа, ул. Плиева, 58.
Тел.: 8-963-179-95-58.

ПРОДАЮТСЯ и СДАЮТСЯ
офисные и складские поме-
щения по ул. Кучиева, 16  
(в центре).
Тел.: 8-928-934-55-60,
8-918-837-80-13.

помещение - 40 кв.м. - со
всеми удобствами на 1 этаже
(рядом с администрацией 
района) или МЕНЯЮ на 
1-комнатную квартиру
Тел.: 8-918-838-73-04.

шифер б/у (100 листов).
Тел.: 8-928-491-64-57.

домашние свиньи - 3 головы.
Тел.: 8-988-830-76-33.

бычок 9-месячный.
Тел.: 8-961-825-00-31.

свиньи в с. Октябрьском, 
ул. Калинина, 45.
Тел.: 8-928-495-10-41,
8-928-489-90-10.

свиньи.
Тел.: 8-928-074-70-94.

домашние гуси и утки.
Тел.: 8-918-709-25-70.

бычки 1,4-годовалые.
Тел.: 8-960-400-47-28.

РАЗНОЕ
СДАЕТСЯ дом в с. Октяб-
рьском, ул. Калинина.
Тел.: 8-989-754-06-22.

СДАЕТСЯ помещение в
с. Октябрьском (напротив
военкомата).
Тел.: 8-962-747-84-44.

ИЗГОТОВЛЕНИЕ ворот,
входных дверей; лексан.
Быстро, качественно. 
Установка - бесплатно.
Тел.: 8-928-935-73-49,
8-928-487-86-31,
2-11-57.

ВОЗЬМУ деньги под про-
центы.
Тел.: 8-928-487-86-31,
2-11-57.

СПИЛИВАНИЕ деревьев
любой сложности.
Тел.: 8-989-134-88-17.

ТРЕБУЮТСЯ продавцы
(девушки) от 21 г. в “Опто-
вый склад 555” в с. Чер-
мен. Оплата договорная
Тел.: 8-960-400-84-84.

РЕМОНТ холодильников
и стиральных машин.
Тел.: 8-988-835-90-95
(Валера).

КУПЛЮ самодельный сва-
рочный аппарат.
Тел.: 8-969-676-80-69.

КУПЛЮ некастрированно-
го поросенка хорошей поро-
ды (5-7-месячного).
Тел.: 8-918-834-06-99.

КУПЛЮ шифер б/у.
КУПЛЮ 2-конфорную газо-
вую плиту старого образца.
Тел.: 8-918-834-06-99.

выездное ОБСЛУЖИВА-
НИЕ МЕРОПРИЯТИЙ.
Тел.: 8-906-494-77-78.

ШПАКЛЕВКА, штукатур-
ка, обои, ламинат, побелка.
Тел.: 8-928-484-71-48.

ШТУКАТУРКА, шпаклев-
ка, стяжка, откосы, блочная
кладка.
Тел.: 8-988-819-88-48.

ФУНДАМЕНТ, облицов-
ка, блоки, заборы, при-
стройки, перегородки.
Тел.: 8-906-449-76-85.

ВЫРУБКА деревьев.
Тел.: 8-989-038-00-70.

Редакция газеты «Фидиуёг» выражает искреннее со-
болезнование родным и близким по поводу кончины   

ТОТРОВА Юрия Харитоновича.

Коллектив СОШ с. Комгарон выражает глубокое
соболезнование родным и близким по поводу кончины  

ТОТРОВА Юрия Харитоновича.

Спортивно-оздоровительный комплекс им. Е.М. Те-
деева Пригородного района выражает глубокое собо-
лезнование родным и близким по поводу кончины Вете-
рана спорта и Ветерана педагогического труда 

ТОТРОВА Юрия Харитоновича.

Коллектив СОШ №1 с. Октябрьского выражает глу-
бокое соболезнование родным и близким по поводу
кончины учителя физкультуры   

ТОТРОВА Юрия Харитоновича.

Коллектив ДЮСШ №1 выражает глубо-
кое соболезнование родным и близким
по поводу кончины инструктора-методи-
ста, мастера спорта СССР по вольной
борьбе, Отличника физической культуры
и спорта РФ

ТОТРОВА Юрия Харитоновича.

ФИРМА “ЭЛИКАМ”
ОКНА И ДВЕРИ
РАССРОЧКА

Тел.: 8-928-070-94-77.

ОТКАЧКА ям - 11800 руб.

Тел.:8-9928-4494-882-442.

Куплю грецкий орех в больших
количествах: неочищенный - 70-80
руб., очищенный - 300-400 руб.
Закупаю также скорлупу - 4 руб./кг.

Тел.: 8-918-704-74-59.

РЕДАКЦИЯ газеты прини-
мает объявления, поздравле-
ния, рекламные блоки (кроме
субботы и воскресенья) от
частных лиц и трудовых кол-
лективов с  10 до 16 часов.

Перерыв - с 13 до 14 часов.

«МИНИМАРКЕТ 555»
предлагает с 7 по 19 де-
кабря оптовую цену на
моющие редства: Fairy -
45 руб./450 гр., АОS - 

75 руб./1 л.
Тел.: 8-989-135-58-17.

Коллектив Управления образования, РК Профсоюза
работников образования выражают глубокое соболез-
нование родным и близким по поводу кончины Почетно-
го работника общего образования РФ, методиста
ДЮСШ №1 Пригородного района.    

ТОТРОВА Юрия Харитоновича.

Окно ОМВД

Заявителю необходимо
знать свои права

Коллектив СОШ №1 с. Октябрьского выражает глу-
бокое соболезнование учителю осетинского языка и ли-
тературы Битиевой Галине Георгиевне по поводу кончи-
ны матери 

ЦХОВРЕБОВОЙ Веры Мелитоновны.

ТРЕБУЮТСЯ сотрудники от
20 до 50 лет в кондитерский цех в
с. Ир. З/плата окладно-бонусная
- 24-26 тыс.руб (аванс+з/п). 
Развоз и обед за счет предприятия. 
График работы: 6/1 или 2/2.

Тел.: 8-928-935-00-85 (Зарина).

Родные и близкие благодарят всех, кто разделил с
ними  горечь утраты ТИБИЛОВА Батраза Михаило-
вича, и сообщают, что 40-дневные поминки состоят-
ся 18 декабря, в субботу, по адресу: с. Октябрьс-
кое, ул. Гагиева, 109.
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