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70 лет со 
дня рождения 

Сослана Андиева

21 апреля - День местного самоуправления

Октябрыхъёуы бынёт-
тон администрацийён
(УАЛЫТЫ Руслан) ацы аз
дёр бирё куыст ис хъёуы
фёндёгтё цалцёг ёмё ас-
фальт скёнынён.

Тедеты Павелы номыл уынджы иу
хайы, районы тёрхондоны цур йёхи
бюджеты фёрёзтёй администраци
тротуартё ёмбёрзы асфальтёй,
тёрхондоны раз фёзуат та кёронмё
ёмбёрзт фёци. Хёрзарёзтады куы-
стытё ёххёстгёнёг у ёнёххёст
бёрнондзинады ёхсёнад "Аква-
строй", йё хёс рёстёгыл ахицён
кодта.

Нё районы поликлиникёйы дёр
кёронмё фёхёццё кёнынц цал-
цёггёнён куыстытё. Ныртёккё ацы
медицинон уагдоны алыварс, стёй
йё кёрт асфальтгонд цёуынц.

ГАССИТЫ Моисей.
Авторы ист къамтё.

Уважаемые депутаты 
муниципальных образований,
работники органов местного 
самоуправления республики!

Поздравляю вас с профессиональным праздником -
Днем местного самоуправления!
Органы местного самоуправления являются одними

из ключевых в системе публичной власти, призванные
решать самые насущные, социально значимые вопросы
населения. Благоустройство наших городов и сел, обес-
печение коммунальными услугами, организация пасса-
жирского транспорта, развитие дорожной отрасли - это
лишь малая часть многогранной работы в муниципали-
тетах. И эта работа требует высокого профессионализма
и ответственности за принятые решения, внимательного
отношения к людям и отзывчивости. 
Сегодня в системе местного самоуправления респу-

блики трудятся квалифицированные специалисты, ко-
торые конкретными делами проявляют заботу о своих
земляках, оперативно реагируют на их обращения и
предложения.   
Дорогие друзья! Труд каждого из вас очень важен и

ценен для общего благополучия, для будущего родной
республики. Уверен: и в дальнейшем принятые вами ре-
шения будут направлены, прежде всего, на создание
комфортных и благоприятных условий жизни для каж-
дого жителя. 
Этот праздничный день стал хорошим поводом выра-

зить слова признательности ветеранам муниципальной
службы за бесценный опыт, за многолетний добросо-
вестный труд на благо родной республики.  
От всей души желаю вам крепкого здоровья, счастья,

благополучия, успешных начинаний на благо нашей
Осетии! Всего вам самого доброго!

Алексей МАЧНЕВ, 
Председатель Парламента 

Республики Северная Осетия-Алания.  

Уважаемые сотрудники органов 
местного самоуправления 
Пригородного района!

От всей души поздравляю вас с профессиональным
праздником - Днем местного самоуправления!
Без сомнения, местное самоуправление - это дей-

ственный инструмент решения всех важнейших задач,
обеспечения благополучия наших жителей.
На местах именно вы налаживаете  продуктивное

взаимодействие, выстраиваете слаженную работу всех
структур, обеспечивая порядок, согласие и спокойствие
жителей на вверенных вам территориях. Вы, как никто
другой, знаете их проблемы и нужды, реагируете на
поступающие обращения и предложения.
От вашего умения слышать людей, внимания к

проблемам и правильного подхода зависит  не только
благополучие сельчан, но и будущее села, района,
республики в целом.
Сегодня каждый из вас несет ответственность и за

здоровье окружающих. Ваша работа в этом неоценима -
вы доводите информацию до каждого человека, прово-
дите мероприятия по благоустройству, очистке обще-
ственных мест.
Уважаемые коллеги! Ваш профессионализм, забота

о жителях и искренняя заинтересованность в развитии
нашего района, республики отличает вашу повседнев-
ную работу.
Позвольте поблагодарить вас за ежедневный  труд,

особенно в текущих непростых условиях; за ваше нерав-
нодушие и ответственность.
Желаю каждому населенному пункту стабильности и

процветания, всем работникам местного самоуправления
крепкого здоровья и профессионального успеха!
Пусть вас всегда окружают надежные помощники и

сплоченная команда! Пусть работа будет в радость!
С праздником!

Алан ГАГЛОЕВ, 
глава муниципального образования 

Пригородный район.

21 апреля легендар-
ному осетинскому
борцу - двукратному
олимпийскому чем-
пиону, четырехкрат-
ному чемпиону мира,
трехкратному чем-
пиону Европы по воль-
ной борьбе Сослану
АНДИЕВУ исполни-
лось бы 70 лет. 

На олимпийский ковер
Монреаля 1976 года он вы-
шел 4-кратным чемпионом
СССР, 2-кратным чемпионом
мира. На Олимпиаде-76 про-
вел 6 схваток - 4 чистые по-
беды и 2 по баллам.

В период между двумя
олимпиадами Андиев значи-
тельно пополнил свою кол-
лекцию наград и на олим-
пийский ковер Москвы-80
вывел сборную Советского
Союза по вольной борьбе в
качестве капитана. И опять
ему не было равных: 5 схва-
ток - 5 побед!

Пройдут десятилетия, ве-
ка, но великие достижения
Сослана Андиева не будут
забыты никогда!

После завершения спор-
тивной карьеры  способство-
вал развитию физической
культуры и спорта в Осетии,
своим примером вдохновлял
молодых спортсменов.

Сослана Петровича не
стало 22 ноября 2018 года.
Память о нем сохранится
навечно в наших сердцах!

Арёзтад

Куыстытё кёронмё фёхёццё кёнынц

Легендарный
спортсмен и один
из лучших 

сыновей Осетии
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ПФР информирует Прокурор разъясняет

Необходимо помнить, что финансовая бе-
зопасность, в первую очередь, зависит от
самих граждан. Любая продажа SIM-карт
без заключения договора незаконна, при
этом при покупке необходимо, чтобы кли-
ент предъявил паспорт, а продавец являлся
официальным представителем оператора
сотовой связи.

Граждане, приобретающие SIM-
карты без предъявления своего пас-
порта и без оформления их на себя,
должны помнить о том, что могут
стать жертвой правонарушения. В
последующем это может повлечь
ряд проблем, связанных с обслужи-
ванием такой карты, а также откры-
тием доступа правонарушителям к
банковским и лицевым счетам.

Так, заключение от имени оператора связи договора об
оказании услуг подвижной радиотелефонной связи лицом,
не имеющим полномочий от оператора связи на заключение
такого договора, является составом административного
правонарушения, предусмотренного ст. 13.29 КоАП РФ.

Такие деяния влекут наложение административного
штрафа на граждан в размере от 2,5 до 5 тысяч рублей; на
должностных лиц - от 10 до 50 тысяч рублей; на юридиче-
ских лиц - от 100 до 200 тысяч рублей.

За участие в 
несанкционированных

публичных мероприятиях 
предусмотрена ответственность
Публичное мероприятие представляет со-

бой добровольное осуществление граждана-
ми законных акций и иных мероприятий, це-
лью которых является привлечение внима-
ния на проблемы, имеющиеся в жизни обще-
ства, коллектива. 

Важным требованием
порядка проведения пу-
бличных мероприятий яв-
ляется совершение дей-
ствий и поступков, не вы-
ходящих за рамки дозво-
ленного и не нарушающих
права других лиц.

Закон запрещает не-
запланированный массо-
вый сбор людей.

Прежде всего участники
собраний и митингов дол-
жны заранее согласовать
проведение публичного ме-
роприятия с органами ис-
полнительной власти, местного самоуправления.

Нельзя проводить митинги там, где они могут нарушить
работу инфраструктурных объектов, повлиять на движение
транспорта, а также на территориях, прилегающих к зда-
ниям органов государственной власти и экстренных опера-
тивных служб.

Не допускается вовлечение в несанкционированные
акции несовершеннолетних.

Ответственность за нарушения, связанные с организаци-
ей и проведением массовых собраний людей, установлена
ст.20.2 КоАП РФ. Санкцией данной статьи предусмотрена
административная ответственность вплоть до штрафа в раз-
мере 300  тыс. рублей.

За неоднократное нарушение установленного порядка
организации либо проведения собрания, митинга, демон-
страции, шествия или пикетирования установлена уголовная
ответственность. В соответствии со ст.212.1 УК РФ за дан-
ное деяние предусмотрено уголовное наказание в виде ли-
шения свободы на срок до 5 лет.

Кроме того, Федеральным законом от 04.03.2022 г., №31
"О внесении изменений в  Кодекс РФ об  административных
правонарушениях" введены ст.20.3.3 и  ст.20.3.4 КоАП  РФ,
предусматривающие ответственность за публичные дей-
ствия, направленные на дискредитацию использования Во-
оруженных Сил РФ в целях защиты интересов РФ и ее граж-
дан, поддержания международного мира и безопасности, а
также призывы к введению мер ограничительного характера
в отношении РФ, граждан РФ или российских юридических
лиц. Санкция данных статей предусматривает наказание в
виде штрафа вплоть до 300  тыс. рублей.

Ацамаз ХАСИЕВ,
помощник прокурора Пригородного района.

Ответственность за незаконную 
реализацию SIM-карт

В республике самым по-
пулярным направлением
распоряжения средствами
маткапитала по-прежнему
остается улучшение жилищ-
ных условий, (в том числе с
привлечением кредитных
средств). Более 38,5 тыс. се-
мей решили свой "квартир-
ный вопрос" благодаря ма-
теринскому капиталу. Из них
15,2 тыс. частично или пол-
ностью погасили материн-
ским капиталом жилищные
кредиты, еще 23,3 тыс. улуч-
шили жилищные условия, на-
правив средства маткапа на
прямую покупку, строитель-
ство или реконструкцию жи-
лья без привлечения кредит-
ных средств. Общая сумма
выплат по данному напра-
влению составила более 15,7
млрд рублей.

Оплата образовательных

услуг традиционно в Север-
ной Осетии на второй пози-
ции - 3,1 тыс. северо-осе-
тинских владельцев маткапи-
тала сочли важным вложить
средства в развитие и обуче-
ние своих детей. Они напра-
вили на эти цели 210,5 млн
рублей.

Востребована и ежеме-
сячная выплата у семей с не-
высоким доходом: с 2018 го-
да 1,5 тыс. семей в Север-
ной Осетии, в которых ро-
дился второй ребенок, обра-
тились за ежемесячной вы-
платой из материнского ка-
питала, а общая сумма
средств, направленная таким
семьям, составила свыше
119 млн рублей. К сведению,
в текущем году размер вы-
платы в республике - 11281
руб. в месяц.

Кроме того, в органах

ПФР зарегистрировано 8 за-
явлений от владельцев сер-
тификата на направление ча-
сти средств на приобретение
товаров и услуг, предназна-
ченных для социальной адап-
тации и интеграции в обще-
ство детей-инвалидов, на
сумму 428 тыс. руб. и 5 заяв-
лений на сумму 274 тыс. руб.
- в счет накопительной пен-
сии мам.

Напоминаем, что у вла-
дельцев сертификата на ма-
теринский капитал сегодня
есть возможность распоря-
диться его средствами без
личного посещения клиент-
ских служб Пенсионного
фонда или МФЦ. Для этого
достаточно подать заявление
в электронном виде. Сделать
это можно через личные ка-
бинеты на сайтах ПФР или
госуслуг, пошагово указав
при заполнении заявления
необходимые сведения.
Оформить ежемесячную вы-
плату за второго ребенка
можно также с помощью этих
сервисов, не покидая дома,
при этом сведения о доходах
ПФР запрашивает самостоя-
тельно из информационных
систем. 

Программа материн-
ского капитала действует
до 31 декабря 2026 года.
Распоряжение средствами
сертификата временем не
ограничено.

Региональный контакт-
центр ПФР: 

8-800-600-03-71;
51-80-92.

Пресс-служба  
Отделения ПФР 
по РСО-Алания.

Материнскому капиталу - 15 лет:
на что тратят маткапитал жители Северной Осетии
С начала действия госпрограммы поддержки

семей, имеющих детей, органами ПФР Север-
ной Осетии за первого и второго ребенка выда-
но более 68 тыс. сертификатов на материн-
ский (семейный) капитал. Свыше 60% владель-
цев уже распорядились направленными государ-
ством средствами.

Военный комиссариат При-
городного района доводит до
сведения граждан, которым
предстоит пройти военную
службу по призыву, права и
обязанности военнослужа-
щих.

Воинская дисциплина строится на право-
вой основе, уважении чести и достоинства
военнослужащих. 

Право на свободу передвижения военно-
служащих ограничено необходимостью под-
держания ими боевой готовности воинских
частей и своевременного прибытия к месту
военной службы. Военнослужащие вправе
свободно передвигаться в расположении
воинской части и не вправе выезжать за
пределы местного гарнизона, за исключе-
нием случаев убытия в отпуск или команди-
ровку. Право военнослужащих на свободу
слова ограничивается запретом разглаше-
ния ими государственной и военной тайны,
обсуждения и критики приказов командира.
Военнослужащие имеют право избирать и
быть избранными в органы государственной
власти и органы местного самоуправления,
а также участвовать в референдуме. 

Продолжительность служебного време-
ни определяется распорядком дня воин-
ской части в соответствии с требованиями

общевоинских уставов. Ежедневно военно-
служащим предоставляется не менее 8 ча-
сов для сна и 2 часов для личных потреб-
ностей, а также не менее одних суток от-
дыха еженедельно.

В определенных случаях военнослужа-
щие имеют право на отпуск по личным об-
стоятельствам на срок до 10 суток, не счи-
тая времени проезда к месту отпуска. 

Военнослужащие обеспечиваются де-
нежным довольствием, состоящим из окла-
да по воинской должности и дополнитель-
ных выплат, в том числе за особые условия
службы. Продовольственное и вещевое
обеспечение военнослужащих осуществля-
ется по установленным нормам.

Право военнослужащих на охрану здоро-
вья предполагает, в частности, ограничение
опасных факторов военной службы, бес-
платное получение медицинской помощи и
обеспечение лекарственными препаратами,
а также бесплатное санаторно-курортное
лечение в соответствии с заключением во-
енно-врачебной комиссии. 

Предоставлено также право на пересы-
лку простых писем и отправление посылок
с личной одеждой за счет государственных
средств.

Виктор ПЕЛЕХОВ, 
военный комиссар

Пригородного района.

Права и обязанности военнослужащих
Продолжаются мероприятия, связанные с весен-

ним призывом граждан на военную службу. 



Дополнительное образование

Благоустройство Инициатива
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В текущем году на территории Се-
верной Осетии будет продолжена рабо-
та по благоустройству дворовых и об-
щественных территорий в рамках на-
ционального проекта "Жилье и город-
ская среда".

Всего планируется благоустроить порядка 50 дворо-
вых и 42 общественные территории.

Из них 3 общественные территории стали победите-
лями в рамках Всероссийского конкурса "Малые города
и исторические поселения" -  речь идет о благоустрой-
стве набережной реки Таргайдон в г. Ардон, парка Свя-
то-Вознесенского собора в г. Алагир и "Парка Победы"
в Моздокском районе.

Без внимания не останется столица республики:
обустроят сразу 18 парков и аллей.  

Напомним: в 2021 году благодаря активному участию
населения в голосовании в республике был наведен по-
рядок на 92 дворовых и 46 общественных территориях,
где была уложена плитка, проведены дополнительные
работы по озеленению, заасфальтированы дорожки, а
также установлены новые детские площадки.

"В этом году голосование началось 15 апреля и прод-
лится до 30 мая. Жители Осетии вновь могут принять
участие в голосовании на сайте https://za.gorodsre-
da.ru/, проекты-победители будут реализованы в буду-
щем, 2023 году. Всего в этом проекте  республика зая-
вила 76 общественных территорий", - прокомментиро-
вал заместитель министра ЖКХ, топлива и энергетики
Заур Кучиев.  

Пресс-служба 
Министерства ЖКХ, топлива 
и энергетики РСО-Алания.

Небольшой, но ра-
ботоспособный и
дружный коллектив
Ногирского дома
культуры использу-
ет в своей работе са-
мые различные спосо-
бы "доставки" те-
пла души на дом
тем, кто в этом осо-
бенно сильно нужда-
ется. Так, единомы-
шленники вместе с
художественным ру-
ководителем Людми-
лой  ТИБИЛОВОЙ
навестили участни-
ка Великой Отече-
ственной войны
Варвару ХУБАЕВУ-
АМИРОВУ. Неимо-
верное количество
испытаний выпало на
долю удивительной
женщины, в декабре
прошлого года спра-
вившей 95-летний
юбилей. Но она
осталась добрым и
понимающим челове-
ком, доныне проводя-
щим большую воспи-
тательную работу
среди молодежи.

В теплой семейной об-
становке, за чашкой чая го-
сти слушали воспоминания
отважного снайпера и ува-
жаемой старшей о фронто-
вых дорогах, интересных
людях, истории родного
Ногира… А наряду с музы-
кальным подарком ей были
преподнесены фотографии
с давнего мероприятия в
районном Дворце культуры,
что стало поводом для
дальнейших воспоминаний

о том, что было и оставило
след в сердце.

Что скрывать - здоровье
уже не то, но гостеприим-
ная хозяйка с удовольстви-
ем откликнулась на пригла-
шение поучаствовать на
торжественном мероприя-
тии в Доме культуры к
9 мая - Дню Победы. 

Добра и благополучия
вам, Варвара Петровна!

Тамерлан ТЕХОВ.  

В 2022 году в Северной Осетии 
благоустроят более 50 дворовых
и 42 общественные территории

Добро… с доставкой на дом

Открыли мероприятие обучаю-
щиеся т/о "Город мастеров" Кри-
стина Дзгоева и Ардина Джусое-
ва. Танец исполнили ученицы 4 “Б”
класса (СОШ с. Октябьрского). Вели
игру педагог допобразования СЮН
Эльмира Токова и выпускница 2021
г. СОШ №2 с. Октябрьского Алана
Бетеева.

Интеллектуальная игра показала,
что дух этого замечательного состя-
зания жив в нашем районе. Форма
проведения очень привлекательна
для младших школьников. Соревно-

вание прошло на одном дыхании, а
противостояние оказалось азартным
и умным. 

Команды отвечали на вопросы по
экологии: демонстрировали знания о
реках, ледниках, лесных жителях,
пользе и вреде человеческой дея-
тельности, решали ребусы и даже от-
гадывали названия песен по звучав-
шей мелодии.

Все 6 игровых раунда показали
ребятам, что ответы на многие во-
просы требовали не только знаний в
различных областях, но и логического

мышления. Когда команда не могла
дать верный ответ на заданный во-
прос, другие участники просто взры-
вались от желания получить право на
ответ. Никто не хотел выглядеть "нез-
найкой" на фоне своих соперников!

Нелегкой оказалась и работа ко-
манды экспертов, в состав которой
вошли: главный специалист Упра-
вления образования АМС МО Приго-
родный район Марина Кодзаева;
учитель биологии высшей квалифи-
кационной категории ГБОУ Центр
"Эрудит" Алена Персаева; бывший
заместитель директора Республи-
канского центра детского и юноше-
ского туризма и экскурсий Мини-
стерства образования и науки РСО-

Алания Марат Абаев.
Пьедестал прошедшей игры

Брейн-ринг выглядит так: 
1 место - команда "Эколята"

(СОШ №2 ст. Архонской;
2 место - команды "IRISTON"

(СОШ №1 с. Камбилеевского) и
"Исток" (СОШ с. Комгарон);

3 место - команды "Экопатруль"
(СОШ с. Ир) и "Эколог" (ООШ
с. Сунжа).

Команды "Волна" (СОШ №2 с. Ок-
тябрьского) и "Солнышко" (ООШ №2
с. Камбилеевского) получили грамо-
ты за активное участие. 

Всем без исключения участникам
достался заряд позитива и хорошего
настроения. 

Игра завершилась, пора подво-
дить итоги. Назвать инновационным
нововведение в  нашем учреждении
пока нельзя. Да, использование игры
“Брейн-ринг” - новый опыт для нас,
новый способ  обобщения знаний,
расширения кругозора ребят. Но,
чтобы оно стало инновационным,
серьезно повышающим эффектив-
ность действующей системы, необхо-
димо разработать  программу, напра-
вленную на успешное внедрение на-
шего новшества в образовательную
среду. Есть новые идеи, которые мы
планируем применить в деятельности
нашего учреждения в следующем
учебном году.

Фатима ТЕДЕЕВА, 
директор Станции 
юных натуралистов 

Пригородного района.

Игра прошла на одном дыхании

Школьники Пригородного района имели возможность
блеснуть своей эрудицией в интеллектуальной игре
"Брейн-ринг", которая прошла на Станции юных нату-
ралистов с участием 7 команд.
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Нет ничего более
ценного в мире, чем че-
ловеческая жизнь, охра-
нять и поддерживать
которую призваны  лю-
ди в белых халатах.

Профессия врача очень
древняя, в старину врачей на-
зывали волшебниками. В та-
кой профессии нельзя быть
без любви к людям, без сочув-
ствия и сострадания. К вели-
кому счастью, у нас есть такие
медработники, которые, со-
блюдая клятву Гиппократа, го-
товы прийти на помощь чело-
веку несмотря на его статус и
социальное положение, про-
сто из чуткости и по велению
сердца. 

Дзерасса Тедеева -
врач-гастроэнтеролог. Более
16 лет работает в поликлини-
ке Пригородного района. Она
- тот самый волшебник, а еще
врач от Бога - именно так ха-
рактеризуют ее  пациенты, ко-
торые так или иначе прошли
через ее руки.

Успешным врачом спосо-
бен стать далеко не каждый.
Для этого необходимо обла-
дать терпеливостью, внима-
тельностью, спокойствием,
добротой и в то же время
твердостью, способностью
быстро принимать решения, с
огромным чувством ответ-
ственности. Недаром Гиппо-
крат говорил, что "хороший
врач должен определять со-
стояние больного по одному
внешнему виду". И всеми эт-
ими качествами обладает
Дзерасса Тедеева. По приро-
де своей рассудительная, так-
тичная, неимоверно скромная
Дзерасса Ахсаровна  является
не только высококвалифици-
рованным врачом, но и му-
дрым наставником, добрым
другом для коллег.

Болезни желудочно-кишеч-
ного тракта - это самые попу-
лярные заболевания среди на-
селения. Причем ими страда-
ют люди в любом возрасте.
Это связано во многом с со-
временным образом жизни, с
продуктами, которые мы упо-
требляем, с экологией, кото-
рая с каждым годом ухудшает-
ся. Все это отрицательно ска-
зывается на здоровье челове-
ка, но любую болезнь можно
победить, если вовремя обра-
титься к врачу. А многопро-
фильная диагностическая ба-
за поликлиники позволяет  вы-
явить проблему, поставить ди-
агноз и провести эффектив-
ное лечение. Проведение пе-
риодических обследований,
анализ полученных результа-
тов, диагностика заболеваний,
профилактические осмотры,
проведение консультаций,
прием в поликлинике, лечение
больных в стационаре, ежед-
невная бумажная работа - это
каждодневные будни доктора
Дзерассы. Забыв про уста-
лость, она вновь и вновь спе-
шит к своим больным, находя
контакт с любым, даже самым
сложным пациентом. И вряд
ли это возможно при отсут-
ствии любви к своему делу.

Мира и добра, здоровья и
энергии желаем Дзерассе!

Роза КАБУЛОВА.

На страже 
здоровья

Принять участие в про-
екте могут все желающие.
Для этого на официальном
сайте  https://мечтавете-
рана.рф  можно разме-
стить рассказ о мечте вете-
рана, либо поспособство-
вать в исполнении уже опу-
бликованной мечты участ-
ников войны. Здесь же вы-
ложена информация о ве-
теранах и их просьбах, рас-
сказывается об уже осу-
ществленных мечтах.

Успей помочь ветерану
В России продолжается социальный проект

"Мечта ветерана"
Социальный проект  "Мечта ветерана" создан для того,

чтобы помочь осуществить сокровенные желания бывших
фронтовиков. Их, к сожалению, осталось не так много, поэ-
тому создатели проекта считают важным постараться по-
радовать каждого ветерана.

В Тюмени завершилось
первенство России по дзюдо
среди спортсменов до 23
лет. В соревнованиях при-
няли участие более 1500
дзюдоистов из 55 субъек-
тов РФ. 

В турнире в весовой категории
+78 кг серебряную медаль завоева-
ла воспитанница Автандила Габарае-
ва, Виталия Габараева и Тенгиза Ту-
риева - Алана Алборова.

В поединке за золотую медаль
Алана встретилась с Марией Ивано-

вой (Самарская область). 
Напомним: спортсменки уже

встречались на проходящем в нояб-
ре минувшего года в Екатеринбурге
первенстве России по дзюдо, тогда
победа была за Аланой. На этот раз
победителем стала Иванова: она
взяла реванш за ноябрьское пора-
жение.

- К Алане я готовилась специаль-
но и хочу сказать большое спасибо
своим тренерам за эту подготовку, -
заметила Мария Иванова.

Алана АЛБОРОВА - призер первенства России

Сегодня Россия сражается за свобо-
ду и безопасность всех стран. Наши сол-
даты, жертвуя своими жизнями, вновь
спасают мир от фашизма, отважно и ге-
роически защищают самое ценное -
жизнь и целостность мирных жителей
Донбасса и Украины. "Мы будем сра-
жаться за право быть и оставаться Рос-
сией", - заявил Президент Владимир
Путин.

Совместно с воспитателями дети
подготовили тематические плакаты, пели
песни, танцевали.

Татьяна АЛЕКСАНДРОВА, 
заведующая Детским садом №6

ст. Архонской.

Воспитанники старшей и средней
групп Детского сада №6 ст. Архонской
приняли участие во флешмобе "Мир без
нацизма" в поддержку военнослужащих,
участвующих в спецоперации по демили-
таризации и денацификации Украины. 

В соревнованиях приняли
участие 342 спортсмена из
4 регионов: РСО-Алания,
Ингушетия, Южная Осетия и
КБР. 

Состязания прошли в 16
весовых категориях: юноши
соревновались в 10 катего-
риях, девушки - в 6. 

В составе сборной на-
шей республики выступила
воспитанница ДЮСШ №1

Пригородного района Вик-
тория Тигишвили (тренер -
Ирина Гиголаева). В в/к 63
кг Вика принесла команде
серебряную медаль.

В общекомандном зачете
1 место получили хозяева
турнира, 2 место - РСО-Ала-
ния и 3 место - Ингушетия. 

Победители и призеры
турнира награждены кубка-
ми, медалями и грамотами

отдела ФК и спорта местной
администрации Терского
муниципального района. 

Специальные денежные
призы были учреждены се-
мьей А.В. Хадзегова. Они
вручены 4 лучшим дзюдои-
стам в номинациях "За волю
к победе" и "За лучшую
спортивную технику".

Спец.корр.

В СК "Терек Олимп" Кабардино-Балкарии прошел традиционный
республиканский турнир по дзюдо среди юношей и девушек памяти
мастера спорта России Артура ХАДЗЕГОВА.

Достойное второе место

Ждем всех с Победой!

Алана - первая слева

Виктория со своим тренером
Ириной ГИГОЛАЕВОЙ
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Творожные куличи
Ингредиенты (на 3-4 средних кулича):
творог - 150 гр. (5%),
яйца - 2 шт.,
сметана - 100 гр.
молоко - 100 мл.
дрожжи - 25 гр. свежих или 8 гр. сухих,
масло сливочное - 100 гр.
мука - 550-600 гр.,
сахар - 180-190 гр.,
ванилин - 8 гр.,
соль - 0,5 ч.л.
По желанию: 2 ст.л. коньяка или водки, 0,5 ч.л.

куркумы для красивого желтого цвета.
Добавки по желанию: изюм, цедра апельсина,

цукаты, шоколад, орехи.
Приготовление.
Все продукты должны быть комнатной темпера-

туры!
Для опары: подогреваем немного молоко до те-

плого состояния (не горячее), добавляем в него
дрожжи и 1 ст.л. сахара из общего количества, пе-
ремешиваем и добавляем 4 ст.л. муки - перемеши-
ваем до однородности и убираем в теплое место на
20 минут.

В глубокую емкость добавляем творог и сметану,
перетираем с помощью погружного блендера до од-
нородной массы, затем добавляем по очереди сахар
- перемешиваем, яйца - перемешиваем, масло - пе-
ремешиваем, коньяк, соль, ванилин и куркуму - тща-
тельно перетираем блендером.

Когда опара подойдет, добавляем ее к нашей
сдобе и аккуратно перемешиваем лопаткой, чтобы
объединить до однородности, затем потихоньку до-
бавляем просеянную дважды муку, перемешиваем
сначала лопаткой; затем присыпать стол мукой и ме-
сить руками.

Когда тесто вберет всю муку, оно будет липкое:
продолжайте месить, можно смазать руки расти-
тельным маслом или воспользоваться специальной
техникой, месим тесто еще минут 15, пока оно не
станет однородным, эластичным и практически пе-
рестанет липнуть к рукам.

Чистую глубокую миску смазываем маслом, от-
правляем в нее тесто и убираем в теплое место на
1-1,5 часа для подъема. Тесто увеличится вдвое.

Когда тесто подойдет, приминаем его, выклады-
ваем на стол и растягиваем в пласт, добавляем
свою начинку, закрываем и хорошо вымешиваем,
чтобы сухофрукты равномерно распределились.

Формируем шарики и заполняем формы чуть вы-
ше 1/3, закрываем сверху полотенцем или полиэти-
леном и оставляем подходить еще 30-40 минут.

Духовку разогреваем до 180 0С и отправляем
куличи выпекаться до сухой зубочистки. На не-
большие потребуется примерно 30 минуты, на
большие - от 40 минут. Первые 20 минут духовку
не открывать!

Царская пасха
Ингредиенты:
творог (жирный) - 500  гр.,
яйца - 2-3 шт.,
сметана - 200  гр.,
сливочное масло (комнатной температуры) -

100  гр.,
сахар - 100  гр.,
ванильный сахар - 1 ч.л.,

изюм - 100  гр.,
орехи (миндальные лепестки или измельчен-

ный очищенный миндаль, фундук, кешью и т.д.) -
50 гр.

Приготовление. 
Протереть творог через сито несколько раз или

пробить блендером; добавить яйца, сметану размяг-
ченное сливочное масло, сахар и ванилин, переме-
шать сначала ложкой, а затем взбить миксером. Пе-
релить творожную массу в толстостенную посуду,
поставить на огонь. Как только появятся признаки
кипения, снять с огня и остудить до комнатной тем-
пературы.

Изюм залить кипятком на 20 минут, затем хоро-
шенько обсушить полотенцем и добавить в охлаж-
денную творожную массу. Добавить орешки, хоро-
шенько перемешать и подготовить форму: марлю
намочить, отжать, свернуть в 3-4 слоя, поместить в
формочку и вылить в нее творожную массу, поста-
вить под гнет на сутки в холодильник. Сыворотку
сливать.

Готовую пасху можно украсить посыпкой.

Александрийские куличи
Ингредиенты (на 10-12 куличей):
топленое молоко (или обычное) - 1 л.,
сахар - 1 кг,
масло сливочное - 500 гр.,
яйца - 10 шт.,
желтки - 3 шт.
дрожжи прессованные - 150 гр. (или сухие -

50 гр.),
изюм и цукаты - 300-400 гр,
коньяк - 2 ст.л.,
соль - 1 ч.л.,
ванильный сахар - 3 пачки (30 гр.),
мука - 2,5 кг (примерно).
Приготовление.
Ставим опару: яйца, желтки и сахар перемешива-

ем, дрожжи крошим в теплое молоко, добавляем ту-
да же кусочками размягченное масло комнатной
температуры, затем дрожжевую смесь добавляем к
яичной. Накрыть пленкой и оставить минимум на 10
часов, лучше на ночь в теплом месте. 

Утром к опаре добавляем соль, ванильный сахар,
коньяк. Понемногу подсыпаем муку и хорошо выме-
шиваем мягкое липкое тесто, немного гуще, чем на
оладьи. Затянуть пленкой и снова поставить в тепло
на 1-1,5 часа. 

Затем тесто обмять, выложить на рабочую по-
верхность, присыпанную мукой, в середину выло-
жить сухофрукты (сухофрукты на час предваритель-
но замочить в кипятке, затем обсыпать мукой), хоро-
шо вымесить тесто сначала с мукой, а затем с помо-
щью растительного масла.

Разложить в формы для выпечки, заполнив их на
1/3, дать подняться и выпекать при 180 0С примерно
40-60 минут, но время зависит от размера кулича,
поэтому ориентируемся на сухую палочку. 

Пасхальные куличи 
Ингредиенты (на 8-9 маленьких куличей):
яйца - 6 шт.,
ванилин - щепотка,
сахар - 450 гр.,
творог 9% - 500 гр. (3 пачки),
мука - 350-400 гр.,
разрыхлитель для теста - 3 ч.л.

Для глазури:
яичный белок - 2 шт.,
вода - 4 ст.л.,
сахар - 6 ст.л.
Приготовление.
Яйца взбиваем с щепоткой соли до пышной пе-

ны. Понемногу начинаем всыпать сахар и ванилин,
хорошо взбиваем добела. Добавить творог.

Постепенно всыпать муку с разрыхлителем и хо-
рошо взбить до однородности и консистенции гу-
стой сметаны. По желанию можно добавить изюм.

Специальные формочки наполовину заполнить
тестом и выпекать в разогретой духовке при 180 0С
до готовности (приблизительно 40 мин.). Если вер-
хушки куличей слишком быстро подрумянятся, мож-
но накрыть их сухой кондитерской бумагой и про-
должить выпекать.

Приготовление глазури.
Взбить с щепоткой соли яичный белок.
В ковшике смешать воду и сахар, довести до ки-

пения, кипятить 2 минуты до образования сиропа.
Горячий сироп вливаем в белок и взбиваем еще

пару минут. 
Каждый кулич макушкой окунуть в глазурь. При

необходимости разровнять белок ложкой, сверху
присыпать кондитерской посыпкой.     

Мраморный кулич "Краффин"
Ингредиенты (на 1 кулич весом 500 гр. (ди-

аметр формы - 11 см, высота - 9 см):
мука - 160 гр., 
сахар - 60 гр., 
ванильный сахар - 16 гр., 
какао-порошок - 25 гр., 
масло сливочное - 100 гр., 
яйца куриные - 2 шт., 
дрожжи - 6 гр., 
молоко - 20 мл. 
Приготовление.
Приготовить сначала ванильное тесто. Для это-

го просеянную муку (85 гр.) смешать с 3 гр. дрож-
жей, добавить 30 гр. обычного и 8 гр. ванильного
сахара. Перемешать. Добавить 1 яйцо и влить 10
мл. молока.

Руками вымесить тесто. 30 гр. холодного сливоч-
ного масла нарезать небольшими кубиками и посте-
пенно добавлять их в тесто, не переставая вымеши-
вать. В результате должно получиться хорошо выме-
шанное мягкое тесто.

Сформировать из получившегося теста шар, вы-
ложить его в миску, накрыть пленкой и оставить на
15 минут. Замес теста можно произвести в кухонном
комбайне или стационарном миксере при помощи
насадки "крюк".

По такой же технологии приготовить и шоколад-
ное тесто для мраморного кулича краффина. Для
этого просеянную муку (75 гр.) смешать с 3 гр.
дрожжей, добавить какао, 30 гр. обычного и 8 гр. ва-
нильного сахара. Перемешать. Добавить 1 яйцо и
влить 10 мл. молока.

Руками вымесить тесто. 30 гр. холодного сливоч-
ного масла нарезать небольшими кубиками и посте-
пенно добавлять их в тесто, не переставая вымеши-
вать. В результате должно получиться хорошо выме-
шанное мягкое тесто.

Сформировать из получившегося теста шар, вы-
ложить его в миску, накрыть пленкой и оставить на
15 минут. Замес теста можно произвести в кухонном
комбайне или стационарном миксере при помощи
насадки "крюк".

Миски с ванильным и шоколадным тестом убрать
в холодильник минимум на 8 часов, а лучше на ночь.

По прошествии 8 часов стол слегка припылить
мукой. Ванильное тесто достать из миски и раска-
тать его в тонкий пласт, обильно промазав полови-
ной оставшегося (20 гр.) размягченного сливочно-
го масла.

Раскатать таким же образом шоколадное тесто
и выложить его поверх ванильного, промазав
оставшимся сливочным маслом. Можно выложить
шоколадное тесто поверх ванильного и раскатать
прямо так.

Скатать получившийся прямоугольник в плотный
рулет (по длинной стороне) и разрезать его вдоль
пополам, не доходя до одного края примерно 2 см.
Закрутить одну половину рулета срезом вверх, вто-
рую так же закрутить срезом вверх, но сделать это
в другую сторону. Выложить половинки рулета друг
на друга и переложить заготовку для краффина в
форму.

Форму, если используете металлическую,
необходимо предварительно тщательно смазать
сливочным маслом и припылить мукой, стряхнув по-
том излишки. Бумажную форму смазывать и присы-
пать не нужно!

Поставить форму с краффином подходить в те-
плом, но не горячем месте на 1 час. За это время он
должен увеличиться в размере в 2 раза. Выпекать в
разогретой до 175 градусов духовке в течение 45-50
минут.

Перед подачей обильно посыпьте его сахарной
пудрой.

!
Что сразу приходит на ум при упоминании Свет-

лого праздника Пасхи? Правильно, традиционная
пасхальная выпечка - кулич. Существует несколько
вариантов теста для него. Творожное, александрий-
ское или венское, дрожжевое и даже без привычной
закваски. Каждый выбирает тот способ, который
ему ближе всего.
Несмотря на различия в технологии приготовле-

ния куличей, их форме есть все же то, что их
объединяет. Это - мягкая, воздушная структура
мякиша, любимая начинка - орехи, изюм, сухофрук-
ты или цукаты. И, конечно, финальное украшение,
классическая глазурь на белках, сахарная глазурь
или же просто сахарная пудра сверху, словно легкая вуаль.  
По древнему преданию, Господь Иисус Христос после Своего воскресения прихо-

дил к апостолам во время их трапез. Среднее место оставалось не занятым, в се-
редине стола лежал предназначенный Ему хлеб. Постепенно появилась традиция в
праздник Воскресенья оставлять хлеб в храме (по-гречески он назывался "артос").
Его оставляли на особом столе, как это делали апостолы. Артос освящается в
каждом храме по окончании ночной пасхальной Литургии. В течение всей Светлой
седмицы артос обносится во время крестных ходов вокруг храма, а в субботу по-
сле благословения раздается верующим. 
Так как семья является малой Церковью, то постепенно появился обычай иметь

свой артос. Таким стал кулич (от греч. kollikion - круглый хлеб) - высокий, цилин-
дрической формы, хлеб из сдобного теста. 

Имея во время пасхальной трапезы на столе кулич, мы имеем упование, что и
в нашем доме невидимо присутствует воскресший Господь.
Печь куличи - очень ответственное и приятное занятие. Надо набраться тер-

пения, и тогда все получится. Главное правило - все ингредиенты для приготовле-
ния теста должны быть свежими и комнатной температуры.



ФФИИДДИИУУЁЁГГФФИИДДИИУУЁЁГГ ЧЧЕЕТТВВЕЕРРГГЧЧЕЕТТВВЕЕРРГГ ,,  ,,  2211 2211 ааппрреелляя ааппрреелляя 22002222 22002222 гг..гг..

Глашатай        Глашатай        fidiuag@mail.rufidiuag@mail.ru66
22 апреля - день рождения В.И. Ленина Здравоохранение

День рождения одного из главных государ-
ственных и политических деятелей советского
периода Владимира Ленина приходится на 22 ап-
реля 1870 года. Адольф Гитлер появился на свет
20 апреля 1889 года.

Немало историков настаивают на том, что Ленин и Гитлер
стоят в одном ряду самых жестоких диктаторов ушедшего
ХХ столетия. Обоих при жизни боготворили (Ленина и после
смерти боготворят). Их масштабы  по роли в мировой истории
обоснованно сравнивают: кто-то считает их противоположно-
стями, кто-то - равными злодеями.

В любом случае, по прошествии значительного времени
эти исторические персонажи по-прежнему волнуют умы чело-
вечества. Если личность Гитлера, за редким исключением, не
вызывает ничего, кроме негативного восприятия, то совет-
ский лидер имеет как ярых почитателей, так и непримиримых
противников.

Продолжатель дела Маркса и Энгельса, основатель перво-
го в мире социалистического государства, вождь мирового
пролетариата - Владимира Ильич родился в 1870 году в г.
Симбирске.

Современные историки уверены, что информацию о том,
какого числа день рождения Ленина, стоит помнить по ряду
причин:

- выступал в роли активного революционного идеолога с
неиссякаемым источником объективно подтверждаемых идей;

- организовал большевистскую партию, которая, учитывая
политические настроения в стране, пришла к власти в рекор-
дно короткие сроки;

- коренным образом изменил Россию в политическом и эко-
номическом смысле;

- дата 22 апреля - день рождения В.И. Ленина - в СССР
отождествлялась с преобразованием России из Империи в ра-
звитое социалистическое государство, пропагандирующее
коммунизм и главенствующие позиции рабочего класса.

Личность Ленина до сих пор вызывает споры среди истори-
ков, однако все сходятся на том, что он - один из величайших
мировых вождей, когда-либо существовавших в мировой исто-
рии. Созданное Лениным государство просуществовало прак-
тически на протяжении всего ХХ века и стало одним из силь-
нейших в мире. С его именем на устах росли все советские де-
ти. Октябрята уважительно называли Ленина дедушкой. 

После перестройки его имя пытались вычеркнуть из инфор-
мационной повестки, повсеместно сносили памятники, но для
многих, особенно для старшего поколения он и по сей день жи-
вее всех живых. Несмотря на тонны грязи, которые готовы лить
на него недоброжелатели, более половины россиян, в том чи-
сле среди молодежи, относятся к Ленину положительно.

Высказывания о Ленине
М. Ганди, отец нации, идеолог национально-освобо-

дительного движения Индии: "Идеал, которому посвятили
себя такие титаны духа, как Ленин, не может быть бесплод-
ным. Благородный пример его самоотверженности, который
будет прославлен в веках, сделает этот идеал еще более
возвышенным и прекрасным".

К. Янагида, японский философ: "В чем сила Ленина, ко-
торая совершила в моем сознании духовную революцию? Си-
ла эта, на мой взгляд, заключается в том, что по своему харак-
теру, способностям, уму, знаниям Ленин далеко стоит от нас,
обычных людей, и в то же время он с нами. Ленин - отец, учи-
тель, товарищ… Когда я думаю о Ленине, я забываю, что он
русский: Ленин близок всем.

…К помощи Ленина я прибегаю во все трудные минуты
жизни, и он всегда наполняет меня магической силой, способ-
ной преодолеть любые преграды".

А. Эйнштейн - ученый-физик: "Я уважаю в Ленине чело-
века, который с полным самоотвержением отдал все свои си-
лы осуществлению социальной справедливости… Люди, по-
добные ему, являются хранителями и обновителями совести
человечества".

И. Сталин: "Логика в речах Ленина - это какие-то всесиль-
ные щупальца, которые охватывают тебя со всех сторон кле-
щами и из объятий которых нет мочи вырваться: либо сдавай-
ся, либо решайся на полный провал.

Что касается Ленина и Петра Великого, то последний был
каплей в море, а Ленин - целый океан".

Живее всех живых!

Первый олимпийский тур-
нир по вольной борьбе со-
стоялся 14-15 октября 1904
года в Сент-Луисе (эту дату
считают временем основа-
ния вольной борьбы как вида
спорта). Первый чемпионат
мира был проведен в 1949 г.
в Стамбуле, первое европей-
ское первенство - в 1928 го-
ду в Париже.

***
В некогда единой сборной

СССР первыми на Олимпиадах
отличились борцы Грузии
(1953 г.). За ними последова-
ли первые победы представи-
телей России и Белоруссии
(1964 г.), Украины (1968 г.) и
Узбекистана (1988 г.).

На чемпионатах мира "запе-
валами" выступили те же гру-
зины и эстонцы (1954 г.), чей
почин поддержали россияне
(1956 г.), армяне и украинцы
(1958 г.), белорусы (1962 г.),
азербайджанцы (1963 г.) и уз-
беки (1983 г.).

География первых совет-
ских чемпионов Европы куда
обширнее: вновь Грузия и
Беларусь (1965 г.), затем
Азербайджан и Россия (1966
г.), Украина (1967 г.), Казах-
стан (1973 г.), Молдова
(1977 г.), Армения (1979 г.) и
Узбекистан (1984 г.).

Заметим, что в числе
главных героев этих событий
неоднократно выступали
осетинские борцы - Арсен
Фадзаев, Алимбек Беста-
ев, Аслан Хадарцев и Ел-
кан Тедеев.

***
Воспитанники осетинской

школы вольной борьбы до-
бивались успехов в составах
сборных команд СССР, Рос-
сии, Грузии, Узбекистана,
Казахстана, Украины, Герма-
нии, Словакии, Греции и
других стран. В последние
годы их примеру следуют
спортсмены Грузии, Даге-
стана, Чечни, Абхазии, Ингу-
шетии, Турции, Болгарии,
Молдовы…

***
Уже после распада СССР

своих первых побед на
Олимпиадах добились азер-
байджанцы (2000 г.), а на
чемпионатах мира - молда-
ване (1994 г.) и армяне
(1995 г.).

***
Чемпионат Европы 2004

года стал триумфом осетин-
ской вольной борьбы: глав-
ными тренерами трех лучших
команд континента - России,
Украины, Турции были наши
земляки: Дзамболат Теде-
ев, Руслан Савлохов и
Хасан Апаев.

***
Начиная с 1952 года,

лишь однажды (1960 г.)
сборная СССР - СНГ, а затем
команды постсоветских госу-
дарств не поднимались на
высокую ступень олимпий-
ского  пьедестала. Что каса-
ется мировых и европейских
первенств, то таких исключе-
ний не было ни разу!

***
В соперничестве борцов

трех континентов - Европы,
Америки и Азии соотноше-
ние высших наград Олим-
пийских Игр - 85:49:44, а зо-
лотых медалей чемпионатов
мира - 208:46:82. Спортсме-
ны Африки и Австралии пока
ни разу не преуспели в двух
самых престижных турнирах.

***
На заре вольной борьбы

ведущие позиции на миро-
вой арене занимали  ее ро-
доначальники - борцы США,
а вскоре - финны, шведы,
венгры и швейцарцы. К нача-
лу 50-х годов прошлого века
"большую шестерку" соста-
вили Турция, Иран, Япония,
США, СССР, Болгария. До
распада СССР эпизодиче-
ские попытки войти в элиту
предпринимали оба герман-
ских государства, Монголия,
Северная и Южная Корея,
Куба.

Настоящий "передел" на-
чался с 1993 года, когда
прежних фаворитов потесни-
ли Украина, единая Герма-
ния, Грузия и Армения.

Материалы собрал и к
публикации подготовил
Борис СТОФОРАНДОВ, 
заслуженный тренер
РСФСР по вольной 
борьбе, старший 

методист Пригородной
ДЮСШ №1.

Хроники спортивной борьбы

Дзамболат ТЕДЕЕВ

Руслан САВЛОХОВ

Хасан АПАЕВ

23 апреля в Республиканском он-
кологическом диспансере в рамках
проекта "Вместе против рака" со-
стоится День открытых дверей.
Акция проводится при поддержке
РО ВООП Ассоциации онкологиче-
ских пациентов "Здравствуй" РСО-
Алания. 

Мероприятие посвящено ранней диагно-
стике злокачественных заболеваний женской
репродуктивной системы, опухолей головы и
шеи, опухолей торакоабдоминальной локали-
зации. 

В течение дня пациенты получат консульта-
ции ведущих специалистов ГБУЗ "РОД" г. Вла-
дикавказа, а также ФГБУ "НМИЦ АГП им. В.И.
Кулакова" МЗ РФ, ФГБУ "НМИЦ радиологии"
МЗ РФ и Евразийской федерации онкологов: 

- Константин Морхов - заведующий онко-
логическим отделением хирургических мето-
дов лечения Института онкогинекологии и
маммологии ФГБУ "НМИЦ АГП им. В.И. Кула-
кова" Минздрава России кмн, онкогинеколог,
хирург; 

- Доктор Сома - директор Евразийской
федерации онкологии, врач-онколог опухолей
головы/шеи; 

- Елена Ошкина - врач онколог-маммолог,
хирург отделения патологии молочной железы
Института онкогинекологии и маммологии
ФГБУ "НМИЦ АГП им. В.И. Кулакова" МЗ РФ;  

- Анна Пайчадзе - химиотерапевт, врач-
онколог, МНИОИ им. П. А. Герцена - филиал
ФГБУ "НМИЦ радиологии" МЗ РФ, отделения
химиотерапии отдела лекарственного лечения
опухолей, Отдела комбинированных методов
лечения; 

- Эдуард Зангионов - ВРИО Главного вра-
ча ГБУЗ "РОД" МЗ РСО-Алания, заслуженный
врач РСО-Алания, врач-онколог опухолей голо-
вы и шеи; 

- Давид Тобоев - заведующий хирургиче-
ским отделением №1 (торакоабдоминальное)
ГБУЗ "РОД" МЗ РСО-Алания, кмн;  

- Ванда Болотаева - заведующая хирурги-
ческим отделение №3 (маммологическое)
ГБУЗ "РОД" МЗ РСО-Алания; 

Если у вас есть подозрение на онкологиче-
ское заболевание или уже поставлен диагноз,
у вас будет возможность получить экспертное
мнение на основании имеющихся медицинских
заключений, а также консультацию врачей и на
месте пройти необходимые обследования.

Запись на прием по телефону: 
+7 985 791-49-44 с 10:00 по 17:00.

"Вместе против рака"

Знаете ли вы, что...

Владимир ЛЕНИН с супругой Надеждой КРУПСКОЙ



Советы специалиста
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Специфичность приусадебного и
дачного огородничества (отсут-
ствие севоборотов, ограниченный
набор возделываемых культур,
средств защиты и др.) создает бла-
гоприятные условия для массового
размножения и развития вредите-
лей, возбудителей болезней карто-
феля и сорняков.

Каковы же пути оздоровления посадок?
Прежде всего, это - возделывание устойчивых
сортов. Важным мероприятием по борьбе с
болезнями картофеля является подготовка се-
менного материла, тщательная переработка и
проращивание. Хорошие результаты дает со-
четание проращивания с предпосадочным опу-
дриванием семенных клубней древесной зо-
лой, в которой содержится много микроэле-
ментов, необходимых для роста и развития
растений из расчета 1 кг золы на 50 кг поса-
дочного материала. При отсутствии золы клуб-
ни можно обработать Ризопланом Ж, из расче-
та 3 л/т. Ризоплан Ж - бактериальный препарат
на основе живой бактерии. Это - эффективное
биологическое средство защиты растений от
грибных и бактериальных заболеваний. Он
также способствует развитию мощной корне-
вой системы. Предпосевная обработка семян
картофеля этим препаратом приводит к увели-
чению урожайности на 40-50 ц/га. Препарат
можно приобрести по адресу: с. Октябрьское,
ул. Бр. Слановых, 1; "Россельхозцентр",
тел.: 2-17-91.

Растения, выросшие из обработанных
клубней меньше поражаются фитофторозом,
возбудителями парши, ризоктониозов и мо-
крых гнилей. Против фитофтороза в связи с
появлением более агрессивных рас, в том чи-
сле стеблевой формы, обязательно надо про-
водить профилактические обработки с фазы
полных всходов картофеля до начала бутони-
зации одним из контактных фунгицидов: Бра-
во, Ордан и др. В период бутонизациии - на-
чала цветения - обработки проводятся си-
стемными препаратами: Ридомил Голд, Акро-
бат, Метаксил и др. с повторением через 10-
14 дней. После цветения не следует приме-
нять системные препараты, обработки прово-
дятся контактными препаратами: Браво, Ор-
дан, Ширлан и др. с повторением при необхо-
димости через 7-10 дней.

Против основного вредителя картофеля -
колорадского жука - рекомендуется полтора
десятка инсектицидов, но в наших условиях
предпочтение нужно отдать таким препаратам,
как Актара, Жукоед, Регент, Клинмикс. Эти
препараты имеют более продолжительный
срок действия - до 3-х недель, и можно огра-
ничиться одной обработкой, если она проведе-
на своевременно и качественно.

Весной картофелю серьезный вред могут
нанести проволочники и медведки. Ранней
весной проводится глубокая вспашка или пе-
рекопка участка, уничтожаются также сорняки,
особенно пырей ползучий. Внесение азотных
удобрений под весеннюю обработку почвы не
только повышает плодородие, но и снижает чи-
сленность проволочников и других почвооби-
тающих вредителей. Кроме того, почву реко-
мендуется известковать, внося растительную и
древесную золу.

Основная схема мероприятий по уничтоже-
нию сорняков на посевах картофеля такова:

- обязательная обработка междурядий,
гребней культиватором не позже 8 дней после
посадки, направление гребней должно быть с
юга на север;

- против однодольных злаковых проводится
опрыскивание вегетирующих сорняков Зенко-
ром или Зонтраном;

- при других типах засоренности (наличие в
значительном количестве многолетних сорня-
ков: осот, пырей, свинороя, полыни обыкно-
венной и др.) в системе предусмотрены другие
гербициды: Титус, Пантера, Раундап;

- междурядная обработка рыхлением в фа-
зу бутанизации;

- окучивание до смыкания ботвы.

Раиса ТОТРОВА, 
главный агроном Пригородного 

отдела филиала ФГБУ 
"Россельхозцетр" РСО-А.

Данная сельскохозяй-
ственная культура от-
носится к семейству бо-
бовых. Этот вид делит-
ся на 5 подвидов: Маньчжурский, Славян-
ский, Китайский, Индийский, Корейский.

Возделываемые в нашей стране сорта в основном отно-
сятся к Маньчжурскому подвиду. Стебель устойчив к поле-
ганию, высота от - 10 до 70 см, сильно ветвист. Корневая
система - стержневая, проникает в глубину на 1,5-2 м., ос-
новная масса корней распространяется в слое почвы от 0
до 50 см. Листья - сложные, тройчатые, сильно опущен-
ные, цветки - мелкие, белой или фиолетовой окраски, плод
- боб мечевидной или саблевидной формы, опущенный.

Семена - шаровидной или овальной формы, окраска се-
мян в основном желтая. Масса 1000 семян в зависимости
от сорта и условий выращивания составляет от 100 до 250
гр.

Вегетационный период сои составляет 120-130 дней. В
начальный период соя растет очень медленно. За 25 дней
после всходов она достигает роста 15-20 см. Первый трой-
чатый лист появляется через 5-7 дней после появления
всходов, а последующие появляются через 4-7 дней. После
5-го листа начинается ветвление стебля. В период налива
семян рост вегетативной массы прекращается.

Во время вегетации соя потребляет питательные веще-
ства неравномерно. От всходов до начала цветения расте-
ний потребляется: азота - 15%, фосфора - 15% и калия 25%
от общего количества за вегетацию. Наибольшее количе-
ство питательных веществ усваивается растениями в пе-
риод от цветения до образования бобов и налива семян
(80% азота и фосфора и 50% калия), остальная часть посту-
пает во время созревания.

Соя - культура позднего посева, поэтому до посева про-
водят еще 2-3 сплошных культиваций в агрегате с борона-
ми. Последнюю культивацию проводят на глубину заделки
семян сои - 4-6 см.

Соя хорошо отзывается на внесение органических и ми-
неральных удобрений. Органические удобрения вносят осе-
нью под вспашку в дозах 30-40 т. навоза или 15-20 т перег-
ноя. Из минеральных удобрений под сою, прежде всего,
следует вносить фосфорно-калийные. Хороший эффект да-
ет внесение полного минерального удобрения в дозах: азо-
та - 60 кг, Р2О5 - 60-90 и К2О - по 30 кг на 1 га. Азотные
вносятся перед посевом.

При возделывании сои по индустриальной технологии
количество механических обработок почвы сокращается за
счет применения гербицидов. До посева сои вносят 2,4-Д
аминной соли (1,5-2,0 кг/га д.в.) или бутиловым эфиром
(1,3-1,6 кг/га) при температуре 16-19 0С. Еще до посева сои
вносят гербицид трефлан в дозе 1,2-1,5 кг/га д.в. Устойчи-
вые к трефлану сорняки обрабатывают базаграном в пе-
риод 1-3 настоящих листьев сои в норме 0,75-1,5 кг/га д.в.
при наличии у сорняков 3-5 листьев. В борьбе со злаковы-
ми сорняками применяют фюзелад в дозе 2-3 л/га.

Соя является теплолюбивой культурой, и к ее посеву
приступают, когда температура почвы на глубине заделки
семян достигает 12-14 0С. Календарно этот срок в усло-
виях Северной Осетии приходится на 2-ю половину мая и
на 1-ю - июня. Сеют сою различными методами, но наибо-
лее распространенный способ - широкорядный с междуря-
дьями 45 см. При отсутствии гербицидов ее лучше сеять с
междурядьями 60 см, чтобы более эффективно вести
борьбу с сорняками.

Соя имеет большое народнохозяйственное значение. Хи-
мический состав  ее семян содержит 17-26% жира, 36-48%
хорошо сбалансированного по аминокислотному составу
белка и более 20% углеводов. Соевый белок хорошо усваи-
вается организмом и по биологической ценности близок к
белкам животного происхождения. Углеводы в семенах сои
представлены в основном сахарозой. Она содержит боль-
шое количество витаминов А, Д, Е, С, а витамина В1 в ней
в 3 раза больше, чем в сухом коровьем молоке, В2 - в 6 раз
больше, чем в зерне пшеницы. Соя рекомендуется как дие-
тический продукт питания для больных диабетом.

Из семян сои получают пищевое масло, маргарин, сое-
вое молоко, сыр, шоколад и другие продукты.

Соя широко используется для технических целей - в мы-
ловаренной, лакокрасочной, текстильной, химической и
других отраслях промышленности. Широко используется
соя как корм.

В Пригородном районе в основном возделыванием сои
занимается СПК "Колхоз Ногир". В этом году механизато-
рами данного хозяйства намечается посев около 200 га.

Возделыванием сои занялись бы и другие сельхозпред-
приятия, если бы были известны перерабатывающие дан-
ную культуру промышленные предприятия и заключены с
ними договоры.

Заира КУЧИЕВА, 
ведущий специалист Пригородного 

отделения филиала 
ФГБУ "Россельхозцентр" по РСО-А.

Соя Защита посевов картофеля от вредителей, 
болезней и сорной растительности

Перед выпасом необхо-
димо провести лаборатор-
ные исследования на ин-
фекционные и паразитар-
ные заболевания крупного
рогатого скота. Ветеринар-
ная служба отбирает кровь
для лабораторных исследо-
ваний для определения со-
стояния обменных процес-
сов в организме животных и
установления их общего со-
стояния, проводит диспан-
серизацию скота. 

Нужно также дать воз-
можность ветеринарной
службе региона сделать все
профилактические вакцины
против различных болезней,
в первую очередь - против
сибирской язвы. Перед вы-
пасом животных осматрива-
ют на наличие личинок под-
кожного овода и при необхо-
димости обрабатывают ле-
карственными препаратами. 

Необходимо проводить
расчистку и подрезание ко-

пыт, отпиливание острых
концов рогов во избежание
травм других животных при
их совместном нахождении
на пастбищах. При отсут-
ствии номеров и бирок их
устанавливают повторно для
облегчения сбора животных
одного стада на ночевку.
Пастух должен иметь при се-
бе набор ветеринарных пре-
паратов для оказания первой
помощи животному. 

Во время выпаса в жар-
кую погоду необходимо дер-
жать скот на открытых про-
дуваемых ветром участках
пастбищ. Излишние перего-
ны животных нежелательны,
так как они ведут к дополни-
тельной затрате энергии.
Маршрут передвижения ста-
да не должен превышать 10-
15 км в сутки. Место па-
стбища лучше выбирать так,
чтобы животные имели воз-
можность доступа к водо-
емам или рекам.

Пресс-служба 
Северо-Кавказского 
межрегионального 

Управления 
Россельхознадзора.

Ветеринарно-санитарные 
мероприятия, которые необходимо
провести перед перегоном скота

на летние пастбища
В КБР, КЧР и РСО-Алания начинается пе-

ревод скота на летне-пастбищное содержание.
Северо-Кавказское межрегиональное управление
Россельхознадзора напоминает о необходимо-
сти соблюдения ветеринарно-санитарных меро-
приятий при перегоне скота.
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ББААЛЛЬЬЗЗААММИИРРООВВААННИИЕЕ
Круглосуточно: обработка, ку-
пание, одевание, доставка
гроба, оркестр, дудук.
Тел.: 8-918-702-36-90 (Лариса).

ББААЛЛЬЬЗЗААММИИРРООВВААННИИЕЕ
Круглосуточно: обработка,

доставка гроба, оркестр, дудук.
Тел.: 8-928-068-20-71,

8-918-823-48-91 (Рита).

БАЛЬЗАМИРОВАНИЕ
ТТеелл..:: 88-992288-006655-2200-0000

 ((ААллллаа))..

ТРЕБУЮТСЯ сотрудники от 20 до 50
лет в кондитерский цех в с. Ир.
З/плата окладно-бонусная - 26-31
тыс.руб. (аванс+з/п). Развоз и обед за
счет предприятия. График работы: 6/1
или 2/2. Тел.: 8-928-935-00-85 (Зарина).
Звонить с 11.00 до 16.00 ежедневно.

ООО "МАИС" реализует
Семена кукурузы веду-
щих компаний импортной и
российской селекции: 

1. Майсадур (Россия).
2. Коссад (Франция).
3. Агримакс (Сербия).
4. Ладожские (Россия).
5. Агроплазма (Россия).
6. Краснодарские (Россия).
Семена сои российской
селекции:

1. Вилана.
2. Славия.
Имеются также средства

защиты растений.
Наш адрес: Ардонский
район, с. Мичурино, 
ул. Ленина, 25 "б".

Тел.: 8-989-038-51-41 (Инна).
 8-867-32-9-14-04.

Товар сертифицирован. Имеются фито-
санитарные сертификаты и сертифика-
ты соответствия требованиям ГОСТ РФ.

ПРОДАЕТСЯ
з/участок - 35 соток  - 
в с. Гизель.
Тел.: 8-988-836-60-45.

дом в с. Камбилеевском.
Тел.: 8-988-879-48-39,
8-928-487-66-38.

3-комнатная квартира на 
1 этаже в с. Октябрьском, 
ул. Епхиева, 69.
Тел.: 8-963-177-01-33.

1-комнатная квартира в 
с. Октябрьском.
Тел.: 8-960-228-69-80.

комбикорм - 600 руб./м.
Тел.: 8-960-401-38-20.

семенной картофель. 
Тел.: 8-928-687-86-97.

телка упитанная - 
2,3-годовалая. 
Тел.: 8-909-477-81-95.

РАЗНОЕ
ВОЗЬМУ деньги под 
проценты.
Тел.:8-928-487-86-31,
2-11-57.

ИЗГОТОВЛЕНИЕ ворот,
входных дверей; лексан.
Быстро, качественно. 
Установка - бесплатно.
Тел.: 8-928-935-73-49,
8-928-487-86-31,
2-11-57.

ТРЕБУЕТСЯ фармацевт 
(мед.сестра) в аптеку в 
с. Сунжа.
Тел.: 8-918-826-11-40.

ТРЕБУЮТСЯ рабочие в 
цех по производству троту-
арной плитки. 
З/плата сдельная, высокая 
- от 1500-2000 руб.     
в день.
Тел.: 8-988-878-22-90.

ПРИНИМАЕМ заказы 
на доставку шампиньонов 
(от 10 ящиков по 3 кг).
Тел.: 8-928-932-28-22.

СДАЮТСЯ 2- и 3-ком-
натные квартиры в 
с. Октябрьском.
Тел.: 8-988-838-49-87.

СДАЕТСЯ 2-комнатная 
квартира в с. Октябрьском.
Тел.: 8-928-073-71-76.

СДАЮТСЯ в аренду цеха
для любого вида деятель-
ности в с. Ир.
Тел.: 8-960-228-69-80.

СПИЛИВАНИЕ деревь-
ев, покос травы.
Тел.: 8-989-038-00-70.

СПИЛИВАНИЕ деревьев
любой сложности.
Тел.: 8-989-134-88-17.

КУПЛЮ з/участок в 
Пригородном районе 
(в садах-огородах).
Тел.: 8-928-939-68-88.

УСЛУГИ электрика.
Тел.: 8-969-676-80-69.

РЕМОНТ холодильников
и стиральных машин.
Тел.: 8-988-835-90-95.

ШТУКАТУРКА, маляр-
ные работы.
Тел.: 8-928-482-21-73,
8-988-878-50-34.

ВСПАШКА огорода мо-
тоблоком.
Тел.: 8-909-476-90-56.

ШПАКЛЕВКА, штука-
турка, обои, ламинат, по-
белка. 
Тел.: 8-928-484-71-48.

КОМПЛЕКСНАЯ брига-
да из Азербайджана вы-
полняет все строительные
работы. Гарантия. Можно
показать качество по рес-
публике.
Тел.: 8-903-483-99-88.

ШТУКАТУРКА,
шпаклевка, покраска, кар-
низы, обои. 
Тел.: 8-963-679-00-41

КАНАЛИЗАЦИОННЫЕ
работы любой сложности.
Врезка воды. 
Тел.: 8-928-489-34-30
(Эльбрус).

УБОРКА могил, покраска
оград. Работаем добросо-
вестно. Опыт - 12 лет. 
Недорого! 
Тел.: 8-988-870-67-26.

ОТКАЧКА ям.
Тел.: 8-928-494-82-42.

Уважаемые абоненты!
ООО "Газпром межрегионгаз Владикавказ" напоминает, что

произвести оплату за поставленный газ без комиссии можно в
кассе компании по адресу: г. Владикавказ, пер. Транспорт-
ный, 12, через Личный кабинет абонента https://мойгаз.смо-
родина.онлайн и мо-
бильное приложение
"Мой ГАЗ". Помимо оп-
латы, в Личном кабине-
те можно передать по-
казания прибора учета
газа и просмотреть ис-
торию платежей. 

При оплате квитан-
ций по услугам постав-
ки газа населению че-
рез сторонние платеж-
ные системы (Сбер-
банк, Почта России и т.
д.) может взиматься ко-
миссия в соответствии
с тарифами, установленными данными организациями.

Уважаемые граждане!
22 апреля в 12:00 в ГКУ «ЦЗН по Пригородному району»

состоится ЯРМАРКА ВАКАНСИЙ. Просим принять участие
всех желающих. 

Подробная информация по телефону: (886738) 2-30-38. ПРОДАЕТСЯ козье молоко.

Тел.: 8-928-859-54-30.

Лёгау лёгёй чи фёцард, адёмы
'хсён кад кёмён уыд, ёгъдау ёмё
намыс йе 'мдзу кёмён кодтой, ахём
фёрнджын адёймаг уыд ПАГЁТЫ
Мухарбеджы фырт Батраз.

Зыдтон ёй, ёмё мё кёддёрид-
дёр дисы ёфтыдтой йё уёздандзи-
над ёмё ирондзинад. Бирё зонын-
дзинёдтё йём уыд, ёмё сё рёда-
уёй амыдта кёстёртён, сыхбёс-
тён, ёмкусджытён, фёсивёдён,
мыггагён. Уыдоны 'хсён Батразён уыд стыр кад, аргъ-
гёнёг ын уыдысты.

Рёсугъд - бакастёй, саджы фисынтыл амад лёг.
Ёмё цардёй куы ахицён, уёд дунейы дзыллё дёр
уымён ёрбамбырд йё ныгёнён бон, зёххён уёз
кодтой.

Пагёты Батраз райгуырд 1950 азы октябры Джызё-
лы хъёуы. Астёуккаг скъола каст куы фёцис, уёд йё
граждайнаг хёс сёххёст кодта Советон Ёфсады
рёнхъыты. Ёрыздёхт Ирыстонмё ёмё дарддёр ахуы-
ры фёндагыл ныллёууыд - каст фёцис 2 уёлдёр
ахуыргёнёндоны: Хёххон хъёууонхёдзарадон инсти-
туты агрономон факультет ёмё Цёгат Ирыстоны
паддзахадон университеты экономикон факультет.

Йё фёллойадон фёндаг райдыдта технологёй нё
республикёйы хёлцадон промышленносты куыстуаты.
Уырдыгёй йё снысан кодтой "Дарьял"-ы куыстуаты ди-
ректорёй, ёмё дзы фёкуыста 10 азы.

1993 азёй 2008 азмё уыд Джызёлы бынёттон ад-
министрацийы сёргълёууёг. Бирё хорз хъуыддёгтё
сарёзта хъёубёсты хёрзиуёгён ёмё фёрныгадён
15 азы дёргъы. 2 хатты та ёвзёрст ёрцыд Цёгат Иры-
стоны Парламентмё депутатёй (1995-2003 азтё).

Ахём бёрнон бынаты дёр Батраз иу ран нё бадт,
куыста адёмимё иумё сё пайдайён.

Хъыгагён, йё цардёмбал раджы ахицён йё цар-
дёй, ёмё Батраз йёхёдёг схъомыл кодта  йё цыппар
сидзёры, рёвдыдта уыдоны хъёбулты дёр, фёлё сё
хурёй нё бафсёст - сау мёлёт тыхджындёр разынд.

Бирё дзурён ис Пагёты Батразы тыххёй: адёмён
зындгонд сты йё арфёйаг хъуыддёгтё. Йё ном сёфт
нё уыдзён, цёрдзён, чи йё зыдта, уыдоны зёрдёты.

ГАССИТЫ Моисей.

Номарён

Йё ном сёфт нё уыдзён

ПАГЁТЫ бинонтё бузныг зёгъынц, сё тыхст
рёстёг сё фарсмё чи 'рбалёууыд, чи сын ба-
лёггад кодта, ёппёт уыцы адёмён, ёмё хъу-
сын кёнынц, ПАГЁТЫ Батразы дыууиссёдзём
боны кёнд кёй уыдзён сабаты, 23 апрелы, Джы-
зёлы хъёуы Кировы уынджы 84 "а" хёдзары.

Коллектив Государственного бюджетного учреждения со-
циального обслуживания РСО-Алания «Комплексный центр
социального обслуживания населения Пригородного райо-
на» выражает глубокое соболезнование сотрудникам Базае-
вой Лидии Аполоновне и Базаевой Алле Анатольевне по
поводу кончины супруга и отца 

БАЗАЕВА Анатолия Константиновича.

Глава муниципального образования Пригородный район
выражает глубокое соболезнование главному специалисту
отдела учета финансов Тохтиевой Залине Николаевне по
поводу кончины отца

ТОХТИЕВА Николая Зелимхановича.

Родные и близкие извещают о кончине
ТОХТИЕВА Николая Зелимхановича.

Гражданская панихида состоится 22 ап-
реля по адресу: с. Октябрьское,      
ул. Победы, 23.

ББААЛЛЬЬЗЗААММИИРРООВВААННИИЕЕ
Круглосуточно: обработка, ри-
туальные принадлежности, ор-
кестр, дудук.
Тел.: 8-928-927-38-03 (Эмма).

Семья БУРАЕВЫХ благодарит всех, кто
разделил с ней горечь утраты БУРАЕВА
Фидара Нодаровича, и сообщает, что
40-дневные поминки состоятся 23 апре-
ля, в субботу, по адресу: с. Октябрь-
ское, ул. Гагарина, 16.
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