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Никто не забыт

27 сентября ожидается прибытие иконы
Моздокской Божией Матери в Пригородный
район.

В этот же день, после встречи святыни, состоится мо-
лебен в Храме благоверного князя Александра Невского
ст. Архонской.

Дорогие друзья! Приглашаем всех желающих
поклониться чудотворному  Образу, помолиться о себе и
своих близких, о том, как исправить свои грехи и нау-
читься покаянию.

Маршрут крестного хода с чудотворным образом
Моздокской Божией Матери в Пригородном районе
читайте на 2-й полосе.

В ст. Архонской на фасаде здания СОШ
№1 была открыта памятная доска в честь
Героя Советского Союза Петра Масленни-
кова. Учебное заведение носит его имя. При-
нял первых посетителей и обновленный
школьный музей "Память”.

Теперь в музее будет
храниться китель Петра
Масленникова, его голов-
ной убор и награды. Руко-
водство школы и ученики
вместе с общественной
организацией семей по-
гибших защитников Отече-
ства собирали экспонаты и
готовили стенды. 

В начале церемонии
школьники поприветство-
вали караваем и осетин-
скими пирогами присут-
ствовавших ветерана Ве-
ликой Отечественной вой-
ны Владимира Киричен-
ко и ветерана военной
службы Юрия Бзарова
и рассказали о подвиге
земляка.

Мемориальную доску Петру Масленникову открыл внук
Героя Сергей. На мероприятии присутствовала и родная
сестра Петра Валентина Владимировна Бородина со
своей семьей. Они передали в школьный музей фотографии
из семейного архива.

Директор школы Нина Чернуцкая ознакомила гостей с
экспозицией школьного музея, где в новых стеклянных ви-
тринах выставлены военные формы Петра Масленникова и
его внука Виктора - кавалера ордена мужества, погибшего
в 1996 году, фотоальбомы и другие наглядные материалы о
разных периодах в истории школы и станицы, воинах-аф-
ганцах" и героях нашего времени. Она поблагодарила
Татьяну Днепровскую, имя ее сына - Героя России Андрея
Днепровского носит один из классов школы, за оказанную
помощь в обновлении музея.

Петр Масленников родился в ст. Архонской 10 июня 1923
года. В 1941-м в возрасте 18 лет был призван на службу.
Уже к сентябрю 1943 года был командиром взвода 667-го
стрелкового полка 218-й стрелковой дивизии 47-й армии
Воронежского фронта. 24 сентября 1943 г. взвод П. Ма-
сленникова одним из первых переправился через реку
Днепр в с. Пекари Каневского р-на Черкасской области Ук-
раинской ССР и принял участие в боях за захват и удержа-
ние плацдарма. 25 сентября 1943 года Петр Владимирович
организовал отражение крупной контратаки войск против-
ника, лично уничтожив 12 врагов, за что был удостоен вы-
сокого звания Героя Советского Союза.

В этом году, как отмечают
врачи, ожидается непростой
эпидсезон по гриппу и ОРВИ,
который осложняется риском
заражения коронавирусом. 

- Прошу жителей Приго-
родного района отнестись к
своему здоровью ответствен-
но, беречь себя, своих близ-
ких и с учетом медицинских
показаний сделать прививку
от гриппа! - сказала участко-
вый врач ГБУЗ "Пригородная
ЦРБ" Жанна Козаева. 

Прививочные бригады про-
водят вакцинацию населения
от гриппа с соблюдением всех
санитарно-эпидемиологиче-
ских мероприятий.

Вакцинация против гриппа
считается самой эффективной
мерой профилактики заболе-
ваний. Прививка позволяет из-
бежать осложнения от заболе-
ваний и помогает легче пере-
носить сезон простуд.

Прививочная кампания
продлится до конца октября.

По вопросам вакцинации
звонить по телефону: 2-21-32.

Среди тех, кто сделал при-
вивку от гриппа - сотрудники
газеты "Фидиуёг".

Наш корр.

Здравоохранение Духовенство

В Пригородном районе 
продолжается вакцинация населения
С наступлением сезона холодов тради-

ционно наступает пора вакцинации насе-
ления. Первыми прививают медицинских
работников, детей, беременных, людей
пожилого возраста и имеющих хрониче-
ские заболевания.

Медсестра Фатима ОСЯЕВА делает прививку
сотруднику редакции Марине ГУССАОВОЙ

Дань памяти Герою

"Скиф" представили 5 бой-
цов, двое из которых стали
обладателями золотых меда-
лей, а трое - бронзовых. 

Так, 1-е места заняли -
Богдан Багаты и Георгий
Цховребов и получили эк-
склюзивные контракты от JFC. 

Зрелищные бои показали
Артур Касаев, Вадим Кач-
мазов и Марат Маргиев,
удостоившись 3-х мест. 

Тренерский состав БК
"Скиф" выражает благодар-
ность Главе муниципального
образования Пригородный

район Алану Гаглоеву за
поддержку и финансовую по-
мощь в поездке на турнир.
Поздравляем ребят с победой
и желаем дальнейших успехов
на пути к вершинам спорта!

Наш корр.

Спортивный вестник

Блестящее выступление скифовцев на турнире JFC
В г. Москве состоялся международный отборочный турнир в ли-

гу "JuniorFC" по смешанным боевым единоборствам, в котором
приняли участие более 700 спортсменов из России и стран СНГ.
РСО-Алания была представлена сборной командой в составе:
БК "Скиф" с. Сунжа и БК "Панчер". 

Справа налево: Богдан БАГАТЫ, Марат МАРГИЕВ, тренер Эрик БАГАЕВ, Георгий
ЦХОВРЕБОВ, тренер Марат БАГАЕВ, Вадим КАЧМАЗОВ, Артур КАСАЕВ

В Пригородный район 
прибудет икона Моздокской

Божией Матери
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Акция

Окно  ОМВД

Учащиеся 11 школ Приго-
родного района приняли уча-
стие в Международной акции
"Диктант Победы", посвящен-
ной 75-й годовщине Великой
Победы. Мероприятие со-
стоялось на площадке СОШ
№2 с. Октябрьского. 

СОШ №1 им. Героя Совет-
ского Союза П.В. Масленнико-
ва ст. Архонской представляли
11-классники: Вячеслав Би-
рюков, Лариса Базрова,
Ярослав Козлов, Эрика
Икаева, Даниэла Хугисто-
ва, Владислав Иващенко,
Алан Харебашвили, Артем
Дорошев, Заур Галазов и
Марат Котов. 

К сожалению, сайт был пе-
регружен и не все желающие
смогли пройти тест онлайн,
хотя зарегистрировались ра-
ньше. Те, кто прошел тестиро-
вание онлайн, получили ди-
пломы участников с результа-
тами. 

"Диктант Победы" - это
международная историческая
акция, которая позволяет
гражданам России и других
государств проверить свои
знания о Великой Отечествен-
ной войне. 

Проводится с 2019 г. с це-
лью повышения исторической

грамотности и патриотическо-
го воспитания молодежи, фор-
мирования нравственных цен-
ностей и проходит в форме
тестирования: 25 заданий, ко-
торые нужно выполнить за 45
минут. Кстати, тесты заключа-
ли 5 вопросов по региональ-
ной тематике.

Почему мы вновь и вновь
вспоминаем об этой страшной
войне? Потому что беспоко-
имся о будущем. Мы должны
помнить о прошлом, чтобы
фашизм не повторился вновь!
Быть благодарны тем, кто пе-
режил суровые испытания,
бомбежки, кровь и смерть

своих товарищей и близких,
кто на штыках своего оружия
принес нам мир и независи-
мость. И такие мероприятия,
как "Диктант Победы", не да-
ют подрастающему поколению
забыть о страшных событиях
войны, а фальсификаторам
истории присваивать себе
победу над фашизмом, "пере-
писывать" историю.

Наталья КОЛЕНИЧЕНКО, 
учитель истории 

и обществознания СОШ
№1 им. Героя Советского
Союза П.В.Масленникова 

ст. Архонской.

Написали "Диктант Победы"
Прошло 75 лет, как закончилась Великая Отечественная война, но

эхо ее до сих пор не затихает в людских душах. Да, у времени своя
память… Этот праздник хранится в фотографиях, памяти народной
и передается из поколения в поколение.

Из редакционной почты

Поддержка талантливых детей  -
залог развития будущего нашей
страны, а учебный процесс, органи-
зованный на должном современном
уровне,  закладывает фундамент
прочных и глубоких знаний на этапе
школьного образования. Сегодня, в
непростой период с эпидемиологиче-
ской ситуацией, все организации
столкнулись с большими трудно-
стями, в том числе финансовыми,
тем не менее есть люди, которые
нашли возможность оказать под-
держку учащимся школ.

Дирекция и родительский комитет СОШ №2
с. Чермен выражает искреннюю благодарность
индивидуальному предпринимателю фирмы
"Фортуна" - односельчанину Артуру Рубаеву
и тренеру спортивного клуба "Скиф" с. Сунжа
Марату Багаеву за оказанную помощь в под-
готовке к новому учебному году. 

Благодарим вас за отзывчивость, доброе
сердце и целеустремленность, с которой вы
помогали нам решить поставленные задачи.
Пусть все ваши мечты сбываются, планы реа-
лизуются, цели достигаются. Желаем всех благ
вам и вашим близким. 

З. Цаболова, 
педагог-организатор 
СОШ №2 с. Чермен.

С заботой о будущем страны

Накануне участковыми
уполномоченными полиции
ОП №2 по обслуживанию
Черменского сельского посе-
ления ОМВД России по При-
городному району, посевы
данного наркосодержащего
растения были обнаружены
на восточной окраине села.
Как рассказал врио начальни-
ка отделения полиции майор
Феликс Калагов, после об-
следования участков было
принято решение о ликвида-
ции конопли. 

Стражи правопорядка сов-

местно с заместителем главы
администрации Чермена
Игорем Слановым, путем
скашивания и сжигания унич-
тожили наркосырье на пло-
щади    0,37 га. 

Отметим, что ответствен-
ность за произрастание коно-
пли несут собственники зе-
мельных участков. Они обяза-
ны своевременно проводить
необходимую работу по не-
допущению разрастания ди-
корастущего растения.

Мурат ГАБАРАЕВ,
инспектор направления 

по связям 
со СМИ ОМВД 

России по 
Пригородному 

району.

В Чермене уничтожены посевы дикорастущей конопли
В населенных пунктах Пригородного муниципаль-

ного  района сотрудниками полиции совместно с пред-
ставителями органов местного самоуправления про-
водятся мероприятия по выявлению и уничтожению
очагов дикорастущей конопли.

27 сентября в 17:00 ч. - встреча иконы в Храме благовер-
ного князя Александра Невского ст. Архонской;

в 17:00 ч. - молебен в Храме благоверного князя Алексан-
дра Невского ст. Архонской;

с 27 сентября по 2 октября - пребывание иконы Моздок-
ской Божией Матери в Храме благоверного князя Александра
Невского ст. Архонской;

28 сентября в 9:00 ч. - молебен в Храме благоверного
князя Александра Невского ст. Архонской;

29 сентября в 16:00 ч. - вечернее богослужение в Храме
благоверного князя Александра Невского ст. Архонской;

30 сентября в 8:00 ч. - Божественная Литургия в храме
благоверного князя Александра Невского ст. Архонской в день
памяти святых мучениц Веры, Надежды, Любови и матери их
Софии;

2 октября в 14:00 ч. - молебен в храме благоверного кня-
зя Александра Невского ст. Архонской; 

15:30 ч. проводы Крестного хода из Храма благоверного
князя Александра Невского ст. Архонской;

16:00 ч. - прибытие Крестного хода в Храм Архистратига
Божия Михаила с. Михайловского;

16:00 ч. - вечернее богослужение в Храме Архистратига
Божия Михаила с. Михайловского; 

3 октября в 7:30 ч. - Божественная Литургия в Храме Ар-
хистратига Божия Михаила с. Михайловского; 

10:30 ч. - пеший Крестный ход с Моздокской иконой по с.
Михайловскому от храма Архистратига Божия Михаила с. Ми-
хайловского: по улицам Люксембург, Вокзальская, Карла Либ-
нехта, Строителей, Степная, Гагарина, Филиппа Ярового, Ин-
ститутская, Карла Либнехта;

в 14:30 ч. проводы Крестного хода из Храма Архистратига
Божия Михаила с. Михайловского;

в 15:00 ч. - встреча Крестного хода в Храме Святой Трои-
цы с. Ногир;

в 16:00 ч. - вечернее богослужение в Храме Святой Трои-
цы с. Ногир;

4 октября в 8:00 ч. - божественная Литургия в Храме Свя-
той Троицы с. Ногир;

в 12:00 ч. - проводы Крестного хода из Храма Святой Тро-
ицы с. Ногир;

в 13:00 ч. - встреча Крестного хода в строящемся Храме с.
Октябрьского;

в 13:30 ч. - молебен в строящемся Храме с. Октябрьского;
в 15:30 ч. - проводы Крестного хода из строящегося Хра-

ма с. Октябрьского;
в 16:00 ч. - встреча Крестного хода в Храме святого Рома-

на Сладкопевца с. Сунжа;
в 16:00 ч. - вечернее богослужение в Храме святого Рома-

на Сладкопевца с. Сунжа;
с 4 по 8 октября пребывание иконы Моздокской Божией

Матери в Храме святого Романа Сладкопевца с. Сунжа;
5 октября в 9:00 ч. - молебен в Храме святого Романа

Сладкопевца с. Сунжа;
16:00 ч. - вечернее богослужение в Храме святого Романа

Сладкопевца с. Сунжа;
6 октября в 8:00 ч. - Божественная Литургия в Храме свя-

того Романа Сладкопевца с. Сунжа;
7 октября в 9:00 ч. - молебен в Храме святого Романа

Сладкопевца с. Сунжа;
8 октября в 7:00 ч. - проводы Крестного хода из Храма

святого Романа Сладкопевца с. Сунжа;
в 8:00 ч. - встреча Крестного хода в Храме Казанской Бо-

жией Матери с. Тарского;
в 8:30 ч. - Божественная Литургия в Храме Казанской Бо-

жией Матери с. Тарского в день преставления преподобного
Сергия Радонежского;

в 12:00 ч. - проводы Крестного хода из Храма Казанской
Божией Матери с. Тарского;

в 14:00 ч. - встреча Крестного хода в Храме Святой Трои-
цы с. Горная Саниба;

в 14:30 ч. - молебен в Храме Святой Троицы с. Горная Са-
ниба;

в 16:00 ч. - проводы Крестного хода из Храма Святой Тро-
ицы с. Горная Саниба;

в 17:00 ч. - встреча Крестного хода в Храме в честь Рож-
дества Христова с. Кобань;

9 октября в 11:00 - молебен в Храме в честь Рождества
Христова с. Кобань;

в 15:00 ч. - проводы Крестного хода из Храма в честь Рож-
дества Христова с. Кобань;

в 16:00 ч. - встреча Крестного хода в Храме благоверного
князя Александра Невского ст. Архонской;

в 16:00 ч. - вечернее богослужение в Храме благоверного
князя Александра Невского ст. Архонской;

10 октября в 8:00 - Божественная Литургия в Храме бла-
говерного князя Александра Невского ст. Архонской;

в 11:30 ч.- пеший Крестный ход с Моздокской иконой по
ст. Архонской от храма благоверного князя Александра Невско-
го ст Архонской: по улицам Далибанда, Владикавказская до по-
клонного креста, объездная Р-295 до нового поклонного кре-
ста, Шоссейная, Демьяна Бедного, Набережная, Владикавказ-
ская, Далибанда;

в 16:00 ч. - вечернее богослужение в Храме благоверного
князя Александра Невского ст. Архонской;

11 октября в 8:00 - Божественная Литургия в Храме бла-
говерного князя Александра Невского ст. Архонской;

в 14:00 - проводы Крестного хода в Храм Илии пророка г.
Владикавказа.

Маршрут крестного 
хода с чудотворным образом
Моздокской Божией Матери 
в Пригородном районе
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Недавно, проходя мимо
бывшей мебельной фабрики
"Чапаево" в г. Владикавказе,
которая когда-то славилась
своей продукцией, на меня
нахлынули воспоминания тех
далеких дней. Директором
фабрики тогда работал Мурат
Айларов. Стоя напротив этого
предприятия, мне как будто
послышался его голос: "…Каз-
бек трудолюбивый, исполни-
тельный работник. На него
можно положиться в любой
сложной ситуации. Он - про-
фессиональный водитель.
Всегда вовремя и в срок осу-
ществляет перевозки матери-
алов, необходимых для сборки
мебели. Уважаем в коллективе
за честность, отзывчивость и
добропорядочность. Одним
словом, настоящий человек".
На глаза навернулись слезы и
передо мною, как наяву, пред-
стал образ здорового, корена-
стого, всегда с доброй улыб-
кой Казбека (Заура). 

Да, много воды утекло с
того незабываемого сердцу
периода жизни. И хотя годы
неумолимо мчатся вперед, па-
мять сохраняет надолго карти-
ны далеких житейских будней.

Заур Цаболов родился в
1942 г. в с. Коби Казбекского
района. Когда мальчику
исполнилось 2 года,
семья пересели-
лась в с. Н.Ардон
К.Хетагуровского
района. Здесь они
прожили 13 лет. В
1957 г. переехали в
с. Гизель. Окончив
в данном селе 8

классов, Заур пошел работать
в местный колхоз им. Кирова.
Молодому, но трудолюбивому
парню доверили лошадей, на
которых он вез воду полево-
дам. Так началась его трудо-
вая биография. 

В 1961 г. парня призвали в
ряды Советской Армии Про-
служив с честью 3 года в груп-
пе Советских войск в Герма-
нии, демобилизовался и
устроился на работу в Мон-
тажное управление г. Туапсе
по установке высоковольтных
электровышек. Гизельский па-
рень был одним из лучших
специалистов. И хотя ему нра-
вилась эта работа, сердце тя-
нуло его к другой профессии. 

В 1969 г. Заур осуществил
свою давнюю мечту - окончил
шоферские курсы. И уже через
год устроился на мебельную
фабрику "Чапаево" водителем
большегрузной машины.
Здесь же ему полюбилась
юная сборщица мебели Тама-
ра Хинчагова. Любовь была
сильная и обоюдная, и в 1974
г. два любящих сердца соеди-
нили свои судьбы и через год
уже радовались своему пер-
венцу Аслану, затем родились
Алан и Заур.

Молодая семья жила на
крыльях счастья. Были полны
энергии и мечтали о лучшей
жизни своим детям. Но в

один из несчаст-
ливых дней ра-
дужные мысли
рухнули. И как
тут не вспом-
нить слова пе-
сни: "…А смерть

была коварной…" В 1989 г., 30
марта, направляясь в г. Чер-
кесск за лакокрасочными ма-
териалами, машину Казбека
(Заура) на скользкой дороге
начало заносить. Чтобы избе-
жать аварии на трассе, води-
тель свернул на обочину, но
машина соскользнула в лощи-
ну и ударилась об дерево.
Казбек получил тяжелые трав-
мы. Его напарник Ренат Ку-
чиев помог позвать на по-
мощь. Казбека успели живым
довезти до больницы. Он был
в сознании и просил врачей
спасти его. Но смерть оказа-
лась коварной, лишив сыновей
отца.

После смерти любимого
супруга Тамара не опустила
руки и, справившись с горем,
вырастила своих сыновей, по-
ставила их на правильную до-
рогу. Но и ей не удалось уви-
деть счастье детей и внуков.
Она ушла из жизни в 1999 г.

Сыновья помнят своих ро-
дителей и стараются высоко
нести их доброе имя. Старший
сын Аслан занимается част-
ным извозом в г. Москве. Вме-
сте с супругой Ларисой Пагае-
вой воспитывают дочь Лизу и
сына Альберта.

Средний брат Алан служит
водителем в 58-й Армии. Со
своей спутницей жизни Али-
ной Абаевой воспитывают
дочь Тамару и сыновей Сарма-
та и Марата. 

Младший брат Заур рабо-
тает на большегрузной маши-
не в г. Норильске, пока не же-
нат. Счастья ему!

Вот так воспоминания по-
могли мне духовно пообщать-
ся со своими братьями.

Сослан ЦАБОЛОВ, 
житель с. Гизель.

Абайты Васойыл 97 азы куы цыд,
уёд ём Цхинвалы ахуыргёнджытёй
корд бацыд курдиатимё: Иры кёстёр
фёлтёрён исты фёдзёхст ныффыс-
сын. Мёнё сын цы загъта (фыццаг ха-
тыр ракургёйё, латинаг алфавитыл
кёй фыссы, уый тыххёй, фёлё йё
дзырдуатыл бирё азты дёргъ кусгёйё
уырыссаг алфавитыл ахуыр нал у): 

Мё кёстёртём! 
Мё зёрдё риссы, нё мадёлон ёвзаджы

хъысмётыл куы ахъуыды кёнын, уёд. Куысту-
ётты ёмё ёхсёнадон ёмбырдты нё, фёлё
ма хёдзары, бинонты 'хсён дёр тёссаг ра-
ны бахауд. Хъуамё алчи дёр ёмбара: ёвза-
джы фесёфт у - адёмы фесёфт. Нёй ёвзаг
- нёй адём. Фёдисы хъёр: не 'взаг бахъахъ-
хъёнём, бавёрём! Ёппёты фыццаг - хадза-
ры мидёг, бинонты 'хсён. Алы хёдзары къу-
лыл дёр хъуамё фыст уа егъау дамгъётёй:
"АМ ИРОНАУ (ДЫГУРОНАУ)    ДЗУРЫНЦ". 

Абайты В. 
15 окт. 1997. 

Уважаемые граждане! Прокура-
турой Пригородного райо-
на на постоянной осно-
ве осуществляется
надзор за соблюдени-
ем законов при прие-
ме, регистрации и
разрешении сообще-
ний (заявлений) о со-
вершении преступле-
ний.

Законодательством России, в
частности,  Уголовно-процессуальным
кодексом РФ, Инструкцией о едином
учете преступлений, утвержденной сов-
местным приказом Генеральной прокуратуры РФ и других пра-
воохранительных органов от 29.12.2005 г., установлено, что
информация граждан, организаций, должностных лиц о совер-
шении любого преступления, административного правонару-
шения и иного противоправного деяния подлежит обязатель-
ному приему и регистрации в государственных правоохрани-
тельных органах.

Таким органами являются, в частности, прокуратура, поли-
ция, МЧС, ФСБ. В указанных органах функционируют дежур-
ные части и должностные лица, ответственные за прием у
граждан заявлений о происшествиях (преступления, иных пра-
вонарушениях), а также обязательную их регистрацию в спе-
циальных книгах регистрации сообщений о преступлениях. 

Сообщения могут оформляться письменно и быть переда-
ны лично дежурному либо направлены посредством почтовой,
факсимильной и иных средств связи, в т.ч. по электронным ка-
налам (Интернет). Сообщения также могут быть сделаны
устно, например, в ходе беседы с дежурным полицейским, в
т.ч. по телефону. 

При этом, если гражданин обратился в орган, к чьей ком-
петенции не относится рассмотрение его заявления, ему не
может быть отказано в приеме сообщения. Его заявление под-
лежит безусловному приему и регистрации. Только после ре-
гистрации его сообщения в соответствующем журнале оно
подлежит направлению по подведомственности в компетент-
ный орган.

О сделанном сообщении гражданину выдается талон-уве-
домление о его принятии; в котором указывается дата и номер
регистрации сообщения в книге регистрации. Если сообщение
сделано по телефону, Вам должны сообщить о том, кто его
принял, за каким номером оно зарегистрировано и кому пору-
чена проверка Вашего заявления.

По зарегистрированному сообщению руководителем назна-
чается официальная проверка для решения вопроса о возбуж-
дении уголовного дела в защиту прав потерпевших. По неза-
регистрированному сообщению совершение таких действий
невозможно и незаконно. Уговоры не требовать незамедли-
тельной регистрации Вашего сообщения до тех пор, пока пре-
ступник не будет найден и изобличен, не имеют под собой ни-
какой правовой основы; такие действия сотрудников правоох-
ранительных органов незаконны и влекут укрытые преступле-
ния от учета. Не во всех случаях удается отстоять права потер-
певших, чьи заявления оставлены без регистрации. Указанное
становится возможным ввиду незнания гражданами своих
прав, юридических возможностей по защите законных интере-
сов, а также ввиду утаивания информации об этом и необра-
щения в органы прокуратуры. 

В результате таких действий со стороны самих потерпев-
ших подрывается вера граждан в правовую защиту государ-
ства, нарушаются принципы неотвратимости уголовной ответ-
ственности за совершенное преступление, а у начинающих
преступников формируется устойчивое мнение о безнаказан-
ности и возможности дальнейшего нарушения прав и законных
интересов граждан. Более того, отказ граждан от своего пер-
воначального заявления влечет постановку вопроса об их уго-
ловной ответственности по ст.306 УК РФ за заведомо ложны
донос.

В связи с изложенным прокуратура Пригородного района
обращается к гражданам Пригородного района с просьбой ак-
тивнее взаимодействовать с органами прокуратуры, сообщать
о каждом факте нарушения ваших прав, занимать и отстаивать
принципиальную позицию в вопросах восстановления законно-
сти и правопорядка.

В случаи, если Вам стало известно, что Ваше сообщение не
принято и не зарегистрировано, незамедлительно сообщайте
об этом в прокуратуру района: (тел.: 2-33-26, 2-15-26,
8-918-836-32-67) либо в прокуратуру республики письменно
либо по тел.: 53-55-70, 8-918-821-97-22.

Ацамаз ХАСИЕВ, 
помощник прокурора Пригородного района.

Абайты Васо: 120 азы Окно прокуратуры

О приеме, регистрации 
и разрешении заявлений

Абайты Васойы фёдзёхст

Из редакционной почты

Сердцу приятные воспоминания
Порой человека мысли уносят далеко в

глубь прожитых лет. И в этом ностальгиче-
ском полете сердце наполняется приятными
воспоминаниями.
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В рамках празднова-
ния 75-летия Победы в
Великой Отечествен-
ной войне Северо-Осе-
тинская региональная
общественная органи-
зация "Комсомол Осе-
тии" организовала для
учащихся школ Приго-
родного и Правобереж-
ного районов экскурсию
по местам обороны
Кавказа. 

Первым пунктом увлека-
тельного похода стала Ал-
лея Славы в г. Владикавка-
зе, где ребята встретились
с ветеранами ВОВ и актив
указанной общественной

организации. Руководитель
РОО "Комсомол Осетии"
Чермен Зангиев и депутат
Парламента РСО-Алания
Людмила Токаева приз-
вали подростков чтить па-
мять тех, кто завоевал для
них свободу ценой соб-
ственной жизни и сохранять

военно-историческое на-
следие Отечества. 

Далее участники меро-
приятия вместе с обще-
ственниками посетили ме-
мориальный комплекс
"Барбашово поле", музей в
с. Майрамадаг, памятник
семи братьям Газдановым в
с. Дзуарикау, Вечный огонь

в г. Ардоне и мемориальный
комплекс "Эльхотовские во-
рота", где возложили цветы
к монументу героям битвы
за Кавказ. 

Всю дорогу школьники
рассказывали о подвигах
советских солдат, в том чи-
сле и наших земляков, му-
жественно защищавших Ро-
дину на фронтах Великой
Отечественной войны

По завершении экскур-
сии ее участников, слегка
подуставших, вкусными уго-
щениями тепло встретило
ООО "Де-Густо".

Школьники получили
массу положительных эмо-
ций и поблагодарили орга-
низаторов за увлекательную
и познавательную экскур-
сию.

Судя по восторженным
лицам ребят, цель меропри-
ятия - воспитание у молоде-
жи чувства патриотизма, па-
мяти к защитникам Отече-
ства - была достигнута.
А значит, день прожит
не зря!

Аза АЛБОРОВА.

Экскурсия

По местам боевой славы

2022 год - 1100-летие Крещения Алании

Открывая встречу, Глава региона отметил, что Се-
верная Осетия - уникальный край. Здесь бок о бок ве-
ками живут в мире и дружбе люди разных  конфессий
и национальностей. И этим фактом гордится каждый
житель региона.

- Вы знаете, что наша республика готовится тор-
жественно отметить 1100-летие Крещения Алании в
2022 году. Мы придаем этому событию важное госу-
дарственное значение - разработан и реализуется
широкомасштабный план мероприятий, включающий
в себя строительство, ремонт и реставрацию значи-
мых объектов. Сегодня после реконструкции открыт

долгожданный для всех православных жителей Север-
ной Осетии комплекс церковных зданий Владикавказ-
ского духовно-просветительского центра. Возвраще-
ние к жизни одного из интереснейших памятников ар-
хитектуры, расположенного в историческом центре
города, считаю символом глубокой преемственности
многовековых традиций, связывающих осетинский на-
род и православие. Благодарю за содействие в реа-
лизации данного проекта, - обратился к гостю
Вячеслав Битаров.

В свою очередь Митрополит Воскресенский Дио-
нисий поблагодарил руководство республики за вни-

мание и теплый прием.
- Для меня Северная Осетия - это открытие. Я, че-

ловек, который жизнь прожил в Центральной России
сегодня переполнен эмоциями. Всегда у какой-либо
части земли, у любого народа есть свои характерные
особенности, которые вызывают искренний интерес.
Я нахожусь в Осетии меньше суток, и за этот корот-
кий период вы смогли расположить мое сердце к се-
бе. Республика и народ на Кавказе уникальные. Вы
сумели сохранить то, что было накоплено до принятия
христианства, да еще и преобразить. Уверен, что с
этого можно брать пример, - подчеркнул он.

В ходе встречи стороны обсудили дальнейшее со-
трудничество и реализацию основного плана меро-
приятий по подготовке празднования 1100-летия кре-
щения Алании.

Пресс-служба Главы РСО-Алания 
и Правительства РСО-Алания.

Митрополит Воскресенский Дионисий: 
“Для меня Северная Осетия - это открытие”
Глава РСО-Алания Вячеслав БИТАРОВ провел трехстороннюю встречу с уча-

стием митрополита Воскресенского Дионисия (Порубая), управляющего делами
Московской Патриархии, заместителя Руководителя Федерального Агентства
по делам национальностей Михаила МИШИНА и архиепископа Владикавказского
и Аланского Леонида.
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Салат "Деликатес"
Овощной деликатес - салат из цветной капусты с

маринадом из помидоров и сладкого перца. Все
просто и доступно. А зимой вкус натуральных ово-
щей покажется истинным деликатесом - салат опра-
вдает и свое название, и время, затраченное на его
приготовление.

Ингредиенты:
капуста цветная - 2 кг,
помидоры - 1,2 кг,
перец сладкий - 200-300 гр.,
масло растительное - 200 мл.,
сахар - 100 гр.,
соль - 60 гр.,
чеснок - 80 гр.,
уксус 6% - 120 мл.,
зелень петрушки - 1-2 пучка.
Приготовление.
Цветную капусту разобрать на соцветия, промыть

и погрузить в кипящую воду, отварить в течение 5
минут на среднем огне и откинуть на дуршлаг, осту-
дить.

Подготовить маринад: помидоры разрезать
пополам. Перец
очистить от семян,
разрезать на 4-6 ча-
стей. Зелень пе-
трушки мелко наре-
зать. Измельчить с
помощью мясорубки
или блендера чес-
нок, перец и поми-
доры. Измельченные
чеснок, перец и по-
мидоры поместить в
глубокую кастрюлю.
Добавить уксус, ра-
стительное масло,
соль, сахар, мелко нарезанную зелень петрушки.
Все перемешать и довести до кипения на среднем
огне, периодически помешивая. Маринад подгото-
влен. Оставить его на плите, убавить огонь.

В слабо кипящий маринад выложить отварную
цветную капусту и варить, помешивая, 30-35 минут
на медленном огне.

Банки простерилизовать любым удобным спосо-
бом. 

Готовый салат разложить в сухие стерилизован-
ные банки, закрыть стерилизованными крышками.
Закатать. Перевернуть банки вверх дном, укрыть до
полного остывания.

Соус сацебели
Предлагаем вам приготовить томатный соус са-

цебели по традиционному грузинскому рецепту - с
ароматными хмели-сунели, уцхо-сунели, кориан-
дром и, конечно, сладким перцем и чесноком.

Ингредиенты: 
помидоры - 3 кг,
перец сладкий - 1 кг,
чеснок - 100 гр.,
перец острый красный - 3 шт.,
уксус винный (можно заменить яблочным) -

1 ст.л.,
уцхо-сунели - 1 ст.л.,
кориандр молотый - 1 ст.л.,
хмели-сунели - 1 ч.л.,
перец красный острый молотый - 1 ч.л.,
сахар - 1 ст.л.,
соль - по вкусу,
вода - 100 мл.
Приготовление.
Сладкий перец разрезать на 4 части, убрать все

семена и перегородки.
Острый крас-

ный перец разре-
зать на 2 части, уб-
рать семена и пе-
регородки.

Помидоры раз-
резать на 4 части и
убрать плодонож-
ку. Помидоры дол-
жны быть спелыми
и сладкими.

В кастрюлю на-
лить 100 мл воды. Отправить туда помидоры, перец
сладкий и острый, очищенный чеснок. Довести до
кипения на среднем огне при закрытой крышке, вре-
мя от времени перемешивая. Как только выделится
сок, огонь убавить до слабого и варить 1 час при по-
луоткрытой крышке, чтобы выпарился лишний сок.

Выключить огонь и взбить погружным блендером
овощи до однородной массы.

Процедить получившуюся массу через дуршлаг
или сито, чтобы удалить все шкурки и семена.

Вылить процеженную массу в кастрюлю. Доба-
вить кориандр, уксус, уцхо-сунели, хмели-сунели,
красный молотый перец, сахар и соль по вкусу. Ва-
рить 3 минуты. Попробовать на соль и перец, при
необходимости добавить по вкусу.

Горячий сацебели разлить в стерилизованные
банки и плотно закрыть стерилизованными крышка-
ми.

Хранить в темном и прохладном месте. 
Сацебели подают к мясу, птице, рыбе, к кукуруз-

ным мчади и к хинкали. Или просто обмакните кусо-
чек свежего хлеба в сацебели и наслаждайтесь бо-
гатыми ароматами грузинской кухни. 

Фасоль стручковая 
в томате с овощами

Ингредиенты:
фасоль стручковая - 1 кг,
помидоры - 800 гр.,
лук репчатый - 200 гр.,
морковь - 200 гр.,
петрушка свежая - 10 веточек,
лавровый лист - 2 шт.,
перец душистый горошком - 10 шт.,
масло растительное - 50 гр.,
соль - 1 ст. ложка,
сахар - 2 ст. ложки,
уксус 9% - 2 ст. ложки.
Приготовление.
Молодые свежие стручки тщательно вымыть, об-

резать хвостики, очистить от нитей и нарезать ку-
сочками длиной 2-3 см.

Налить в кастрюлю
2 литра воды, поста-
вить на огонь и дове-
сти до кипения. В ки-
пяток опустить подго-
товленную фасоль.
Бланшировать в кипя-
щей воде 5 минут. За-
тем откинуть на дур-
шлаг, быстро охла-
дить и дать стечь
воде.

Лук нашинковать
кубиками, морковь нарезать тонкой соломкой.

Разогреть сковороду, налить растительное масло.
Выложить лук и морковь, обжарить в растительном
масле на среднем огне, помешивая, 3-4 минуты.

Петрушку мелко нарезать.
Помидоры перекрутить через мясорубку, выло-

жить в казан, поставить на огонь, довести до кипения.
Добавить соль, сахар, уксус. Варить не менее 15 ми-
нут.

Выложить в кипящий томат фасоль, лук с морко-
вью, зелень, перец душистый и лавровый лист. Ва-
рить  25 минут на небольшом огне, периодически
помешивая.

Прокипятить металлические крышки 2-3 минуты.
Банки (0,5 или 0,7 л) хорошо промыть с содой,

простерилизовать (например, в микроволновой печи
пару минут при полной мощности).

Фасоль в томате с овощами выложить в сухие те-
плые банки.  Герметично закатать банки крышками,
накрыть и оставить охлаждаться.

Баклажаны в остром соусе
Ингредиенты: 
На 2 банки объемом 750 мл:
баклажаны - 1 кг,
перец болгарский - 600 гр.,
перец острый - 30 гр.,
чеснок - 10 зубчиков,
масло растительное - 80 мл.,
уксус 9% - 30 мл.,
соль - 1/2-3/4 ст. ложки,
сахар - 0,5 ст. ложки.
Приготовление.
Баклажаны нарезать кружочками, полить расти-

тельным маслом (50 мл) и перемешать.
Нагреть духовку до

180 градусов, выло-
жить кружочки бакла-
жанов на противень и
запекать 15-20 минут,
до готовности.

Болгарский перец
очистить и нарезать ку-
сочками. 

Острый перец вме-
сте с семенами наре-
зать кусочками.

Чеснок очистить от шелухи.
Измельчить перцы и чеснок в мясорубке.
К перемолотым овощам добавить растительное

масло (30 мл), уксус, соль и сахар.
Выложить в банку слой запеченных баклажанов,

полить смесью из перца и чеснока. И так чередовать
до верха банки. Последний слой - смесь из перца и
чеснока.

На дно кастрюли застелить марлю, сложенную в
несколько слоев. Поставить в кастрюлю банки, при-
крыв их крышками. Налить воду в кастрюлю, чтобы
покрыть банки на 3/4. Довести воду до кипения и
стерилизовать 15 минут.

Закрыть банки крышками, перевернуть вверх
дном и укутать покрывалом до полного остывания.

Кабачковая икра с томатной пастой
Ингредиенты:
кабачки очищенные - 2 кг,
морковь очищенная - 1 кг,
лук репчатый очищенный - 1 кг,
томатная паста - 150 гр.,
сахар - 100 гр. (4 ст. л.),
соль - 60 гр. (2 ст. л.),
масло растительное - 200 гр.,
уксус столовый 9% - 50 мл. или уксусная эссен-

ция 70% - 1 ч.л.
Приготовление.
Кабачки очистить от кожицы. Если кабачки перез-

ревшие, то семена тоже нужно удалить. Нарезать ку-
биками, но не слишком крупными.

Морковь очистить, нарезать мелкими кубиками.

Лук нарезать
кубиками.

Кастрюлю с
толстым дном и
стенками поста-
вить на огонь,
налить расти-
тельное масло.
Выложить мор-
ковь, добавить
сахар и соль. Все
перемешать, до-
вести до кипения и тушить 10 минут.

Добавить кабачки. Перемешать, накрыть крыш-
кой и прогреть минут 10. За это время кабачки дадут
сок. Добавить лук, аккуратно перемешать, дать ово-
щам закипеть и тушить до мягкости всех овощей,
периодически перемешивая минут 30. Если объем
посуды позволяет вместить сразу и кабачки, и лук,
то добавляйте их одновременно. 

Добавить томатную пасту, перемешать и тушить
при открытой крышке минут 10, чтобы часть жидко-
сти выпарилась. Добавить 9% столовый уксус, дове-
сти до кипения и выключить огонь.

Дать икре остыть минут 10 и перетереть в пюре
с помощью блендера или комбайна. Перелить полу-
чившееся пюре в кастрюлю и поставить на огонь,
довести до кипения (обязательно под крышкой или
при непрерывном помешивании, т.к. при закипании
масса выстреливает кипящими брызгами) и варить
минуты 3. 

Кипящую икру разлить по чистым, стерилизован-
ным банкам и закрыть стерилизованными крышка-
ми, перевернуть на крышки, укутать и оставить до
полного остывания.

Варенье из белого винограда
Ингредиенты:
виноград белый - 1 кг,
сахар - 1 кг,
вода - 2 стакана,
сахар ванильный - 0,5 ч. ложки,
лимонная кислота - 0,5 ч. ложки.
Приготовление.
Виноград осторожно вымыть, дать обсохнуть.

Снять ягоды с веточек, удалить косточки (при жела-
нии).

Приготовить сахар-
ный сироп: вскипятить
воду, добавить сахар и
варить, помешивая,
10-15 минут.

Сироп остудить.
Опустить в него ягоды
и вновь поставить на
огонь. Варить в тече-
ние 1 часа: сначала на
слабом огне, посте-
пенно увеличивать его
и затем  на сильном
огне до полной готов-

ности (около 10 минут).
В конце варки добавить лимонную кислоту.
Всыпать ваниль.

Яблочный джем 
с апельсином и имбирем

Ингредиенты:
яблоки - 1 кг,
сахар - 700 г.,
апельсин - 1/2 шт.,
корень имбиря - 3 см.
Приготовление.
Взвесить яблоки в неочищенном виде. Отмерить

необходимое количество    сахара.
Яблоки вымыть,

удалить сердцевину
(кожуру можно не сни-
мать), натереть на
крупной терке. Всы-
пать сахар. Оставить
на 1 час, чтобы яблоки
дали сок.

С апельсина снять
цедру и выдавить сок.
Имбирь натереть на
мелкой терке. Получит-
ся около 1 ст. ложки
натертого имбиря.

Добавить имбирь,
цедру и сок апельсина
к яблокам и поставить
варить на медленном
огне. Периодически
помешивая, довести
до кипения и с этого
момента варить 1-1,5
часа. Джем должен за-
густеть.

Снять кастрюлю с плиты и аккуратно, чтобы не
обжечься горячими брызгами, пюрировать джем
блендером и придать ему более однородную конси-
стенцию.

Затем снова поставить на огонь и довести до
кипения.

Горячий джем разлить по стерилизованным бан-
кам, закатать крышками. Остудить и убрать для хра-
нения.

Можно использовать для выпечки булочек, рога-
ликов, печенья, в прослойке тортов.

!
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Ивгъуыд ёнусы ёхсайём азты ирон музы-
калон профессионалон аивады барджын къах-
дзёфтё кёнын чи райдыдта ёмё ахадгё
бёркад чи ныууагъта, уый уыд зындгонд ирон
композитор ёмё рухстауёг ЁЛБОРТЫ
Шалвайы фырт Феликс.

Райгуырд 1935 азы сентябры Хуссар Ирыстоны
горёт Цхинвалы. Йё ныййарджытё уыдысты, адё-
мы 'хсён рёстагёй цёрын чи фёрёзта, ахём уёз-
дан ёмё ёфсармджын адём. Музыкёмё уарзон-
дзинад ём фёхёццё йё мадёй. Уый дёсны уыд
музыкалон инструменттёй цёгъдынмё, хорз
арёхст зарынмё, зыдта ирон адёмон музыкалон
сфёлдыстад. Йё лёппу Феликс дёр куы фембар-
гё, уёд ахуыр кодта музыкалон инструменттёй цё-
гъдыныл.

1956 азы каст фёци Тбилисы паддзахадон кон-
серваторийы цур сывёллётты музыкалон скъола.
Йё курдиат ам ноджы тынгдёр кёй рабёрёг, уымё
гёсгё йё ёнё фёлварёнтёй айстой консервато-
римё. Ахуыр та кодта композицийы факультеты
номдзыд музыкант, композитор Иона Тускиямё. Уый
дёр ёмбёрста, Феликсён йё курдиаты авналёнтё
уёрёх кёй сты, уый, ёмё йын консерваторийы йё
ахуырён, арф ёмё бирёвёрсыг зонындзинёдтё
исынён арёзта ёппёт фадёттё дёр. Феликс ар-
хайдта йё зондамонёджы фёдзёхстытё ёххёст
кёныныл.

1961 азы Феликс консерватори ёнтыстджынёй
каст куы фёци, уёд иу аз бакуыста ахуыргёнёгёй
Тбилисы музыкалон скъолайы. Фёстёдёр ёй ёр-
бахуыдтой Хуссар Ирыстоны кафт ёмё зарды пад-
дзахадон ансамбль "Симд"-мё (уыцы ном дёр ын
йёхёдёг радта) аивадон разамонёг ёмё сёйраг
дирижерёй.

Ансамблмё куы ёрбацыд, уёд фыццагдёр ба-
цархайдта, йё оркестр цы ирон кафты цёгъдтытё
кодта, уыдонмё музыкалон ёгъдауёй базилыныл,
зарджытё дёр сё зёлынадмё гёсгё фёудджын-
дёр кодта, сё адёмон бындур сын нё фехалгёйё.

Ансамбль "Симд"-ы Феликсы сфёлдыстадон ар-
хайдмё куы ёркёсём, уёд, фидарёй зёгъён ис,
ёмё йё фёрцы ацы аивадон артдзёсты кад зынгё
фёбёрзонддёр.

Ансамблы ёнтыстджынёй къорд азы бакусыны
фёстё Феликс фыццаг уыд Цхинвалы музыкалон
скъолайы ахуыргёнёг, фёстёдёр та - йё дирек-
тор. Уым кёй ахуыр кодта, уыцы фёсивёдён цё-
мёй дарддёр рёзты фадёттё уа, уый тыххёй
хъуыд астёуккаг музыкалон ахуырады артдзёст.
Ёмё Феликс облёсты ёмё Гуырдзыстоны культу-
рёйы фарстытён дзуапдёттёг хицауады баууён-
дын кодта Цхинвалы музыкалон училище байгом кё-
ныныл. Уыцы хъуыддаг йё къухы бафтыд 1968 азы.
Уырдём ахуыргёнджыты Феликс февзёрста тынг
лёмбынёг, ахуыргёнёндонён цы инструменталон,
ахуырадон, методикон ёрмёджытё хъуыд, уыдон
дёр самал кодта йёхёдёг. Афтёмёй йё сёргъы
уыд ссёдз азёй фылдёр. Ныртёккё училище хёс-
сы йё ном. Чи дзы кусы, уыцы ахуыргёнджытё йын
йё цёстуарзон фёдзёхстытё ёххёст кёнынц се
'рвылбоны куысты.

Феликс аивад ёмё культурёйыл зёрдиагёй кёй
аудыдта, уый рабёрёг, Хуссар Ирыстоны облёсты
ёххёстгёнёг комитеты культурёйы хайады сёргъы
лёугёйё, цы арфёйаг хъуыддёгтё бакодта, уыдо-
нёй. Йё фёрцы Цхинвалы фёзынд орган. Ацы музы-
калон инструмент тынг уарзта, уымён ёмё йё зёлы-
надмё гёсгё хёстёг лёууы ирон фёндырмё. Ивгъ-
уыд ёнусы 1966 азы Феликс уыд Германы ёмё, ном-
дзыд композитор Иоганн Себастьян Бах кёуыл цагъ-
та, уыцы органыл ацагъта йёхёдёг. Уёдёй фёстё-
мё йё уд хъардта Хуссар Ирыстоны уыцы диссаджы
музыкалон инструмент сёвёрыныл. Фыдёлты загъ-
дау, ирон лёджы куы бафёнда, уёд ёнё дон ранёй
дон рауадздзён. Феликс дёр афтё, йё раг бёллиц
сёххёст кодта - Цхинвалы азёлыдысты органы алё-
мёты, уд сыгъдёггёнён ёрвон музыкёйы зёлтё.
Уый фёрцы та республикёйы музыканттён се сфёл-
дыстадон гёнёнтё зынгё фёуёрёхдёр сты. Уымён
ёмё уый у музыкалон аивады агургё ёмё ёнёаргё
хёзна. Феликс ноджы фылдёр ёргом аздёхта Хуссар
Ирыстоны аивадон артдзёстыты сфёлдыстадон ар-
хайдмё.

1975-1978 азты Ёлборты Феликс уыд Хуссар
Ирыстоны наукон-иртасён институты зонадон ку-
сёг. Ам ын фадат фёци ирон адёмон ёмё профес-
сионалон музыкёйы зёлты арёзт, сё спецификон
хуызтё ёмё фыдёлтыккон музыкалон инструмент-
ты зёлынад иртасынён ёмё ахуыр кёнынён. Йё
раиртёстытём гёсгё цы хъуыдытём ёрцыд, уыдо-
ны бындурыл фыста зонадон уацтё. Ирон профес-
сионалон музыкёйы ногдзау - Галаты Барисы цард,
сфёлдыстадон ёмё рухстауён архайдыл дёр фыц-
цаг Феликс ныффыста ахадгё иртасён куыст.

Ивгъуыд ёнусы 90-ём азты Феликсы бёлвырд

аххосёгтём гёсгё йё цёрён бынат раивын
бахъуыд Дзёуджыхъёумё. Ам ёй снысан кодтой
Цёгат Ирыстоны гуманитарон ёмё социалон ирта-
сёнты институты хистёр наукон кусёгёй. Уыцы-иу
рёстёг ма уыд кафты паддзахадон академион ан-
самбль "Алан"-ы оркестры разамонёг дёр. Ацы
номдзыд сфёлдыстадон коллективыл композиторы
зонд ёмё фёлтёрддзинад хорзёрдём сахадыдт-
ой. Йё оркестры фёзынд, ирон кёфтыты национ ху-
ыз чи ирддёр кодта, ахём фыдёлтыккон адёмон
музыкалон инструменттё.

Йё царды фёстаг бонтём Феликс йё бирёвёр-
сыг зонындзинёдтё лёвёрдта Культурёйы респу-
бликон колледжы студенттён. 2004 азы чиныгуа-
дзён "Ир" мыхуыры рауагъта йё иуыл ахсджиагдёр
ёмё ахадгёдёр наукон куыст - чиныг "Ирётты му-
зыкалон культурё". Ис дзы дыууё хайы. Сё иуы Фе-
ликс лёмбынёг иртасы ирон адёмон зарджыты зё-
лынад, сё арёзт ёмё спецификё. Иннёйы та бёл-
вырд ёрфыста ирон адёмон музыкалон инстру-
ментты арёзт ёмё зёлынады миниуджытё. Ацы
чиныг хъёздыг у, нырмё музыкалон аивады зынд-
гонд чи нё уыд, ахём цымыдисаг ёрмёджытёй
ёмё къамтёй. Ёхсызгонёй дзы пайда кёнынц рай-
дайён, астёуккаг ёмё уёлдёр музыкалон скъола-
ты ахуыргёнджытё, студенттё, ахуырдзаутё, аспи-
ранттё, наукон кусджытё, профессионалон ёмё
хихъёппёрисадон къордты ёмё ансамбльты раза-
монджытё, ирон адёмон музыкалон инструменттё
аразджытё.

Феликс 1983 азы уыд Венгрийы. Бирё фёхъуы-
ста венгрийёгты адёмон музыкёмё. Федта сын сё
музыкалон инструменттё дёр. Ирыстонмё куы
ссыд, уёд венгриаг ёмё ирон адёмы музыкалон
культурёйы иудзинадыл ныффыста мидисджын уац:
"Венгриаг ясты иу фарсты тыххёй". Ёмё йыл тынг
ёхсызгонёй сёмбёлдысты Цёгат Кавказы ахуыр-
гёндтё. 

Куыд ахуыргонд, афтё Ёлборы-фырт иудадзыг-
дёр архайдта республикон, ёппётцёдисон ёмё
ёппётуёрёсеон зонадон конференциты. Музыка-
лон аивады тыххёй-иу дзы цы докладтё скодта, уы-
дон алкёддёр уыдысты мидисджын, ахадгё ёмё
уырнинаг дёнцёгтёй ёххёст.

Ирон музыкалон аивады рёзтмё Феликс цы
ахадгё ёвёрён бахаста, уый тыххёй йын лёвёрд
ёрцыд РЦИ-Аланийы аивёдты сгуыхт архайёджы
кадджын ном, Хетёгкаты Къостайы номыл пад-
дзахадон преми, ёппётуёрёсеон ёхсёнад "Чыры-
стон Уёрёсе"-йы разамынд та йын саккаг кодта
номдзыд композитор Георгий Свиридовы майдан.

Феликс цы музыкалон уацмыстё ныффыста, уы-
донён сё зынгёдёртё сты: кантатё "Бургустан",
вокалон-хореографион сюитё "Ирон чындзёхсёв",
"Лирикон дуэт", "Авдёны зарёг", Хуссар Ирыстоны
паддзахадон гимн, Концерт фортепиано ёмё сим-
фонион оркестрён, сюитё Коцойты Арсены
радзырдтём гёсгё, сюитё киноныв "Тбаухохы тау-
рёгъ"-мё, ари виолончел ёмё фортепианойён,
"Ирон кафт" кларнет, фортепиано ёмё арфёйён
ёмё бирё ёндёр уацмыстё. Уыдонёй уёлдай ма
йё музыкёйё саив кодта дзёвгар спектакльтё
ёмё кинонывтё.

Зындгонд ирон курдиатджын композитор йё цар-
дёй ахицён 2005 азы. Фёлё йё ном ёмё аивады
фарн цёрынц Ирыстоны зёххыл ёмё ёгёрон цин
хёссынц нё адёмён.

Йе сфёлдыстады тыххёй сё хъуыдытё
зёгъынц:

ГЁЗДЁНТЫ Булат, зындгонд фёндыр-
дзёгъдёг, УФ-йы адёмон артист:

-  Ёлборты Феликс ирон музыкалон аивад систа
ног, уёлдёр къёпхёнмё, йё ирд ёмё ёнёба-
фёзмгё курдиаты фёрцы йын радта рёзты тыхтё.
Йё зарджытё йын чи нё зоны, ахём адёймаг,
ёвёццёгён, нёй. Удыхъёдёй дёр тынг фёлмён
ёмё уёздан адёймаг уыдис. Ёз-иу арёх фем-
бёлдтён йемё, ёмё иудадзыгдёр ныхас кодтам
аивадыл. Бирё зыдта. Йё алывёрсыг ёмё арф
зонд уыд стыр скъола не 'ппётён дёр. Бёргё, куы
ма цардаид, уёд ма йё Ирыстонён бирё хёрзты
кёй бацыдаид, ууыл ёз дызёрдыг нё кёнын.

БЁТЁГАТЫ Татьянё, Мёскуыйы Культу-
рёйы паддзахадон институты профессор:

-  Ёлборты Феликсы музыкёйы зёлтё сты ирд
ёмё уырнинаг, йё аивадон фёлгонцтё зёрдёа-
гайгё ёмё ёнёферохгёнгё, йё уацмыстё адё-
мён уарзон ёмё зындгонд. Феликс уыд компози-
тор-лирик. Йё музыкёмё хъусгёйё, афтё зыны,
цыма йё бон баци ныккёсын нё ирон сагсур лёп-
путы ёмё зёдёнгёс чызджыты, астёу кары,
ацёргё адёмы зёрдёйы ёмё зонды ёрфытём.
Ёмё сын сё миддунейы ёмё царды фёндёгты
тыххёй радзырдта йё диссаджы аив музыкёйы
зёлты фёрцы. Йё музыкалон аивады сёйраг ар-
хайджытё сты рёдау, цёстуарзон, хатгай тызмёг
ёмё дардмёуынаг зонды хицау чи у, ахём адём.

Феликс у рухс музыкалон лирикон курдиаты хи-
цау. Ис ём музыкёйы драматизмы ёнкъарынад.
Ирон адёмон фольклор иттёг хорз кёй зоны, йё
алы фёзилёнтёй дёр ын, музыкё фысгёйё алы-
вёрсыгёй кёй пайда кёны, уый дзурёг у йё кур-
диаты хёдбындурдзинадыл, йё музыкалон ёрм-
дзёфы хёдхуыз ёмё ёнёбафёзмгё рухс ахо-
рёнтыл.

КЪЁБОЙТЫ Никъала, Суанты Кимы номыл
национ паддзахадон эстрадон оркестры аива-
дон разамонёг ёмё дирижер, композитор,
УФ-йы ёмё РЦИ-Аланийы аивёдты сгуыхт
архайёг:

-  Алы адёймаджы царды дёр ис хъысмёт-
фёлварён уысмтё. Уыдоны рёстёг лёг фембё-
лы адёймагыл, уый та йё зондёй, йё курдиатёй,
аивы нё цёстёнгас цардмё ёмё дзы цы хъуыд-
дагыл хёст вёййём, уымё ёнёхъёнёй дёр.
Ахём Хуыцауы ёрвыст лёг мё царды уыд зынд-
гонд композитор, зёрдёхёлар ёмё цёстуарзон
хистёр Ёлборты Феликс. Мёнён мё мад Жаннё
ирон аивады зынгёдёр архайджытёй иу кёй уы-
дис, уымё гёсгё ёз Феликсы базыдтон мё саби-
дуджы. Фыццаг хатт ёй куы федтон, уёд мыл цы-
ди ёхсёз азы. Нё хёдзармё уый ёрбацыд зынд-
гонд оперон зарёггёнёг Дзуццаты Викторимё.
Куыддёр ёрбацыд Феликс нё хёдзармё, афтё
райдыдта цёгъдын ирон мелоди, нё хёдзары цы
рояль уыд, ууыл. Мёнмё уый афтё диссаг фё-
каст, ёмё исдуг мё улёфт дёр баурёдтон. Мё
мад дёр фортепианойё тынг дёсны цагъта, фё-
лё йё амонёнтыл Феликсы фёлмён ёнгуылдзты
уырзтё куы андзёвыдысты, ёмё алёмёты ирон
цагъд куы райхъуыст, уёд мын цыма аивады ног
дуне байгом, цыма музыкалон инструментыл цё-
гъдгё нё, фёлё йё рёвдаугё кодта, афтё мём
фёкаст. Феликс канд курдиатджын музыкант нё
уыд, фёлё зыдта цёрын хёларёй алкёимё
дёр. Цхинвалы куы цард, уёд дёр-иу ём уазёгу-
аты арёх уыдтён. Тынг рёдау уыд, канд йё кур-
диаты ёмё зонды гёнёнтёй нё, фёлё ма цёхх
ёмё кёрдзыныл дёр.

Феликс кёд не 'хсён нал ис, уёддёр, мё алы-
варс чи ис, уыцы музыканттё ёмё композиторты
'хсён уый тыххёй ныхас куы рацёуы, уёд не 'ппё-
ты цёсгёмттё дёр ныррухс вёййынц, ахъазы сыл
фёлмён мидбылхудт. Уый та дзурёг у, йё фарн
ёнусон кёй у, ууыл.

ДЗУЦЦАТЫ Сослан, фёндырдзёгъдёг,
РЦИ-Аланийы адёмон артист:

-  Феликс мё зёрдёйы кёддёриддёр цёры,
куыд курдиатджын композитор ёмё кёстёруарз
хистёр. Ме сфёлдыстадон фёндагыл мын тынг ёх-
хуыс уыдис. Ирон фёндырён ёмё йём симфо-
нион оркестрён цы уацмыс фыст ёрцыд, уый фыц-
цаг хатт ёз ацагътон нё филармонийы оркестри-
мё. Ёмё йё сёрмагондёй мё номыл кёй ныф-
фыста, уымёй иттёг сёрыстыр ёмё бузныг дён.
Ирыстоны дзыллё хъуамё сёхи стыр амондджын
хоной, Феликсы хуызён ёвёджиауы курдиаты хи-
цау композитор, фёлмёнзёрдё, сабийау, ёнёхин
адёймаг семё иу дуджы кёй цард, уымёй…

Ёрмёг бацёттё кодта ГАСАНТЫ Валери.

Рёсугъд зёрдёйы курдиат
Номдзыд композитор Ёлборты Феликсы райгуырдыл  сёххёст 85 азы
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Уё хорзёхёй, хъёубёсты,
сыхбёсты баныхас кёнём ацы

хъуыддёгтыл.

Цины ёгъдёутты

1. Кёстёртё сё цард баиу
кёнын куы сфёнд кёной, уёд
сын цёлхдуртё ма ёвёрём:
уёлдай хёрдзтё ма домём.

2. Минёвёрттё ёрвитём
ёрмёст хуыцауёхсёв.

3. Минёвёрттимё фыццаг
хатт бацёуын ёмбёлы усгур
лёппуйён дёр.

4. Минёвёрттён гёнён-ама-
лёй дыккаг цыды бёлвырд
дзуапп дёттём.

5. Бафидауён ис минёвёртты
дыккаг цыды кёнё та уый фё-
стё, хицён бон. Мауал иу кё-
нём фидауыны ёгъдау
чындзхёссыны бонимё. Уый ха-
лы фидауыны мидис ёмё дёлё-
мё кёны лёджы ныхасы кад.

6. Циндзинадмё кёнём хон-
гё. Худинагыл нымад уёд ёнё
хонгёйё куывдмё кёнё чын-
дзёхсёвмё ёрцёуын!

7. Худинагыл нымайём куыв-
ды ёртё чъирийы ёхцайыл уёй
кёнын. Ёртё кёрдзыны ёнё
адёмы ёхцайё йё бон фынгыл
ёрёвёрын кёмён нёу, уый сё
фёлтау йё хёдзары бинонты
'хсён скувёд. Чындзхаст, чыз-
гёрвыст ёмё гуырёнбоны ёхца
кёнё лёвёрттё раттын кёй
зёрды уа, уыдонён-иу къуымы
хизён бынат саразём - кёй
фёнда, уый йё ссардзён.

8. Чызгёрвысты ёмё
чындзхасты фидарёй къух си-
сём къухылхёцёг ёмё ём-
дзуарджынёй алы 'фсёнттёй
ёмё уёлдай митёй ёхца домын
- уый халы ёгъдау. Уый тыххёй
чидёртё ныридёгён къухылхё-
цёг ёмё ёмдзуарджын ёххуыр-
сын райдыдтой.

9. Нё циндзинёдты домём
ёххуырсгё музыканттёй, цалын-
мё хистёртё бадой, уёдмё
хъёрёй ма цёгъдой ёмё ма за-
рой. Фылдёр хонём, ёнё тых-
джын электрон инструменттёй чи
кусы, ахём музыкантты. Нё фы-
дёлты чындзёхсёвты иунёг
фёндыры цагъдмё хъазт ёмё
зард нё мынёг кодтой, ёмё
дзы уыдис фылдёр фарн ёмё
ёгъдау.

10. Нё къух сисём, ирон ёгъ-
дау чи халы, ахём ёххуырсгё
"цёхджын" митыл: уыдон кё-
стёртён амондхёссёг не сты,
адёмы ёмё Хуыцауы фыдёх
сайынц.

11. Чызджы ёртё кёрдзынёй
фёндараст кёнём йё ныййар-
джыты хёдзарёй. Уый фёстё
йё ласём, чындзёхсёв кём ис,

уыцы бынатмё.
12. Дзуары бынмё кувинёгти-

мё карз нозт ма хёссём. Хуы-
цау ёмё йе сконд зёдтём кув-
ём бёгёныйё - нё фыдёлты
кадджындёр нозтёй.

13. Фынджы уёлхъус тамако
ма дымём. Ёнёуаг ныхас ма
кёнём. дёлейё уёлёмё ма
дзурём, хистёртён зонд ма
амонём.

14. Фынджы хистёрён ён-
дёр сыхёй лёг ма хонём - уый
сыхбёстён у худинаг.

15. Кёстёртё кёмён ис, уый
сё  ахуыр кёнёд ёгъдауыл, ёв-
вахс сё кёнёд сыхбёстёмё,
амонёд сын лёггад кёнын.
Ёцёг ирон лёг, ирон ныййар-
джытёй чи райгуырд, уый нёу,
фёлё ирон кёстёртё чи схъо-
мыл кодта, уый.

16. Мауал хатём кёрёдзимё
карз нозтёй! Уый у ёгъдауха-
лён, лёджы ёфхёрён ми. Ал-
кёмён дёр йе 'гъдау амонёд,
цы ёмё цас нуазын хъёуы, уый.

Марды кёндтё
1. Ёнёмёлгё дуне нёй. Зи-

анджынмё фёкёсын алчидёр
нымайёд йё хёсыл. Ма хицён
кёнём бонджынты мёгуыртёй.
Мулкджынон ёххуыс иу лёджы
зёрдё ёлхёны, мёгуырён ёх-
хуыс та адёмён ёмё Хуыцауён
арфёйаг у.

2. Сыхбёстё иумё сё къух
сисёнт мардёхсёвёр кёныныл.
Уыимё разы чи нёу, уый йё кё-
нёд йёхёдёг, ёнё сыхбёсты
ёххуысёй.

3. Мард ныгёнён бон райсо-
мёй мёрдджын хёдзары ис гё-
нён ёртё кёрдзынёй Хуыцау-
мё скувын ёмё бинонты ба-
фёдзёхсын. Ныгёнён бонёй
афёдзы боны онг марды кёндты
фынгыл хистёрты раз ёвёрём
ёрмёст дыууё кёрдзыны.

4. Алы сыхбёстё дёр иумё
баныхас кёнёд, куыд кёнынц
сё мард бавёрыны ёмё зианы
кёндты ёгъдёуттё, цёмёй дзы
бахъуаджы рёстёг ма уа ракё-
бакётё. Уыцы ёгъдёутты 'хсён
хъуамё бынат ма уа уёлдай ми-
тён.

5. Чырын сисгёйё не 'мбёлы
йё разил-базил ёмё къул кё-
нын.

6. Чырынхёсджыты размё ма
калём дидинджытё.

7. Мёрддзыгой кёй фёстё
цёуой, уый йё хёдзары фынг ма
'вёрёд. (Раздёр-иу мардмё
цыдысты дард хъёутёй дёргъ-
вётин рёстёг бёхтыл ёмё
уёрдёттыл, ныр уыцы уавёртё
аивтой).

8. Мёрддзыгой кёй фёстё
рацёуой, уый сын хёрнёджы

фынгмё арфё кёнынмё нё цё-
уы. Уый у ёгъдаухалён ми.

9. Сыхаджы, ёмкусёджы
фёдыл мёрддзыгой цёуынц иу-
мё, тёфёрфёс кёнынц ёгъ-
даумё гёсгё. Иугёйттёй цёу-
гёйё ёмё искёй мёрддзыгои-
мё тёфёрфёс кёнгёйё ныл-
лёгдёр кёнём, кёй фёдыл ра-
цыдыстём, уый кад.

10. Мардмё алчидёр цёуёд
аив, тар уёлёдарёсы. Спорти-
вон дзаумайы, скъуыдтё хёлафы
ёмё гом гуыбынёй чи бацёуы,
уыдонён та уайдзёф кёнём.

11. Мардён конд нозт ёмё
хойрагёй комдзаг не 'мбёлы,
цалынмё хёларгонд ёрцёуой,
фынджы уёлхъус та цалынмё хи-
стёр рухсаджы рёгъ рауадза,
уёдмё. Ингёнкъахджытён ёр-
витём сёрмагондёй конд кёнё
ёлхёд хёринаг.

12. Зиан ёвёрён бон фыдё-
бонгёнджытё иууылдёр хъу-
сынц сыхы (кёрты) уынаффёгё-
нёгмё. Уымёй уёлдай уынаф-
фёйы бар никёмё хауы, нёдёр
нёлгомагёй, нёдёр сылгойма-
гёй.

13. Мард ёвёрён бон ныу-
уадзём зианджынты ёмё кёрё-
дзи къухтё исын, стёй хъёбы-
стё кёныны ёцёгёлон ёгъдау.
Зонём хиуыл хёцын ёмё ёх-
хёст кёнём ирон ёфсармы до-
мёнтё.

14. Зианджын кёнё сыхы уы-
наффёгёнёг фынджы хистё-
рён сбадын кёмён бар кёна,
уый йё йёхицён банымайёд ка-
дыл ёмё уыцы хёсёй йёхи иу-
варс ма сайёд. Цы нё зона, уы-
мёй бафёрсын худинаг нёу.

15. Хёрнёджы ёмё марды
иннё кёндты фынгтыл ма бадын
кёнём, бинонтё кёмён нёма
ис, ахём ёрыгон лёппутё ёмё
чызджыты. Уыцы ёгъдау сын хъу-
амё ёмбёрстгонд уа хёдзары
хистёрёй.

16. Зианы фынгыл ма кёнём
бирё рёгъытё, ма дёттём нуа-
зёнтё, ма курём ныхасы бар,
ма бадём сахатёй фылдёр.

17. Хёрнёджы фынгыл ма
'вёрём бирё алыхуызон хёри-
нёгтё, ирон ёгъдаумё гёсгё
цы 'мбёлы, уыдонёй фёстёмё.
Уыцы фынг хёрын ёмё нуазы-
нён нёу, кёй номыл у, уый кёд
сёдё азы фёцард, уёддёр. Ху-
динаг фёуёд, йёхи хорз бафса-
дынмё чи ёрбады, уыдонён!

18. Сылгоймёгты фынгыл ма
'вёрём карз нозт. Уыдон худи-
наг кёнынц канд нуазджытён
сёхи нё, фёлё семё чи бады,
уыцы сылгоймёгты дёр, стёй
сыхбёстё ёмё фыдёбонгён-
джыты.

19. Сабёттаг дёттём иу хатт
- ёрмёстдёр зиан ёвёрён
бон. Йё къух кёмён нё амоны,
йёхёдёг фёкёсинаг чи у (пен-
сиисджытё, буарёфхёрд ёмё
ёгуыст адём), уыдонён сё
къахвёллой ёмё зёрдиаг тё-
фёрфёс банымайём фаг ёхху-
ысыл зианджынён.

20. Сабатизёрты лёгтё ма-
уал бадёнт! Уадзём сё сылгой-
мёгты бар.

21. Ингёнкъахджытён ёмё
фыдёбонгёнджытён лёвёрттё
ма кёнём!

22. Зианы кёндты сёр ёмё
бёрзёй ма уадзём дыккаг бон-
мё. Цы гёнгё сын у, уый хи-
стёртё сёхёдёг зонынц.
Афёдзы боны фёстё та сёр
ёмё бёрзёймё хонын бинон-
тён ёлгъыстаг хуызы кёй у, уый
алчидёр зёрдыл дарёд.

23. Афёдзы бон, фынгёй
сыстгёйё, кёрты (уынджы) фы-
сымтё ёмё ёрцёуёг адём кё-
рёдзийён арфё нал кёнынц.
Фынгыл Мыкалгабырты рёгъёй
марды кёндтё ёмё ёгъдёуттё
ахицён вёййынц.

24. Афёдзы бон бадты кёрон
хистёртё Хуыцаумё цы ёртё
кёрдзынёй скувынц, уыдоныл
хистёртёй дёлёмё сидт уа-
дзын не 'мбёлы. Хуыздёр уаид,
уыцы ёгъдау-иу ёртё хистёры
фынгёй сыстгёйё хёдзарён
йёхи мидёг куы бакёниккой,
уёд.

Нё зынаргъ газеткёсджытё! Ацы сидт бакёс-

гёйё уём кёд исты хъуыдытё фёзына, уёд уём

ёнхъёлмё кёсём Горётгёрон районы "Ныхас"-ы

(Октябрыхъёуы Тедейы-фырты номыл уынджы

58-ём хёдзары 2-аг уёладзыджы, Культурёйы га-

луан). Кёнё ёрбадзурут телефонёй:

Горётгёрон районы "Ныхас"-ы сёрдар ХОДЫ

Ёхсар: 8-919-425-47-51, 8 (86738) 2-43-54;

Горётгёрон районы "Ныхас"-ы ирон ёгъдёут-

ты комитеты сёрдар ДЗУЦЦАТЫ Валери:

8- 909-473-02-29.

Горётгёрон районы "Ныхас"-ы
СИДТ 

уынаффёгёнёг хистёртём, 
ёгас ирон адёммё

Не ‘гъдёуттё
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Объявления * Реклама * Сообщения

25 сентября 2020 г. состоится день приема граждан в АМС с. Дар-
гавс.

Прием граждан будет вести начальник отделения Пригородного РО
СП УФССП по РСО-Алания ХУГАЕВ Сослан Викторович.

При себе иметь документ, удостоверяющий личность и (или) доку-
мент, подтверждающий полномочия.

Запись осуществляется по тел.: (8 8673)2-46-33.

ББААЛЛЬЬЗЗААММИИРРООВВААННИИЕЕ
Круглосуточно. Обработка, ку-
пание, одевание, доставка
гроба, оркестр, дудук.
Тел.: 8-918-702-36-90 (Лариса).

ББААЛЛЬЬЗЗААММИИРРООВВААННИИЕЕ 
Круглосуточно. Обработка, до-
ставка гроба, оркестр, дудук.

Тел.:8-928-068-20-71 (Рита).

ББААЛЛЬЬЗЗААММИИРРООВВААННИИЕЕ
РИТУАЛЬНЫЕ УСЛУГИ. 

КРУГЛОСУТОЧНО.
Тел.: 8-928-065-20-00 (Алла). 

БАЛЬЗАМИРОВАНИЕ
24 часа. Женская бригада. 

Доставка ритуальных при-
надлежностей. Катафалк. Ду-
дук. Оркестр. Перевозки по
России и зарубежью. Все ви-
ды туалетных услуг.
Палатки, повара.

Тел.: 8-928-927-38-03.
НЕДОРОГО   (ЭММА).
Качество работы гарантируем.

Уважаемые абоненты! 
ООО "Газпром межрегионгаз Владикавказ" рекомендует

использовать дистанционные сервисы, с помощью которых
можно своевременно передать показания счетчиков газа и
оплатить потребленный газ. 

Чтобы сэкономить время, минимизировать контакты и за-
щитить свое здоровье, абонентам удобнее, не выходя из дома
или рабочего кабинета, воспользоваться дистанционными
сервисами. 

Узнать задолженность и произвести сверку платежей
можно в колл-центре компании по бесплатному номеру:
8-800-550-00-04 или в "ЛК - Мой ГАЗ" на сайте:
www.rgk-rso.ru.

Передать показания приборов учета газа можно: в "ЛК -
Мой ГАЗ" на сайте www.rgk-rso.ru; по телефону колл-центра:
8-800-550-00-04; по телефонам территориальных участков и
абонентских пунктов. 

Оплатить газ можно любым удобным способом: через "ЛК
- Мой ГАЗ" на сайте www.rgk-rso.ru; в мобильном приложе-
нии "Мой ГАЗ"; в отделениях "Почты России"; через термина-
лы и онлайн-сервисы банков, через стационарные кассы "Те-
леком плюс" или сайт ркц15.рф.

Пресс-служба ООО 
"ГАЗПРОМ МЕЖРЕГИОНГАЗ ВЛАДИКАВКАЗ". 

ПРОДАЕТСЯ
дом в с. Октябрьском, 
ул. Гагиева, 73.
Тел.: 8-989-040-93-45,
8-928-071-51-79 (Лиза).

дом в с. Камбилеевском,
ул. Дружбы, 47 .
Тел.: 8-938-863-97-56,
8-988-872-41-93.

дом в с. Ир-Восход-2, 
ул. Зангиева.
Тел.: 8-962-749-35-84.

дом в с. Камбилеевском.
Тел.: 8-960-725-15-15.

новый 3-этажный дом пл.
210 кв.м. (текущего года
постройка) без отделочных
работ в с. Октябрьском, 
ул. Победы.
Тел.: 8-961-825-54-98.

СРОЧНО недостроенный
дом в с. Ир-Восход. Цена -
1 млн 200 тыс. руб.
Тел.: 8-928-483-29-60.

3-комнатная квартира без
ремонта на 4 этаже в 
с. Октябрьском, ул. П.Тедее-
ва, 117.
Тел.: 8-918-832-52-02.

квартира на 5 этаже, 
ул. Шмулевича. Цена -
1 млн 500 тыс. руб.
Тел.: 8-903-484-74-39.

2-комнатная квартира на
4 этаже общ. пл. 51,2 кв.м.,
ул. Маяковского, 90 «в», кв.
23. Цена - 1 млн 800 тыс.
руб. Торг уместен.
Тел.: 8-928-453-77-94.

3-комнатная квартира на 3
этаже в с. Октябрьском,.
Тел.: 8-918-823-45-50,
8-918-702-20-76.

бетонные кольца, люки,
ливневки. Доставка. 
Установка.
Тел.: 8-918-823-51-49.

а/машина ГАЗ-52 (борто-
вая).
Тел.: 8-919-420-41-70.

телки.
Тел.: 8-928-497-47-16,
8-918-834-11-67.

черный виноград, чеснок
домашний.
Тел.: 8-928-067-58-40.

поросята мясной породы
(Ландрас). Цена - 2 тыс. руб.
и 3 тыс. руб.
Тел.: 8-928-860-95-76.

РАЗНОЕ
ИЗГОТОВЛЕНИЕ ворот,
входных дверей; лексан. Бы-
стро, качественно. Недорого.
Установка бесплатно.
Тел.: 8-928-499-92-95,
8-928-487-86-31,
2-11-57.

ВОЗЬМУ деньги под про-
центы.
Тел.: 8-928-487-86-31,
2-11-57.

СДАЕТСЯ 1-комнатная 
квартира на 1 этаже без ме-
бели. Оплата - 10 тыс. руб.
+ свет.
Тел.: 8-988-834-23-26.

РЕМОНТ стиральных ма-
шин с выездом мастера на
дом. Быстро, качественно с
гарантией.
Тел.: 8-989-039-17-24,
8-928-484-06-79,
8-919-423-07-85.

ПРОКАТ холодильника на
все виды мероприятий.
Тел.: 8-919-424-19-33.

ШТУКАТУРКА, стяжка, 
шпаклевка, кладка.
Тел.: 8-918-837-44-71,
8-989-745-14-73.

РЕМОНТ холодильников на
дому.
Тел.: 8-988-835-90-95.

ТРЕБУЕТСЯ автослесарь
по ремонту грузовых автомо-
билей в ст. Архонской.
Тел.: 8-928-481-47-57.

ТРЕБУЮТСЯ грузчики на
мусоровоз.
Тел.: 8-928-068-60-03.

УСЛУГИ медпедикюра
(грибок, мозоли, вросшийся
ноготь).
Тел.: 8-918-820-43-16
Ира.

ШТУКАТУРКА, шпаклевка,
побелка, стяжка.
Тел.: 8-989-653-71-41.

КЛАДБИЩЕНСКИЕ работы
любой сложности.
Тел.: 8-928-855-09-06.

¨— «˚ ˙`¯˚»
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РАССРОЧКА ОТ ЦЕХА

На 2-ое окно - сетка

Тел.: 8-960-400-28-11.

Окно ОМВД

В выходные и праздничные дни сотрудни-
ки ОГИБДД ОМВД России по Пригородно-
му району проводят профилактические рей-
довые мероприятия в местах массового от-
дыха граждан (Тарское и Кобанское ущелья)
по выявлению водителей, управляющих ав-
томобилем в состоянии опьянения. 

Руководство ОГИБДД ОМВД России по Пригородному
району обращается к водителям с напоминанием о том,
что управление автомобилем в нетрезвом состоянии
влечет за собой непоправимые последствия. За легко-
мысленное поведение на дорогах люди платят очень вы-
сокую цену. Нередко ценой ошибки становится челове-
ческая жизнь.

Руководство Госавтоинспекции призывает граждан
проявлять активную гражданскую позицию и в случае
обоснованных предположений управления водителем
автомобилем в нетрезвом виде не игнорировать данный
факт, а сообщать в дежурную часть полиции по телефо-
ну: 8(86738)2-22-71.

Пресс-служба ОМВД России 
по Пригородному району.

Профилактические рейды

В  Пригородном районе Неделя безопасно-
сти дорожного движения началась с профилак-
тического мероприятия в Гизельской средней
школе №2.

В актовом зале с учащимися начальных классов встретились ин-
спектор по пропаганде ОГИБДД ОМВД по району капитан полиции
Алена Бароева и сотрудница подразделения по делам несовершенно-
летних сержант полиции Зарина Варзиева. Они в доступной форме
рассказали детям о мерах безопасности, которые призваны защитить
их на автодорогах. Полицейские также напомнили школьникам о
необходимости пользования световозвращающими элементами. Ведь
в темное время суток без них непросто бывает увидеть человека, пе-
реходящего дорогу.

Дети внимательно слушали представителей ОМВД и продемон-
стрировали свои знания по Правилам дорожного движения.

Отметим, что дни безопасности направлены на снижение детского
травматизма и количество ДТП с участием несовершеннолетних. В ме-
роприятиях также задействованы учителя и общественники. В школах
будет обновлены уголки и стенды, которые пропагандируют ПДД.

Алена БАРОЕВА,
инспектор по пропаганде ОМВД России 

по Пригородному району.

Школьникам - 
о безопасности 
на автодорогах

ИНДИВИДУАЛЬНЫЙ предпри-
ниматель врач Гасиева З.В. проводит: 

- УЗИ всех органов кроме сосудов.
Прием по записи:

тел.: 8-918-831-69-66.
- Рефлексотерапия (метод актива-

ции нервных центров) нервных болез-
ней, хронических легочных заболева-
ний, опорно-двигательного аппарата с
10-16

0

С (можно на дому).
- Лечение, разных болезней аппа-

ратом “Витафон”, лазером.
- Лечение глазных болезней аппа-

ратом «Виртус».
Наш тел.: 8-928-862-96-49.

Адрес: с. Октябрьское,
ул. Тедеева, 127/15 (возле уни-
вермага).РЕДАКЦИЯ газеты принимает

объявления, поздравления, рекла-
мные блоки (кроме субботы и вос-
кресенья) от частных лиц и трудо-
вых коллективов с  10 до 16 часов. 
Перерыв - с 13 до  14 часов.
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